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  دفتر طرح و برنامه هاي درسي  :نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  
  2/1/7512: شماره ملي شناسايي شغل  

  15/10/1389: شروع اعتبار  
  15/10/1393 :پايان اعتبار  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  : آدرس 
   259، شماره سازمان آموزش فني و حرفه اي كشور  ، 2، ساختمان شماره ، نبش نصرت    ، خيابان خوش شماليخيابان آزادي  –تهران 

   66569900تلفن                                   66944117دورنگار       
  
  
  
  
  
  
  

 :صنايع غذايياعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته
  
 

   :وزشراي تدوين استاندارد شغل و آمحوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار ب

 اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان سمنان  -

  
   
 

  : فرآيند اصلاح و بازنگري 
  
 



 

  

    
  

  و آموزشتهيه كنندگان استاندارد شغل
  مرتبط ي تجربي سابقه  رشته تحصيلي  مدرك  نام و نام خانوادگي  رديف

  سال در كارخانه قند 17  غذيهت كارشناسي  محمد مهدي مولايي 1

  سال در كارخانه قند 10 مهندسي شيمي كارشناسي احمد بابا خاني 2

  سال در كارخانه قند 22 مهندسي شيمي كارشناسي نسرين صالحي 3

  سال 2  مهندسي صنايع كارشناسي  سيد ابوالفضل هاشمي 4

  سال 2  مديريت آموزش كارشناسي ارشد  عبدالعارف شجاعي 5

  سال 1  مشاوره شغلي  كارشناسي ارشد د صالح ارازيمحم 6

  سال 1 تكنولوژي آموزشي كارشناسي نسرين محمد حسني 7

  سال 8 برنامه ريزي آموزشي كارشناسي ارشد فيروز نوري 8

9      
10      



 

  
  

 :تعاريف
  :  استاندارد شغل

  .مي شود مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته 
  : آموزش  استاندارد

  . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه
  :  نام يك شغل 

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
  :  شرح شغل

ا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حـوزه شـغلي ، مسـئوليت هـا ،     بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه ي
  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به اهداف يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود حداقل شايستگي ها و 

  : ارزشيابي 
كتبي عملي و اخلاق حرفـه اي  ، عملي بخش  ه، كه شامل سفرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

  . خواهد بود 
  : صلاحيت حرفه اي مربيان 

  .توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود حداقل 
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي ( كه مي تواند شامل علوم پايه . شايستگي يا توانايي هني لازم براي رسيدن به يك از معلومات نظري و توانمندي هاي ذحداقل مجموعه اي 
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ، زيست شناسي ، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  : نگرش 
  .  فتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني واخلاق حرفه اي مي باشد مجموعه اي از ر

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .ين آسيب به محيط زيست وارد گرددت و عمل شود كه كمترملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعاي



 

  

  
    

  

  در كارخانه قند متصدي كنترل كيفيت   :نام شغل 
  :  1شغلشرح 
كنترل كيفيت در كارخانه قند شغلي از مشاغل حوزه صنايع غذايي است كه وظايفي همچون تحليل كنترلهاي  متصدي

كاليبراسيون سيستم هاي اندازه  ،شهاي شيميايينفرمولاسيون واك آناليز،آماري در فرآيند هاي مختلف كنترل كيفيت 
افراد متصدي در خط توليد قند و مدير كارخانه و آزمايشگر با كليه تعيين افت عيار چغندر قند را به عهده دارد و و گيري 

  .كارخانه قند در ارتباط است
 ويژگي هاي كارآموز ورودي 

  ، شيمي ، تغذيه ليسانس صنايع غذايي: حداقل ميزان تحصيلات 
  رواني سلامت كامل جسماني ، : حداقل توانايي جسمي 

  -:  مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد 

  آموزش وره د طول
  ساعت   94        :  آموزشدوره  طول

  ساعت 46     : ـ زمان آموزش نظري
  ساعت   48    : ـ زمان آموزش عملي

  ساعت    -               :      كارورزيـ 
  ساعت   -                :   ـ زمان پروژه

  شيوه ارزشيابي 
  درصد  25:     ارزشيابي كتبي 
  درصد   65 :   ارزشيابي عملي 

  درصد  10 : اخلاق حرفه اي 
  صلاحيت هاي حرفه اي مربيان 

كنتـرل  سـال سـابقه در حـوزه     1بـا  علوم تغذيه و صنايع غـذايي   ،در رشته هاي شيميحداقل تحصيلات كارشناسي ارشد 
   كيفيت و آزمايشگاه هاي صنايع غذايي

  

                                                 
١. Job Description  
 



 

  
  
 

                            2استاندارد شغل
   شغلي 3تگي هايشايس -

 توانايي ها رديف

 توانايي تحليل كنترل هاي آماري در فرآيند هاي مختلف قند 1

 در مواد اوليه ، حين توليد و محصول نهاييو اندازه نمونه هاتوانايي انتخاب 2

 تعيين نقاط كنترلي در ساير فرآيند هاي قندتوانايي  3

  ييهي كنترل كيفيت و شيميايي و صنايع غذاتوانايي كار با ساير وسايل آزمايشگا 4

  ي قنداكنش هاي شيميايي مطابق با استاندارد هافرمولاسيون وآناليز و، كنترلتوانايي  5

  كاليبراسيون و تنظيم سيستم هاي اندازه گيري نمونه هاي آزمايشكنترل كيفيت ابزار و توانايي 6

 پيوترچغندرقند با كامتعيين افت و عيارتوانايي  7

 و ثبت آنتوانايي تحليل نتايج آزمايشات و نمونه ها 8

   

   

   

   

  
  
  

                                                 
2. Occupational  Standard      
3 Competency 



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي تحليل كنترل هاي آماري در فرآيند هاي مختلف قند

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  
 

7 
  

5 12  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
 ) SQC( مباحث كنترل كيفيت آماري 

 ) SPC( مباحث كنترل فرآيند آماري 

 انواع استاندارد هاي كيفي در صنعت قند  

 Minitab, Statistical(انواع نرم افزارهاي آماري 

 اطلاعات فني آماري انواع روش هاي جمع آوري

 انواع روش هاي بازرسي 

  
1  
1  
1  
2  
1  
1  

ترل آموزشي كن اسلايد    
و  ) SQC(  آماري كيفيت

 SPC(  كنترل فرايند آماري
(  

استاندارد هاي كيفي توليد 
  قند 

  :تجهيزات و ابزار
نرم افزار هاي آماري  -

Minitab  وStatistical  
  كامپيوتر-
  پرينتر -
  پرده و  پرژكشن -

 :هارتم
 انجام تحليل آماري فرآيند هاي قند

 كاربرد استاندارد هاي كيفي در صنعت قند 

كاربرد نرم افزار هاي آماري در تحليل و محاسبات نتايج آزمايشات كنترل 
 كيفي قند

 كنترل نقاط و زمان مناسب 

  بكارگيري اقدامات اصلاحي و زمينه هاي بهبود

    
1  
1  

  
1  

  
1  

  
1  

  

 :نگرش
  ترين نقاط بازرسي در كنترل كيفيت يافتن به -
  ) TQM( تغيير سيستم هاي كنترل كيفيت به سيتم هاي مديريت كيفيت جامع  -
 :ايمني
  ايمني حين جمع آوري اطلاعات مربوط به واحد كنترل كيفيت  رعايت موارد -

  : توجهات زيست محيطي 
  در تمامي فرآيند ها14000رعايت استاندارد هاي زيست محيطي  -



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

    :عنوان توانايي 
توانايي انتخاب و اندازه نمونه ها در مواد اوليه ، حين توليد و 

  محصول نهايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

6 12 18 
  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

  مرتبط توجهات زيست محيطي
 ، موادابزار  ،تجهيزات 

  و منابع آموزشي مصرفي

  :دانش 
نمونه گيري تكي ، ( تصادفي  انواع روش هاي انتخاب نمونه -

 ) جفت نمونه گيري و چند بار نمونه گيري 

 مباحث مربوط به تعيين اندازه نمونه -

 )مشاهده و ماشين ( روش هاي بازرسيانواع  -

تنظيم و اصول ،  تجزيه وتحليل سيستم هاي اندازه گيري -
 اه كارخانه قندات آزمايشگتجهيز كاليبراسيون

 طراحي آزمايشات مناسب با فرآيند هاي قندروش هاي كيفيتي  -

 نمودار هاي كنترلي و انواع تجزيه و تحليلروشهاي انواع  -

 روش استفاده از ابزار آزمايشگاه كنترل كيفيت قند -

  

  
1  

  
1  
1  
1  

  
1  
5/0  
5/0  

ــلايد     ــرل   اس ــي كنت آموزش
  كيفيت و كاليبراسيون

  
  :زارتجهيزات و اب

 –تــرازو  -دســتگاه آلفــا 
 -دســـتگاه ســـاكارومات 

 -ارلن -بالن -بورت -پيپت
ــيميايي   ــاي ش ــرف ه  -مع
 -محلــول هــاي مــورد نيــاز

ــي ــوره الكترونيك ــزار  -ك اب
متر  PH -جهت تيتراسيون

حمـام   -دستگاه كنداكتور –
ــاري ــن مـ ــالامتر -بـ  -تـ

ــن  ــامپيوتر و پرژكش و  ك
  پرده

  :مواد
 -سـنگ آهـك   -چغندر قند

شـربت   –م شكر خا –كك 
ساير محلـول  آهك و  -خام

هايي كه در زمان نگهـداري  
  .كارخانه قند تهيه مي شود

 :مهارت
جهت رسـيدن بـه رنـج     مونه گيري در مواد اوليهطراحي آزمايشات و ن -

  طبق استاندارد هاي قند پذيرش

  درصد افت و آزمايش عيار: چغندر قند 
  ) Cao( سنجش ميزان اكسيد كلسيم : سنگ آهك 

  درصد خاكستر، رطوبت و مواد فرار: كك
  .و PHپولاريزاسيون ، درصد خاكستر، درصد انورت ، : شكر خام 

طراحي آزمايشات و نمونه گيري در حين توليد جهت رسيدن بـه رنـج    -
 پذيرش طبق استاندارد هاي قند 

 PHكنترل بيريكس ، رنگ محلول و : شربت خام

  دما ، بيريكس ، آلكاليته: آهك خور

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  

5/0  
5/0  
5/0  

  
5/0  

  
  
  
5/0  
5/0  

  

  



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

    :عنوان توانايي 
توانايي انتخاب و اندازه نمونه ها در مواد اوليه ، حين توليد و 

  محصول نهايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   
  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

  مرتبط توجهات زيست محيطي
 ، موادابزار  ،تجهيزات 

  مصرفي و منابع آموزشي

 :مهارت
  ...و PHدما، بيريكس، آلكاليته ، : كنترل ساتراسيون

  ...و PHدما، بيريكس، آلكاليته ، : كنترل سولفيتاسيون
  ...و PHدما، بيريكس، آلكاليته ، : كنترل اواپراسيون

  ... جه خلوص، رنگ و پولاريزاسيون ، در: كنترل طباخي
ــكن ــانتريفوژت ــول ، خاكســتر ،  : رل س ــگ محل ــگ ظــاهر، رن رن

  پولاريزاسيون ، درصد رطوبت
جهت رسيدن به  محصول نهاييطراحي آزمايشات و نمونه گيري در  -

 رنج پذيرش طبق استاندارد هاي قند 

رنگ ظاهر، رنگ محلول خاكستر ،  :كنترل محصول نهايي 
  تپولاريزاسيون ، درصد رطوب

طراحي آزمايشـات و نمونـه گيـري در محصـول نهـايي جهـت        -
 رسيدن به رنج پذيرش طبق استاندارد هاي قند 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

5/0  
5/0  
5/0  
5/0  

  
  
1  

  
  
  
  
  
1  

  
  
1  

  

    

تحويـل(كار با تجهيزات آزمايشگاه كنترل كيفيت بخـش آلفـا -
 )در قندچغن

جهت كار بـا نـرم افـزار هـاي آمـاري و تـوزين        كار با كامپيوتر -
 كامپيوتري

 كار با ترازوي نمونه گيري چغندر قند در بخش آلفا -

( انجام واكنش هاي شيميايي و فرمولاسيون بر روي نمونـه هـا    -
 )تيتراسيون ، رقيق سازي محلول ها ، پولاريزاسيون 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

1  
  
  
1  

  
  
1  

  
1  

  

  



 

  اندارد آموزش است
  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

    :عنوان توانايي 
توانايي انتخاب و اندازه نمونه ها در مواد اوليه ، حين توليد و 

  محصول نهايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   
  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

  مرتبط توجهات زيست محيطي
 ، موادابزار  ،تجهيزات 

  موزشيمصرفي و منابع آ

 :نگرش
  نمونه گيري به موقع -

  

 :ايمني
 ) ايمني وسايل ( استفاده از تجهيزات ايمن آزمايشگاهي  -

 جلوگيري از بروز حوادث ناشي از واكنش هاي شيميايي -

  آزمايشگاهي كاراستفاده از جعبه كمك هاي اوليه مرتبط با حوادث محيط هاي 
  : توجهات زيست محيطي 

 عتي حاصل از نتايج نمونه گيري ها و آزمايشات دفع پسماند هاي صن -

 حذف قطعي آلودگي هاي ناشي از انجام آزمايشات -

جايگزيني سولفات آلومينيوم با استات سرب در آزمايشگاه عيار سنجي كه كمك قابل توجهي  -
  .در اين زمينه مي كند



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -

  : عنوان توانايي 
  قاط كنترلي در ساير فرآيند هاي قندتعيين ن

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

5 6 11 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
نقاط كنترلي جهت  و مهمترين روشهاي ارزيابي بهترينانواع  -

 بازرسي

 اهش هزينه هاي كنترليروش هاي كانواع  -

 )تئوري هاي موجود ( روش هاي كاهش ضايعات  انواع  -

سطوح كيفيت مورد قبول و غير قابل انواع روش هاي تشخيص  -
 قبول

 قند  تكنولوژي توليد مطالعات تئوريك -

 

  
1  

  
1  
1  
1  

  
1  

اسلايد آموزشي كنترل     
و ) SQC( آماري كيفيت

  )SPC(كنترل فرايند آماري 
يفي توليد استاندارد هاي ك

  قند 
  :تجهيزات و ابزار

  و پرده پرژكشن  -كامپيوتر

  : مهارت 
  بررسي كامل فرآيند توليد قند -
 توليدخط پيداكردن نقاط بحراني در  -

 عارضه يابي كيفيتي خط توليد -

 كشف عوامل ايجاد ضايعات در فرآيند هاي توليد قند -

طـرح  بـا افـزايش    و حـذف آن بررسي دليـل پيـدايش ضـايعات     -
 ات بيشتر آزمايش

 كوتاهتر كردن زمان هاي كنترل در نقاط بحراني -

    
1  
1  
1  
1  
1  

  
1  

  

  : نگرش 
  بحرانيكنترل نقاط  دقت در تعيين -

  : ايمني 
... ) لباس ، كفـش ، عينـك، دسـتكش و    ابزار هاي پايشي و كنترلي ،(استفاده از ابزار ايمني كارگاهي 

   ين فرآيند هاي كنترل كيفيتمتناسب با تجهيزات به كار رفته در ح
  : توجهات زيست محيطي 

 در نظر گرفتن استاندارد هاي زيست محيطي به عنوان مبنا جهت تعيين نقاط كنترلي  -

  حذف قطعي آلودگي هاي ناشي از انجام آزمايشات -
  



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -

  : عنوان توانايي 
وسايل آزمايشگاهي كنترل كيفيت  و كاليبراسيونتوانايي كار 

  يو شيميايي و صنايع غذاي
 زمان آموزش

 جمععملينظري  
6 4 10 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 ، موادابزار  ،تجهيزات   مرتبط توجهات زيست محيطي

  مصرفي و منابع آموزشي
 :دانش
 روش هاي آزمايشات شيميايي و علوم آزمايشگاهي انواع -
 ش هاي فرمولاسيونروانواع  -
 محلول هاي شيميايي جهت تيتراسيون و ساخت آنها انواع -
 وسايل آزمايشگاهي كاربردي در صنايع غذايي انواع -
 روش هاي تنظيم و كاليبره كردن تجهيزات آزمايشگاهي  انواع -

  سيستم هاي اندازه گيري انواع

  
2  
1  
1  
1  
1  

    
رايند و كنترل ف) SQC(آماري اسلايد آموزشي كنترل كيفيت    )SPC(آماري 

 و كاليبراسيون آزمايشگاهياستاندارد سيستم مديريت كيفيت 
ISO/IEC 17025 

 ICUMSAاستاندارد 

 كارخانجات قند كشورآزمايشات كنترل كيفي استاندارد همسان سازي 

  :تجهيزات و ابزار
( دستگاه ميكسر  –كستر سنج خا –متر  PH –رفر كتومتر  -دستگاه هاي پلاريمتر -بورتپيپت ، قيف ، بالن حجمي ،  كامپيوتر  -ترازو   -)مخلوط كن    و پرده پرژكشن

  :مواد
-محلول هيدروكسيد سديم استات  -3/0سولفات آلومينيوم  محلول  -آب مقطر   -سرب محلول  -محلول مولر - الكل   -استن -   PH=7,4,10بافر محلول  - N 1/30محلول يد  - N 1/30تيوسولفات سديم   -  1Nو  5Nاسيد استيك 

  - معرف چسب نشاسته 

محلول اسيد  - KIيدور پتاسيم   يدات پتاسيم  - 2Nكلريدريك 
محلول سود  -ذغال اكتيو  - 1Nكربنات سديم  -يد خالص –

1/28 N - معرف فنل  -اتانول  الكل اتيليك   - فتالئين

محلول  -فويل آلومينيوم     -فرمالدئيد 
EDTA 1/56  ياEDTA 

معرف  - معرف اريو كروم بلوبلاك -كي بافر آمونيا - 1/100  1/10اسيد كلريدريك  - مخلوط 
N-  دي  -هاي استاندارد هيدرازين محلول - معرف متيل اورانژ گاز   -ممتيل آمينوبنزآلدئيد

CO2 

 :مهارت
بدست آوردن محلول هاي شـيميايي مـورد نيـاز در زمـان بهـره       -

 برداري محصولات قندي

 كار با لوازم تيتراسيون -

محلول هاي مورد نياز آزمايشـات كنتـرل كيفـي در نمونـه      تهيه -
  گيري هاي مختلف مواد اوليه ، حين توليد و محصول نهايي

    
2  

  
1  
1  

  

 :نگرش
  دقت در كار و كاليبراسيون وسايل آزمايشگاهي -
 :ايمني
كنترلي ، لبـاس ، كفـش ، عينـك،     ابزار هاي ايمن پايشي و(استفاده از ابزار ايمني كارگاهي  -

 متناسب با تجهيزات به كار رفته در حين فرآيند هاي كنترل كيفيت... )  دستكش و

  در آزمايشگاهجعبه كمك هاي اوليه وجود استفاده از كپسول هاي خاموش كننده آتش ،  -
  :توجهات زيست محيطي 

  يعيدفع پسماند هاي صنعتي با كمترين ايجاد آلودگي به منابع طب -

  
  



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -

  : عنوان توانايي 
، آناليز و فرمولاسيون واكنش هـاي شـيميايي    كنترلتوانايي 

  مطابق با استاندارد هاي قند
 زمان آموزش

 جمععملينظري  

6 4 10 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 ، مواد ابزار ،تجهيزات   مرتبط توجهات زيست محيطي

  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
آزمايشگاه هاي شيمي و صنايع مفاهيم كاربردي عمومي در -

 غذايي

 روش هاي فرمولاسيونانواع  -
 محلول هاي شيميايي جهت تيتراسيون و ساخت آنهاانواع  -
 وسايل آزمايشگاهي كاربردي در صنايع غذايي انواع -
 ت آزمايشگاهي روش هاي تنظيم و كاليبره كردن تجهيزاانواع  -
  استاندارد هاي كيفي در صنعت قندانواع  -

  
1  

  
1  
1  
1  
1  
1  

  

اسلايد آموزشي كنترل كيفيت     
و كنترل فرايند ) SQC(آماري 
  )SPC(آماري 

استاندارد سيستم مديريت كيفيت 
آزمايشگاهي و كاليبراسيون 

ISO/IEC 17025 
 ICUMSAاستاندارد  
استاندارد همسان سازي  

كيفي آزمايشات كنترل 
 كارخانجات قند كشور

  
  :تجهيزات و ابزار

پيپت ، قيف ، بالن حجمي ، 
 -دستگاه هاي پلاريمتر -بورت

 –متر  PH –رفر كتومتر 
( دستگاه ميكسر  –خاكستر سنج 
كامپيوتر  -ترازو   -)مخلوط كن 

  و پرده پرژكشن
  

  :مواد
-محلول هيدروكسيد سديم

استات  -3/0سولفات آلومينيوم 
محلول  -ر آب مقط  -سرب
  -استن -   PH=7,4,10بافر

محلول  -محلول مولر - الكل 
 - N 1/30تيوسولفات سديم 

محلول  - N 1/30محلول يد 
 -  1Nو  5Nاسيد استيك 

  - معرف چسب نشاسته 
محلول اسيد  - KIيدور پتاسيم  

يدات پتاسيم  - 2Nكلريدريك 
 1Nكربنات سديم  -يد خالص –
محلول سود  -ذغال اكتيو  -

1/28 N - معرف فنل  -اتانول
 الكل اتيليك   - فتالئين

محلول  -فويل آلومينيوم 
   -فرمالدئيد 

EDTA 1/56  ياEDTA 
 -بافر آمونياكي  - 1/100

معرف  - معرف اريو كروم بلوبلاك
 1/10اسيد كلريدريك  - مخلوط 

N-  محلول - معرف متيل اورانژ
دي  -هاي استاندارد هيدرازين 

گاز   -ممتيل آمينوبنزآلدئيد
CO2  

 :مهارت
 با وسايل آزمايشگاهي كار 

 تنظيم و كاليبراسيون ابزار قبل از انجام آزمايشات 
 انجام واكنش ها و فرمولاسيون

حمل و نقل نمونه ها از محل اخذ تا آزمايشگاه و دقت در صـحت گـرفتن   
 نمونه ها

    
1  
1  
1  
1  

  

 :نگرش
  دقت در آزمايشات طبق استاندارد قند

 :ايمني
بكارگيري روش هاي متداول و دقيق كار آزمايشگاهي جهت عدم مواجـه شـدن بـا حـوادث      -

 غير قابل پيش بيني 
تدبير كليه امكانات ايمني جهت استفاده افراد و كمك هاي اوليه امدادي متناسب با حـوادث   -

  آزمايشگاهي 
  :توجهات زيست محيطي 

  اد شيميايي و دفع آنهاتوجه به مسائل زيست محيطي در حين استفاده از مو -
  

  
  
 
 
 
 



 

  ستاندارد آموزش ا
  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
توانايي كنترل كيفيت ابزار وكاليبراسـيون و تنظـيم سيسـتم    

  هاي اندازه گيري نمونه هاي آزمايش

 زمان آموزش

  
 جمععملينظري

6 3  
 

9  
 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط ت محيطيتوجهات زيس

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  :دانش 
 روشهاي كاليبراسيون و سيتم هاي اندازه گيريانواع  -

 دقت ابزار و وسايل -

 روش هاي طراحي صحيحانواع  -

 برنامه ريزي نتانواع روش هاي  -

 قابليت اطمينان وسايل سنجش و اندازه گيري -

 )اتوماسيون( ماشين خطا هاي ناشي از انسان و انواع -
  

  
1  
1  
1  
1  
1  
1  

اسلايد آموزشي كنترل  -    
و ) SQC(كيفيت آماري 

 )SPC(كنترل فرايند آماري 
اسلايد آموزشي برنامه  -

  ريزي نگهداري و تعميرات
اســــتاندارد سيســــتم  -

مــــــديريت كيفيــــــت 
آزمايشگاهي و كاليبراسيون 

ISO/IEC 17025 
ــتاندارد - اسـ

ICUMSA 

اســـــتاندارد -
ازیهمســــان ســــ

آزمايشــات کــنترل
کيفــی کارخانجــات

 قند کشور
  

  تجهيزات و ابزار
  كامپيوتر و پرده پرژكشن

 :مهارت
 كاليبره كردن ابزار   -

 پياده سازي سيستم نگهداري و تعميرات -

  نگهداري و تعميرات پيشگيرانه

    
1  
1  
1  

  

 :نگرش
 كاليبراسيون به موقع و پيشگيري از خطاي ابزاري -

  
 :ايمني
-   

  : توجهات زيست محيطي 
  ندارد -

  



 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزشي  برگه -

  عنوان توانايي
  توانايي تعيين افت و عيار چغندرقند با كامپيوتر

 زمان آموزش

 جمععملينظري  

5 9 14 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  منابع آموزشيمصرفي و 

  :دانش 
 و اندازه نمونهانواع روش هاي انتخاب نمونه تصادفي  -

 )مشاهده و ماشين ( روش هاي بازرسيانواع  -

 طراحي آزمايشات مناسب با فرآيند هاي قندمفاهيم  -

   و تركيب مواد مختلفانواع واكنش هاي شيميايي -     

  
2  
1  
1  
1  

     
ــتاندارد - اسـ

ICUMSA 

 

ــتاندارد - اســ
ــازی ــان س همس
ــات آزمايشـــ
ــی ــنترل کيف ک
کارخانجات قند

 کشور
 

:تجهيزات و ابزار
 - دستگاه آلفا -كامپيوتر

دستگاه  –ترازو 
 - بورت -پيپت -ساكارومات

كوره -ارلن -بالن
ابزار جهت  - الكترونيكي
 –آسياب  - تيتراسيون

 صافي
 :مواد 

-آب جهت شستشو  
محلول استات سـرب

در ٢۵بــا غلظــت 
محلـــول –هـــزار 

ســــــــــولفات
٣/٠مينيـــوم آلو

  )درصد 
  
  
  
  

  : مهارت 
تجزيه وتحليل سيستم هـاي انـدازه گيـري ، مفـاهيم و اصـول       -

  كاليبراسيون تجهيزات آزمايشگاه كارخانه قند
جهت ثبت اطلاعـات افـت و صـدور قبـوض بـه       كار با كامپيوتر -

 و نيز ثبت موجوديمشتري 

م كار با قسمت هاي مرتبط دستگاه آلفا كه نمونه برداري را انجـا  -
 مي دهد

  )دستگاه آلفا ( بكارگيري روش هاي بازرسي با ماشين  -

 استفاده از ابزار آزمايشگاه كنترل كيفيت قند -

 جمع آوري نمونه هايي كه از طريق آلفا گرفته مي شود -

بوسيله كامپيوتر جهت تعيين توزين قبل شستشو وبعد از شستشو  -
 آزمايش افت

 در ترازو سواستاتو توزين آن  نمونه برداري از خمير چغندر -

 تركيب خمير چغندر با استات سرب و تصفيه آن -

   چغندر با دستگاه ساكارومات )عيار(  اندازه گيري ميزان قند -

    
1  

  
1  

  
1  

  
1  
1  
1  
1  

  
1  
5/0  
5/0  

  

  : نگرش 
  دسترسي به ميزان افت كمتر و عيار بيشتر در چغندر ورودي -

  : ايمني 
 بخصوص حين كار با دستگاه آلفا) دستكش كلاه و ( استفاده از تجهيزات ايمني  -

  ...استشمام تركيب ها و  –عدم تماس فيزيكي  –دقت در مصرف استات سرب 
  : توجهات زيست محيطي 

(  و تاثير گـذاري آن در محـيط زيسـت    ميايي ، تركيبات ش تفاده و دفع صحيح مواداسدر  نهايت دقت
  )استات سرب استفاده و دفع مثل

  



 

  آموزش استاندارد 
  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي تحليل نتايج آزمايشات و نمونه ها  و ثبت آن

 زمان آموزش

 جمععملينظري  

5 8 13 

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 
 ي هاي كنترل كيفيتمباحث و تئور -

 انواع روش هاي طراحي آزمايشات مرتبط با فرآيند هاي قند -

 انواع استاندارد ها آزمايشگاهي قند -

 انواع روش هاي ثبت داده ها و تحليل نتايج آزمايشات كيفيت -

  نرم افزار هاي كنترل كيفيت آماري -

  
1  
1  
1  
1  
1  

  

اسلايد آموزشي كنترل   
و )  SQC( كيفيت آماري 

 SPC( يند آماري كنترل فرا
(  

استاندارد هاي كيفي توليد 
  قند 

  :تجهيزات و ابزار
نرم افزار هاي آماري  -

Minitab  وStatistical  
  كامپيوتر-
  پرينتر -

  پرژكشن و  پرده -

دفاتر ثبت نتـايج نمونـه    -
  گيري ها

  

   : مهارت 
 كاربرد نمودار هاي كنترل كيفيت آماري -

 كار با نرم افزار  -

 تايج بدست آمده در جريان توليدكاربرد سريع ن -

 بررسي انحرافات بوجود آمده نسبت به استانداردها در صنعت قند -

 ترسيم نمودار هاي كنترلي -

( بكارگيري  رويكرد هاي نوين در سيستم هاي كنترل كيفي  -
  ZQC  ،TQMشش سيگما ،

    
1  
2  
1  
2  
1  
1  

  

  : نگرش 
-   

  : ايمني 
  رعايت نكات ايمني  -
-  

  : محيطي  توجهات زيست
  انطباق تمامي اقدامات با استاندارد هاي زيست محيطي



 

  
    برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار  -
  شماره  تعداد  مشخصات فني رديف

  مواد اوليه 
  چغندر قند  

  شكر خام 
  سنگ آهك  
  كك  

   كامپيوتر
  پرينتر

  Statisticalو  Minitabنرم افزار هاي 
  پرژكشن و پرده

  ازو تر  
  دستگاه ساكارومات –
  ارلن -بالن -بورت -پيپت -
  كوره الكترونيكي  
  ابزار جهت تيتراسيون -
- PH  متر  
  دستگاه كنداكتور 
  حمام بن ماري 
  تالامتر 
  ساير محلول هايي كه در زمان نگهداري كارخانه قند تهيه مي شود 

 محلول هيدروكسيد سديم

 3/0سولفات آلومينيوم 

 استات سرب 

 مقطر آب  

   PH=7,4,10محلول بافر 

 استن 

 الكل  

 محلول مولر 

  N 1/30محلول تيوسولفات سديم  

  N 1/30محلول يد 

  1Nو  5Nمحلول اسيد استيك  

 معرف چسب نشاسته  

تمام مواد اوليه به اندازه  از
كافي بسته به نوع 

  .آزمايشات تهيه مي گردد
  

  
  اعدد
  اعدد

  پكيج 1
  دستگاه 1

  اعدد
  اعدد

  اعدداز هر كدام 
  اعدد
  اعدد

  عدد 1
  عدد1
  عدد 1

  
تهيه محلول ها بسته به 

نوع آزمايشات متغيير است 
و به اندازه كافي تهييه مي 

  گردد
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  



 

  KIيدور پتاسيم  

  2Nمحلول اسيد كلريدريك 

 يد خالص –يدات پتاسيم 

  1Nكربنات سديم  

 ذغال اكتيو 

  N 1/28محلول سود 

 معرف فنل فتالئين -اتانول

 الكل اتيليك   

 فويل آلومينيوم  

  محلول فرمالدئيد
EDTA 1/56  ياEDTA 1/100  

 بافر آمونياكي  

 معرف اريو كروم بلوبلاك

 معرف مخلوط 

 N 1/10اسيد كلريدريك 

 معرف متيل اورانژ 

 محلول هاي استاندارد هيدرازين 

 دي ممتيل آمينوبنزآلدئيد

 CO2گاز   

 
 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  
  

  : توجه 
  . نفر در نظر گرفته شود  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -
  .ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود  -
  .مواد به ازاء يك نفر كارآموز محاسبه شود  -
  
  
  
  
  
  
  



 

  
  

 منابع و نرم افزار هاي آموزشي -

 شرح رديف

  نقندريان  –كنترل كيفيت آماري  
  انتشارات ساپكو – ) SPC( آيند آماري كنترل فر

  1382تهران  –سپهر  انتشارات –دكتر شيخ الاسلامي  –تكنولوژي قند 
  مهندس محمد باقر پور سعيد -سيلسن. ام . پي  -تكنولوژي توليد شكر از چغندر قند و تصفيه شكر

  )همكار ( ان مديريت گروه مشاور -طرح هاي ارزشيابي و طبقه بندي مشاغل كاركنان شركت قند شاهرود 
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