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  : آدرس 
   259، شماره سازمان آموزش فني و حرفه اي كشور  ، 2، ساختمان شماره  ، نبش نصرت   ، خيابان خوش شماليخيابان آزادي  –تهران 
   66569900              تلفن                     66944117       نگاردور

 :اعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي رشته
 
 

 :حوزه هاي حرفه اي و تخصصي همكار براي تدوين استاندارد شغل و آموزش
  شرقيآذربايجان اداره كل فني و حرفه اي استان 

 

  : فرآيند اصلاح و بازنگري 
 
 



 

  
    

  
 

  و آموزش شغلگان استاندارد تهيه كنند

  مرتبط يي تجرب سابقه  رشته تحصيلي مدرك نام و نام خانوادگي رديف
  آموزشي پژوهشي غذايي صنايعمهندسي  دكتري بابك قنبرزاده ١
  آموزشي پژوهشي صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد روشنك رحيم زاده ٢
  آموزشي پژوهشي صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد  علي رافع ٣
  آموزشي پژوهشي صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد  پيمان نيلوفرزاده ٤
  آموزشي پژوهشي غذاييصنايع مهندسي  كارشناسي ارشد طاهره اعرابي ٥
  آموزشي پژوهشي صنايع غذاييمهندسي  كارشناسي ارشد طاهره الهامي ٦
٧     

٨     

٩     

١٠     



 

  
  

 :تعاريف
  : استاندارد شغل 

  .مي شود مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استاندارد حرفه اي نيز گفته 
  : استاندارد آموزش 

  . موجود در استاندارد شغل  ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي نقشه
  :  نام يك شغل 

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
  : شرح شغل 

ك حـوزه شـغلي ، مسـئوليت هـا ،     بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در ي
  . شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل 

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به اهداف يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . ه آموزش انتظار مي رود حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دور

  : ارزشيابي 
كتبي عملي و اخلاق حرفـه اي  ، عملي بخش  ه، كه شامل سفرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

  . خواهد بود 
  : صلاحيت حرفه اي مربيان 

  .وزش استاندارد انتظار مي رود حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آم
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي ( كه مي تواند شامل علوم پايه . حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي 
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد ) ، زيست شناسي ، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  : نگرش 
  .  است و شامل مهارت هاي غير فني واخلاق حرفه اي مي باشد مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز 

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گردد



 

  

  
  
  
  

 آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها: شغلنام
ايي بوده و شايستگي هايي از ه ي مهندسي صنايع غذزآزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها در در حو :شغل شرح
عدد دازه گيري عدد صابوني در روغن ، اندازه گيري رطوبت ، استخراج روغن از دانه هاي روغني ، اندازه گيري قبيل ان
، اندازه گيري مواد  انديس كريشنردر دانه هاي روغني ، اندازه گيري  اي روغني ، اندازه گيري عدد پراكسيددر دانه ه يدي

سرپرست آزمايشگاه كارخانه  روغن ، و با مشاغل مدير كنترل كيفي كارخانهرا دارا بوده روغن ها ابوني شدن غير قابل ص
    .   در ارتباط استظارت بر مواد غذايي و استاندارد روغن ، سرپرست توليدكارخانه روغن ، كارشناسان ادارات ن

    ورودي ويژگي هاي كارآموز
  س صنايع غذاييكارشنا: ميزان تحصيلات حداقل 
  سلامت كامل:  توانايي جسميحداقل 

 ندارد : مهارت هاي پيش نياز اين استاندارد

   موزشآدوره  طول
  ساعت 210:                   آموزش   دوره  طول

  ساعت 77 :                 ـ زمان آموزش نظري
  ساعت 133  :                 ـ زمان آموزش عملي

  ساعت       :                                 زيروكارـ 
  ساعت      :                               ـ زمان پروژه

   شيوه ارزشيابي
 %65: آزمون عملي  

  %25: آزمون كتبي عملي 
 %10: اخلاق  حرفه اي 

 صلاحيت هاي حرفه اي مربيان
  سال سابقه كار در اين زمينه 3ايي با مهندسي صنايع غذليسانس  فوق دارا بودن حداقل مدرك تحصيلي -

  



 

  
  
  
 

   شايستگياستاندارد 
  يشايستگي ها -

 هاتوانايي رديف

  روغن ها و چربي ها استخراجتوانايي  ١

  آناليز روغن ها و چربي هاتوانايي  ٢

   نمونه برداري از روغن ها و چربي هاتوانايي  ٣

  تعيين رطوبت روغن ها و چربي هاتوانايي  ٤

 تعيين نقطه ذوب چربي هاتوانايي  ٥

  تعيين انديس رفراكتيو روغن ها و چربي هاتوانايي  ٦

 تعيين عدد اسيدي چربي هاتوانايي  ٧

  روغن ها تعيين انديس صابوني شدنتوانايي  ٨

 اندازه گيري عدد يدي روغن ها توانايي  ٩

 اپيشرفت اكسيداسيون و رانسيديتي روغن ه كنترلتوانايي  ١٠

  
  



 

  
  

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  روغن ها و چربي ها استخراجتوانايي 

  

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

10  15  25  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، مواد ابزار ، تجهيزات
  و منابع آموزشي رفيمص

 :دانش
  چربي و ارتباط آن با اصطلاح ليپيد -
  ليپيد هاي خنثي و ليپيد هاي قطبي -
  مواد چرباز  Hannatتعريف هاي  -
  از مواد چرب Bloorطبقه بندي  اصول -
روش هاي استاندارد و غير استاندارد اندازه گيري چربـي در  انواع  -

  مواد غذايي مختلف

1  
1  
2  
2  
4  

  
  سيد كلريد ريك ا-

  كاغذ فيلتر-   

  حلال آلي-

  دستگاه سوكسله-

  آمونياك-

  ترازو-

  دستگاه سانتريوفيوژ -

  بوتيرومتر-

  اسيد سولفوريك-

  حمام آب گرم-

                      آميل الكل-

  اسيد استيك-

  
  
  

 :مهارت
  بر اساس نوع روش استخراج انجام هضم -
   استخراج سوكسله -
  اج چربي از مواد لبنياستخر -
 استخراج به روش بابكك -

 

3  
3  
6 

3 

 

 :نگرش
  بهره وري  -

 :ايمني
  عمل هضم با اسيدهاي داغ هنگامرعايت نكات ايمني  -
  استفاده از هود هنگام عمليات آزمايشگاهي -

  : توجهات زيست محيطي 
  دقت در عدم نشت بخارات حلال هاي آلي در محيط -



 

  د آموزش استاندار
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  آناليز روغن ها و چربي هاتوانايي 

  

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

7  18  25  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
   ازمقدار روغن در دانه هاي روغني FOSFAو ISOتعاريف -
 دانه هاي روغنيروش هاي آناليز انواع  -
 آناليز روغن گلرنگ و روغن ذرت تعريف آناليز -
  قي مانده دانه هاي روغنيمفهوم با -

 

       2 

2 

2  
1  

  

  
 اتر پتروليوم -

  تتراكلريد كربن -

  هگزان -

  دي اتيل اتر -

  ترازو -

  خرد كن -

  نآو -

سولفات سديم بي  -
  آب

  اسيد فرميك -

  اسيد كلريد ريك -

  
  
  
  
  

 
  

  

 :مهارت
 آماده سازي نمونه آزمايشي مثل خشك كردن و خرد كردن -
  استخراج با حلال برگشتي -
   حذف حلال از كنجاله باقي مانده -
  و تعيين مقدار روغن حذف ناخالصي ها -
  تعيين چربي در خوراك دام-
 غله اي تعيين چربي در محصولات-

   
3 

3 

3  
3 

3  
3  

 

 :نگرش
  بهينه سازي -

 :ايمني
  حرارت دادن هنگام انجام عمل استخراجرعايت نكات ايمني در  -
  استفاده از هود هنگام عمليات آزمايشگاهي -

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح تفاله هاي حاصل از عمل استخراج-



 

  استاندارد آموزش 
  وغن ها و چربي هاآزمايشگر كلاسيك ر

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي نمونه برداري از روغن ها و چربي ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5  10  15  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
  ونه برداري از روغن ها و چربي هااصول نم -
حرارت مناسب جهت نمونه برداري از روغن هـاي   هدف از كاربرد -

  مختلف

 

3  
2  

  

  
  وسايل نمونه برداري -

  خرد كن -
  اسيد كلريدريك -
  
  

 :مهارت
  جمع آوري نمونه ها -
  نمونه برداري از دانه هاي روغني -
   آماده سازي دانه هاي روغني  -
  

 

   3  
3  
4  

 

 :نگرش
  صرفه جويي -

 :ايمني
  استفاده از ماسك هنگام كار با بخارات اسيد كلريدريك  -

  : توجهات زيست محيطي 
  بخارات اسيد كلريدريك به محيط اطرافدقت در عدم نشت  -



 

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي تعيين رطوبت روغن ها و چربي ها

 زمان آموزش

 جمع عملينظري 

6  9  15  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
 صورت هاي مختلف آب در دانه هاي روغني -

   روش هاي تعيين رطوبتانواع  -
 خير و مراحل آنتعريف تب -

 مفهوم دسيكاتور -

 تعريف تقطير و مراحل آن -

1  
2 

1 

1 

1 

 

  
 آون -

  شيشه ساعت -

  دسيكاتور -

   اجاق تخت -

  استيرپليت -

  هات پليت -

  دستگاه تقطير -

  مگنت -

  

 :مهارت
  عيين مقدار رطوبت به روش تبخيرت -
   خشك كردن روغن با انواع آون و اجاق هاي تخت  -
   رطوبت به روش تقطيراندازه گيري  -

 

3 

3 

3 

 

 :  نگرش

  بهبود خواص فيزيكي روغن -
 :  ايمني

  هيترآون و استفاده از رعايت نكات ايمني در  -
  : توجهات زيست محيطي 

  



 

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
 ذوب چربي ها توانايي تعيين نقطه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

5  10  15  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 

  نقطه شفافيت  -
  نقطه لغزش -
  نقطه ذوب -

 
1  
1 

3  

  
  لوله هاي موئين -

 ترمومتر -

  بشر -

  هيتر -

  

 :مهارت
 تعيين نقطه شفافيت -
  تعيين نقطه بالا رفتن -
   اندازه گيري نقطه ذوب چربي متشكل از اسيدهاي چرب مختلف -

  
3  
3  
4  

  

 

 :نگرش
  به سوزي روغنافزايش كيفيت  -

 :ايمني
  هنگام استفاده از هيتررعايت نكات ايمني  -

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح روغن هاي سوخته -



 

  تاندارد آموزش اس
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي تعيين انديس رفراكتيو روغن ها و چربي ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

6  14  20  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  رفي و منابع آموزشيمص

 :دانش
  انديس رفراكتيو -
 عوامل موثر بر انديس رفراكتيو روغن ها و چربي ها -

  رابطه انديس رفراكتيو با هيدروژناسيون -

  
2 

2  
2  

 

 
 Abbeرفراكتومتر  -

  حمام آب گرم -

  حلال چربي -

منبع نوراني حاون لامپ  -
  نور سديم

  پيكنومتر-

  

 :مهارت
  كار با رفراكتومتر -
  ماده سازي نمونه جهت تعيين انديس رفراكتيوآ-
  تعيين انديس رفراكتيو-
  ين وزن مخصوص روغن ها و چربي هايتع-

 

  
3  
3  
6  
2  

  

 

 :نگرش
  كاهش ناخالصي محصول نهايي -

 :ايمني
  استفاده از ماسك هنگام كار با حلال روغن -

  : توجهات زيست محيطي 
  



 

  استاندارد آموزش 
  سيك روغن ها و چربي هاآزمايشگر كلا

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي تعيين عدد اسيدي چربي ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

9  11  20  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 :دانش
  عدد اسيدي -
  ئيدروليتيك رانسيديتي -
  رابطه اسيديته با مقدار افت روغن در طي فرآيند تصفيه-
ع واكنش هاي شيميايي طي تعيين درصد اسـيدهاي چـرب آزاد از   انوا-

  طريق تيتراسيون

  
2  
2  
2  
3  

  

 
دستگاه هم زن  -

  مغناطيسي

 دستگاه بورت اتوماتيك -

  محلول سود يا پتاس -
  ارلن ماير-
  دي اتيل اتر-
  مكلروفر-
  فنل فتالئين%1محلول-
  مگنت-

 :مهارت
  تعيين عدد اسيدي روغن ها -
  اندازه گيري درصد اسيدهاي چرب آزاد روغن ها -
  ي لازم جهت تيتراسيون روغن هاتهيه محلولها  -

  

  
  

6  
3  
2  

 

 :نگرش
  بهينه سازي -

 :ايمني
   تهيه محلول هاي سود و پتاسرعايت نكات ايمني در  -

  : ست محيطي توجهات زي
  دقت در عدم پخش بخارات حلال در محيط اطراف -



 

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 

  ها روغن توانايي تعيين انديس صابوني شدن

 زمان آموزش

 جمععملي نظري 

7  13  20  

  منياي  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

  مرتبط توجهات زيست محيطي
 ، موادابزار  ،تجهيزات 

  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 

  عدد صابوني روغن ها و لزوم تعيين آن -
  واكنش هاي صابوني شدن روغن ها -
   رابطه عدد صابوني و عدد استري -
  
 

  
 

2:30  
2:30  

2  
 

 

  ارلن ماير  -  
  مبرد-
  حمام آب گرم-
  اسيد كلريدريك-
  ليپتاس الك-
  فنل فتالئين-
  قيف جدا كننده-
  بالن-
  اتانول-
  اتر-
  
  

 :مهارت
  اندازه گيري عدد صابوني روغن ها -
  تشخيص تقلب در توليد روغن ها -
  روغن ها تعيين مواد غيرقابل صابوني شدن -
 

 

  
6  
1  
6  
 

 

 :نگرش
  رعايت حقوق مصرف كننده -

 :ايمني
  قلياييدقت هنگام كار با محلول هاي اسيدي و 

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح پس آب حاصل از آزمايش ها



 

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
  توانايي اندازه گيري عدد يدي روغن ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

12  18  30  

  ايمني  ، نگرش مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 

  عدد يدي روغن ها -
  رابطه عدد يدي و نقطه ذوب چربي ها -
  هانوسروش  -
   و كرشنر گ، پولنساصطلاحات انديس رايشر مايسل  -

  
  
2 

2  
2  
6 

 

  

  ارلن - 

  بالن ژوژه-
  پي پت-
  پي پت حباب دار-
  ري شيشه اي قهوه ايبط-
  كلروفرم-
  اسيداستيك-
  تيوسولفات سديم-
  معرف نشاسته-
  يدور پتاسيم-
  برم-
  يد-

  دستگاه تقطير-

  محلول سود گليسيرينه-
  اسيد سولفوريك-
  سود-
  فنل فتالئين-
  سنگ پوميس-
  سولفات نقره-
  كاغذ صافي-

  : مهارت 
  اندازه گيري عدد يدي روغن ها -
  كرشنرانديس  تعيين -
  پولسنگرايشر مايسل و  هاي انديسعيين ت -

 

6  
4  
8  

 

 :نگرش
  روغنكيفيت  افزايش -

 :ايمني
  دقت هنگام تهيه محلول اسيد سولفوريك-

  : توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح پس آب هاي حاصل از شستشو-



 

  استاندارد آموزش 
  آزمايشگر كلاسيك روغن ها و چربي ها

  ي تحليل آموزشي  برگه -
 

  : عنوان توانايي 
توانايي تشخيص پيشرفت اكسيداسيون و رانسيديتي 

 روغن ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

10  15  25  

  ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  : دانش 

  شرفت رانسيديتيو رابطه آن با پي روغن ها پراكسيدعدد  -
  روش تعيين عدد پركسيد روغن ها -
  اصطلاحات تست كرايس و تست اسيد تيو باربيتوريك -
  مفهوم اعداد آنيزيدين و توتكس -

  
  

2:30 

2:30 

2:30 

2:30  

  

  ارلن - 

  تيوسولفات-
  فلوروگلوسينول-
  اسپكتروفتومتر-
  اسيد هيدروكلريك-
  دي اتيل اتر-
  رنگ سنج لاوي باند-
  لدئيدمالون دي آ-
  معرف آنيزيدين-
  ايزواكتان-
  اسيد استيك-
  آون-
  
  

  : مهارت 
  اندازه گيري عدد پراكسيد رو غن ها -
  انجام تست هاي كرايس و اسيد تيوباربيتوريك -
  عدد آنيزيدينتعيين  -
  انجام تست هوادهي و تست آون-
  روش تست پايداري روغنانجام  -

 

3  
4  
3  
2  
3  

 

 :نگرش
  بهينه سازي -
 :منياي
  هيدروكلريدريكدقت هنگام تهيه محلول اسيد -

  : توجهات زيست محيطي 
  روغن هاي آزمايش شدهدفع صحيح -



 

    برگه استاندارد تجهيزات ، مواد ، ابزار  -
  شماره  تعداد  مشخصات فني رديف

   سري 15  برگه هاي اطلاعاتي ١

   يك دستگاه  ديتا پروژكتور ٢

   عدد  15  فلش مموري ٣

  15  صندلي ٤

  15  ميز ٥

   يك عدد  كپسول اطفاء حريق ٦

   يك عدد  جعبه كمك هاي اوليه ٧

   يك دستگاه  پرينتر ٨

   يك سري براي هر دو نفر  لوازم كمك آموزشي ٩

   جفت 15 روپوش و دستكش ١٠

   عدد 2 ليتري 4آون ١١

   يك عدد آب مقطرگيردستگاه ١٢

   عدد 3 دستگاه بورت اتوماتيك ١٣

   عدد 5 دستگاه هم زن مغناطيسي ١٤

   عدد10 پيپت ١٥

   عدد10 ارلن ماير ١٦

   عدد10 استوانه مدرج ١٧

   عدد 75 كيسه نمونه برداري ١٨

   عدد 3 ترازوي حساس ١٩

   عدد15 بشر ٢٠

   يك عدد اسپكتروفتومتر تك شعاعه ٢١

   عدد 5 نرمال1/0تيترازول هيدروكسيد سديم ٢٢

   يك كيلوگرم ل هيدروكسيد پتاسيمگرانو ٢٣

   عدد 5 هيتر ٢٤

   بسته يك  كاغذ صافي ٢٥

 
 



 

 
 

 
 
 

 

  شماره  تعداد  مشخصات فني رديف

ليتر 10 آب مقطر ٢٦   

عدد 5  ژوژهبالن ٢٧   

ليتر 5 اسيد كلريد ريك ٢٨   

عدد 5 دستگاه سوكسله ٢٩   

عدد 5 سانتريفيوژ ٣٠   

عدد 5 بوتري متر ٣١   

لكلآميل ا ٣٢ ليتر 5    

ليتر 5 اسيد استيك ٣٣   

ليتر 5 اتر نفت ٣٤   

ليتر 5 تتراكلريد كربن ٣٥   

ليتر 5  هگزان ٣٦   

ليتر 5 دي اتيل اتر ٣٧   

عدد 5 خرد كن ٣٨   

عدد 15 مگنت ٣٩   

عدد 5 رفراكتومتر  ٤٠   

  ا كيلوگرم سولفات سديم بي آب ٤١

ليتر 5 اسيد فرميك ٤٢   

عدد 5 دسيكاتور ٤٣   

ليتر 5 كلروفرم  ٤٤   

ليتر 5 سود گليسيرينه ٤٥   

ليتر 5 اتر ٤٦   

عدد 15 پي پت ٤٧   

  ا كيلوگرم معرف نشاسته ٤٨

  ا كيلوگرم يدور پتاسيم ٤٩

ليتر 1 برم ٥٠   

ليتر 1 يد ٥١   

ليتر 1 فلروگلوسيتول ٥٢   

عدد 5 رنگ سنج لاوي باند ٥٣   



 

ليتر 1 مالون دي آلدئيد ٥٤   

رف آنيزيدينمع ٥٥ ليتر 1    

ليتر 5 ايزواكتان ٥٦   
 

  
  : توجه 

  . نفر در نظر گرفته شود  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -
  .ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود  -
  .مواد به ازاء يك نفر كارآموز محاسبه شود  -
  



 

 
 

 

 منابع و نرم افزار هاي آموزشي -

 شرح رديف

 هاكار با دستگاه هايعملدستورال١

  مدارك شركت هاي روغن سازي ٢
  جزوات آموزشي و كتاب هاي روغن ٣

  جزوات استانداردهاي ملي ايران در مورد روغن ٤

  اينترنت ٥
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