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 نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  : دفتر طرح و برنامه هاي درسي 

 32/1/2113:   شغلآموزش كد ملي شناسايي 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي

، سازمان آموزش فني و  3، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    لي، خيابان خوش شماخيابان آزادي    –تهران 

 312 پلاك ، اي كشور  حرفه

 11112266 – 2تلفن                                                     11244112دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونيكي : 

 

 

 
 

 

 : صنایع غذایياعضاء کمیسیون تخصصي برنامه ریزي درسي رشته 

 

 

  :شغلآموزش همكار براي تدوین استاندارد حوزه هاي حرفه اي و تخصصي 

 اداره کل آموزش فني و حرفه اي استان گلستان  -

-  

 ازنگري :  فرآیند اصلاح و ب

- 

- 
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  شایستگي   موزش شغل  تهیه کنندگان استاندارد آ

 نام و نام خانوادگي ردیف
آخرین مدرك 

 تحصیلي
 ایمیل تلفن و، آدرس   سابقه کار مرتبط شغل و سمت رشته تحصیلي

1 
سید ابوالفضل 

 هاشمي
 کارشناسي

  -صنایع

برنامه ریزي و 

تجزیه و تحلیل 

 سیستم ها

 سال 1 مدیر تولید

 6121 - 3332224تلفن ثابت :

 62131143361: تلفن همراه 

ایمیل : 
S.Abolfazl_Hashemi@

yahoo.com 
 -گرگان  –گلستان  آدرس :

 شهرك صنعتي آق قلا
 

 

1 
محمد رضا 

 قاسمي
 کارشناسي

نرم  -کامیوتر

 افزار
 سال 7 مدیر عامل

 6122-1212346: تلفن ثابت

 62131221626 تلفن همراه :

-Shahram ایمیل :

ghooz@yahoo.com 

 -گرگان  –گلستان  آدرس :

 شهرك صنعتي آق قلا

3 
صائمه سادات 

 سیدي
 صنایع غذایي کارشناسي

 مسئول فني

 آزمایشگاهو  
 سال 7

 6121-1133132 تلفن ثابت :

 62113266222  تلفن همراه :

 ایمیل :
Saeme.seyedi@yahoo.c

om 

 -گرگان  –گلستان  آدرس :

 صنعتي آق قلا شهرك

 

 

 صنایع غذایي کارشناسي پریسا تزرعي 4
نماینده 

 مدیریت
 سال 1

 6121-1133132 تلفن ثابت :

 62214214414  تلفن همراه :

:  ایمیل

Parisa_tzraei@yahoo.c

om 

 -گرگان  –گلستان  آدرس :

 شهرك صنعتي آق قلا

 

5 
مریم سادات مرد 

 مؤمن

کارشتاس 

 ارشد
 صنایع غذایي

 مدیرکنترل

 کیفیت
 سال 4

 6121 - 1132221تلفن ثابت :

 62113212426تلفن همراه : 
ايميل : 

Maryam.mardemomen
@yahoo.com 

 -گرگان  –گلستان آدرس : 

 شهرك صنعتي آق قلا
  

mailto:S.Abolfazl_Hashemi@yahoo.com
mailto:S.Abolfazl_Hashemi@yahoo.com
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 تعاریف : 
 استاندارد شغل : 

 ساتاندارد حرفاه اي نياف گفتاه     مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كاار را گويناد در بع اي از ماوارد ا    
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 د شغل . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندار نقشه

 نام یك شغل :  
 به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . 

 شرح شغل : 
ليت هاا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئو

 شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل . 

 طول دوره آموزش : 
 يك استاندارد آموزشي .  ات مورد نياز براي رسيدن بهحداقل زمان و جلس

 ویژگي کارآموز ورودي : 
 حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 کارورزي:
كارورزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صورت ماي گيارد و وارورت    

د در محال آماوزش باه صاورت     دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي كه فر
 استفاده از عكس مي آموزد و ورورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي گردد.( با تئوريك

 ارزشیابي : 
كتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  بخاش   ه، كه شاامل سا  فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

 د . اي خواهد بو حرفه

 صلاحیت حرفه اي مربیان : 
 حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .

 شایستگي : 
 توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
مندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا توانايي . كاه ماي تواناد شاامل علاوم پاياه )       حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توان

 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي ، فيفيك رياوي 

 مهارت : 
 جاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ار

 نگرش : 
 اخلاق حرفه اي مي باشد .   مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و

 ایمني : 
 مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود .

 :توجهات زیست محیطي 

 ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گردد.
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 :  شغلاستاندارد آموزش نام 

 د ماکارونيمتصدي برش و بسته بندي در خط تولی

 : شغلاستاندارد آموزش شرح 

  پس از این بخشکه شاغلان  شغلي از حوزه صنایع غذایي است متصدي برش و بسته بندي در خط تولید ماکاروني

، محصول خشك شده نظیم دستگاه هاي برش و بسته بنديکنترل و ت محصول خشك شده از خشك کن با دریافت

جهت قرار گرفتن در  ومي دهند برش ، ابتدا به سایز استاندارد اریله اره هاي دورا در اندازه هاي تعیین شده بوس

متصدیان  .در انبار محصول ذخیره مي کنندپس از بسته بندي و  منتقل کردهتوزین و بسته بندي به قسمت  سلفون

 .تباطنددر اري تغذیه آرد در خط تولید ماکاروني این شغل با مشاغلي از قبیل متصدي خشك کن و متصد

 : وروديویژگي هاي کارآموز 

 دیپلممیزان تحصیلات : حداقل 

 و روانيي انسلامت کامل جسم:  و ذهني توانایي جسميحداقل 

 -: مهارت هاي پیش نیاز 

 آموزش :دوره  طول

 ساعت 43:39طول دوره آموزش                    :   

 عتسا      17ـ زمان آموزش نظري               :    

 ساعت   13:39ـ زمان آموزش عملي                : 

 ساعت      -   کارورزي                       :  زمان ـ 

  ساعت      -ـ زمان پروژه                            :    

 بودجه بندي ارزشیابي ) به درصد ( 

 %15:  کتبي -

 %35عملي : -

 %19 اخلاق حرفه اي : -

 ي حرفه اي مربیان :صلاحیت ها

 سال سابقه در حوزه صنایع غذایي و ماکاروني1با  ارشد حداقل تحصیلات کارشناسي

 سال سابقه در حوزه صنایع غذایي و ماکاروني 5حداقل تحصیلات کارشناسي با 
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 تعریف دقیق استاندارد ) اصطلاحي ( :  ٭

و  ،نظارت بر كاركرد صحيح اره  محصول خشك شده هدايت در خط توليد ماكاروني كه تصدي برش و بسته بندي م

 و بسته بندي را به عهده دارد.برش محصول 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

 

Responsible for cutting and packaging line Spaghetti 

 

 رد : مهم ترین استانداردها و رشته هاي مرتبط با این استاندا ٭

 غلات و آرد  -آزمايشگر ميكروبي مواد غذايي

 فروشنده مواد غذايي

 مدير كيفيت و ايمني در صنايع غذايي

 

 

 جایگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب شناسي و سطح سختي کار : ٭

 

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جفو مشاغل عادي و كم آسيب  

 طبق سند و مرجع ......................................               ب : جفو مشاغل نسبتاً سخت   

 طبق سند و مرجع ........................................          ج : جفو مشاغل سخت و زيان آور  

          د :  نياز به استعلام از وزارت كار    
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 شغل آموزش اندارد است

 شایستگي ها  -

 عناوین ردیف

 ساعت از گرمخانه به قسمت برش 34 – 42انتقال ماكاروني خشك شده پس از  1

   ي بلند ماكارونيبرش رشته ها 1

 بسته بندي محصول نهايي 3

 ارزيابي مشخصات كيفي ماكاروني 4

 بسته ها و كارتن ها بكارگيري انواع مواد بسته بندي و نشانه گذاري بر روي 5

 نگهداري و انبارداري محصول در انبار 3

7  

9  

8  

19  

11  

11  

13  

14  

15  
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 استاندارد آموزش 

  ي تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 – 49انتقال ماکاروني خشك شده پس از 

و  ساعت از گرمخانه به قسمت برش 14

 بسته بندي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1:26 3:26 4 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 توجهات زيست محيطي مرتبط

مصرفي  ، موادابفار  ،تجهيفات 
 و منابع آموزشي

 : تجهيفات -    دانش :
 ترالي -

 ني -

 طبق -

ترماااوهيگروگرار)حرارت  -
 سنج و رطوبت سنج( 

 لباس مناسب -

-  
 ابفار: -

 كپسول آتش نشاني -
 جعبه كمك هاي اوليه  -

-  

-  
 مصرفي: مواد -

 ماكاروني با رشته بلند -

 ماكاروني كوتاه -

ويژگي هاي ماكاروني خشك شاده مناساب و    -
 سالم ) مشخصات كيفي ظاهري محصول (

   قيقهد26

) بلناد   جابجايي صحيح انواع ماكاروني شرايط -
 و كوتاه (

   قيقهد26

معايب ناشي از تغيرات ناگهااني دماا بار روي     -
 ماكاروني

   قيقهد26

-     

    مهارت :

جلااوگيري از تاارك خااوردگي رشااته هاااي    -
 ماكاروني با كنترل تغيرات ناگهاني دما 

دقيقه26    

تنظيم و هام آهنگاي رطوبات نسابي محال       -
نگهااداري و بسااته بناادي بااا رطوباات نساابي 

 ماكاروني

دقيقه26    

ارزيابي كيفي ظاهري محصول پس از خاروج   -
 از گرمخانه

دقيقه26    

مل ماكاروني از گرمخاناه  حمل ترالي هاي حا -
 به سالن برش و بسته بندي

دقيقه26    

برداشتن ني هاا از ترالاي و تخلياه روي مياف      -
 تخليه

دقيقه26    
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 ستاندارد آموزش ا 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 – 49انتقال ماکاروني خشك شده پس از 

ساعت از گرمخانه به قسمت برش و  14

 بسته بندي

 ن آموزشزما

 جمع عملي نظري 

1:26 3:26 4 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 توجهات زيست محيطي مرتبط

مصرفي  ، موادابفار  ،تجهيفات 
 و منابع آموزشي

  نگرش :

 وايعات ناشي از حمل و نقل رساندن حداقل  دقت در به -

-  

 ايمني و بهداشت :  -

 جلوگيري از ريفش آن بر روي زمين دقت در زمان حمل و نقل فرآورده جهت -

 وگيري از شكستن رشته ها در حين حمل -

جهت جلاوگيري از  تعادل در حد و دما  رطوبت  ،محيط از نظر تهويه نگهداري  -
 آتش گرفتن 

، روپوش روشن و تميف و جلوگيري از برخورد دست با رشاته  استفاده از دستكش -
 ها 

ه كمك هاي اوليه با حداقل وسايل فوري ، جعبموجود بودن كپسول آتش نشاني -
 دارويي و بهداشتي

-  

 توجهات زيست محيطي : -

 ندارد -
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

  ي بلند ماکارونيبرش رشته ها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1 4 3 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 حیطي مرتبطتوجهات زیست م

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 : تجهيفات    دانش :
 ترالي
 ني

 نوار نقاله
 اره برش محصول خشك

 دريافت محصولسبد 
دريافت وايعات حاصل  سبد

 از برش
 : ابفار

 كپسول آتش نشاني
 جعبه كمك هاي اوليه 

 : مواد مصرفي
 ماكاروني با رشته بلند

 ماكاروني كوتاه
 : نابع آموزشيم

توليدماكاروني/فرهاد 
 فرهنودي

توليد ماكاروني و فرآورده 
هاي آن/ محمد مهدي 

 جعفري
مقدمه اي بر تكنولوژي 

فرآورده هاي غلات/ رسول 
 پايان

ماشين آلات ماكاروني سازي،  
مقررات ايمني و بهداشتي،  

 2133استاندارد ملي ايران 
آيين كار بهداشتي واحدهاي 

 2366اكاروني توليد كننده م
 و ها ماكاروني، ويژگي

آزمون استاندارد ملي  روشهاي
 312ايران 

ژگي  بسته بندي ماكاروني، وي
ها وروشهاي آزمون، استاندارد 

 2211ملي ايران 

دقيقه26 ويژگيهاي ظاهري ماكاروني     

   1 انواع دستگاه هاي برش

دقيقه26 روش هاي برش رشته ها شرايط و     

-     

    رت :مها

دقيقه26  تفكيك رشته ها از نظر سالم يا ناسالم بودن   

مرتب قراردادن رشته ها و يكدست پخش كردن بر 
 روي نوار نقاله دستگاه برش

دقيقه26    

قراردادن ني ها پس از تخليه بصورت مرتب بر روي 
 چرخ و برگرداندن آن به سالن توليد

دقيقه26    

 تگاه برشتنظيم قسمت هاي مختلف دس

 برش عصايي

 برش قسمت وسط رشته

 برش قسمت پايين رشته

 1  

قراردادن سبد مقابل دستگاه برش جهت افتادن 
ماكاروني سالم درون آن و انتقال آن به قسمت بسته 

 بندي  

دقيقه11    

كنترل سبد وايعات برش ها و انتقال آن به انبار 
 وايعات پس از پر شدن

دقيقه11    

  1  عميرات و نگهداري دستگاه برش نظافت ، ت
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 ستاندارد آموزش ا

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 برش رشته هاي بلند ماکاروني 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  نگرش :

 وايعات و شكست محصول  دقت در به حداقل رسانيدن

- 

 ايمني و بهداشت : 

 نصب يك نوار نقاله يا صفحه شيب دار زير تيغه برش جهت ايمني كارگر

 استفاده از حفاظ ايمني شفار در سطح جلوئي تيغه چرخان 

 عمل كردن كليد ايمني و قطع برق وقتي حفاظ ايمني شفار باز است 

ان حفاظ ايمني بايد طوري باشد كه در صورت قطع برق ، حتي اگر حفاظ ايمني ساختم
 بسته شود ، تا كليد مجددا زده نشود ماشين كار نكند

 دسترسي كارگر به دكمه توقف اوطراري 

 عدم نشت روغن ياتاقان به قسمت هاي در تماس با مواد غذايي 

 وني تميف شدن قسمت در تماس با مواد اوليه ماكار

استفاده از تسمه اي در نوار نقاله ماكاروني كه مواد شيميايي مواد خام ماكاروني را به 
 خود جذب نكند

 خودداري از بردن دست به درون دستگاه برش 

 استفاده از دستكش ، كلاه ، روپوش سفيد ، تميف و روشن

 ن جلوگيري از قراردادن سبد هاي حاوي فرآورده نهايي بر روي زمي

تفكيك انبار وايعات حاصل از برش از محيط توليد ، انبار هاي مواد اوليه و  فرآورده 
 نهايي 

 استفاده از اره هاي برش از جنس ود زنگ و ود خش 

 شستشو و ود عفوني بخش بسته بندي

موجود بودن كپسول آتش نشاني ، جعبه كمك هاي اوليه با حداقل وسايل فوري 
 تيدارويي و بهداش

 توجهات زيست محيطي :

 ندارد
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 نهایي بسته بندي محصول

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

4 7:39 11:39 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

مصرفي و منابع 

 آموزشي

 : تجهيفات    :دانش 
 قيف

 دستگاه توزين) ترازو(

سبد هاي حاوي فراورده 
 نهايي

)  دستگاه پرس بسته ها
 ت( ماشين دوخ

 
 ابفار:

 كپسول آتش نشاني
 جعبه كمك هاي

 

 مواد مصرفي:

 ماكاروني با رشته بلند

 ماكاروني كوتاه
 

 

ويژگي ها ي بسته بندي موفق جهت كسب بازار 
 فروش

1   

   1 ه بنديانواع مواد بست

   3 انواع ماشين آلات بسته بندي

    مهارت :

  2  كار با انواع ماشين آلات بسته بندي

  قيقهد26  به قسمت بسته بنديانتقال سبد هاي حاوي فرآورده 

دقيقه26  جداكردن ماكاروني هاي شكسته و غير سالم   

هدقيق26  توزين مقدار محصول بر مبناي وزن بسته بندي    

ريختن ماكاروني توزين شده درون قيف و باز 
نگهداشتن نايلون در انتهاي قيف جهت پر نمودن 

 نايلون

دقيقه26    

صار كردن لبه سلفون و پرس درب بسته ها با 
 ماشين دوخت 

دقيقه26    

كنترل بسته بندي تا ابعاد و اندازه متناسب با محصول 
 را دارا باشد

دقيقه26    

بندي ها از نظر اطلاعات ساخت و توليد  كنترل بسته
) تاريخ ساخت ، تاريخ انق اء ، شماره سريال توليد ، 

 شماره پروانه ساخت و شماره پروانه بهداشتي ( 

دقيقه26    

دقيقه26  بسته بندي محصولات در كارتن   

دقيقه26  انتقال كارتن ها به انبار محصول نهايي   
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  هبرگ -

 عنوان : 

 نهایي بسته بندي محصول

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

مصرفي و منابع 

 آموزشي

  نگرش :

- 

 

 ايمني و بهداشت : 

 د بسته بنديمواتغيرات فيفيكي و شيميايي از  جلوگيري

( با  ن ، مقوا و ...پروپيل، مواد مورد استفاده در بسته بندي ) پلي اتيلن مناسب بودن 
 مواد غذايي 

وسايل توزين ، بسته بندي و ساير تجهيفات اين بخش از جنس ود زنگ و استفاده از 
 ود خش

ه هاي روي نشانبوسيله عدم نفوذ و اثر گذاري نامطلوب بر روي محتواي بسته بندي 
 بسته ها كه با جوهر، چاپ مي شود 

 استفاده از دستكش ، كلاه ، روپوش سفيد ، تميف و روشن

به علت خطر آلودگي هاي نگهداري تهويه و رطوبت سالن بسته بندي در حد مطلوب 
 ثانوي 

 از قراردادن سبد هاي حاوي فرآورده نهايي بر روي زمين جلوگيري 

ت حاصل از برش از محيط توليد ، انبار هاي مواد اوليه و  فرآورده تفكيك انبار وايعا
 نهايي

 ساير تجهيفات شستشو و ود عفوني 

موجود بودن كپسول آتش نشاني ، جعبه كمك هاي اوليه با حداقل وسايل فوري 
 دارويي و بهداشتي

 توجهات زيست محيطي :

 دفع صحيح وايعات -

- 
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 ارزیابي مشخصات کیفي ماکاروني

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1:39 4 5:39 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ابفار: -    دانش :

 كپسول آتش نشاني -
 جعبه كمك هاي اوليه  -

 اد مصرفي:مو -

 ماكاروني با رشته بلند -

 ماكاروني كوتاه -

 منابع آموزشي: -

توليااااادماكاروني/فرهاد  -
 فرهنودي

توليد ماكاروني و فرآورده  -
هاي آن/ محمد مهادي  

 جعفري

مقدمه اي بر تكنولاوژي   -
فاارآورده هاااي غاالات/  

 رسول پايان

ماشااين آلات ماكاااروني  -
سازي،  مقررات ايمني و 
بهداشتي،  استاندارد ملي 

 2133ران اي

آياااين كاااار بهداشاااتي  -
واحاادهاي توليااد كننااده 

 2366ماكاروني 

 و هاا  ماكاروني، ويژگي -
آزمون استاندارد  روشهاي

 312ملي ايران 

بسااته بناادي ماكاااروني،  -
ژگااي هااا وروشااهاي   وي

آزمااون، اسااتاندارد ملااي 
 2211ايران 

دقيقه26 مشخصات ظاهري ماكاروني  -    

و تحويل به  روش هاي نمونه برداري از ماكاروني -

 آزمايشگاه

دقيقه26    

انااواع آزمايشااات جهاات ارزيااابي دقيااق كيفياات  -

 ماكاروني 

دقيقه26    

دقيقه26 -    

دقيقه26  مهارت :   

دقيقه26  تشخيص ظاهري صار، مات ، يا نيمه شفار -   

تشخيص سخت ، ترد و شكننده بودن، قدرت خم  -

 كيفيت ظاهري–شدگي بدون شكستگي 

 1  

مقاطع برش از نظر اينكه صاار و شافار    كنترل -

در ياا لكاه   باشد و هيچگونه ترك ياا شكساتگي   

 ظاهر ماكاروني ديده نشود

دقيقه26    

كنترل از لحاظ  وجود رشته هاي له شده و يا بهم  -

 چسبيده

دقيقه26    

دقيقه26  ارزيابي قوام رشته ها  -   

  دقيقه26  كنترل رنگ زرد كهربايي ماكاروني  -
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 ارزیابي مشخصات کیفي ماکاروني

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  نگرش :

كنترل دقيق فرايند و رعايت بالاترين حد استاندارد  ت مين كيفيت از طريق دقت در-

 ها 

 ايمني و بهداشت : 

 استفاده از دستكش ، كلاه ، روپوش سفيد ، تميف و روشن

 عدم آسيب رساني به ماكاروني ها هنگام برداشتن نمونه ها

 از تماس مستقيم دست به ماكاروني ها در حين بازرسي ها جلوگيري 

يه و رطوبت سالن بسته بندي در حد مطلوب به علت خطر آلودگي هااي  نگهداري تهو

 ثانوي 

موجود بودن كپسول آتش نشاني ، جعبه كمك هاي اولياه باا حاداقل وساايل فاوري      

 دارويي و بهداشتي

 

 توجهات زيست محيطي :

 ندارد
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

و نشانه  ع مواد بسته بنديانوابكارگیري 

 و کارتن ها گذاري بر روي بسته ها 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

4:39 7:39 11 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 : تجهيفات    دانش :
 ماشين دوخت 

 ابفار:

 كپسول آتش نشاني
 جعبه كمك هاي اوليه 

 مواد مصرفي:

 ماكاروني با رشته بلند

 ماكاروني كوتاه

 بسته هاي شامل مواد 

 پلي اتيلن

 پروپيلن

 مقوا

 ورق هاي آلومينيم

 كارتن
 منابع آموزشي:

توليااااااااادماكاروني/فرهاد 
 فرهنودي

توليااد ماكاااروني و فاارآورده  
هااااي آن/ محماااد مهااادي 

 جعفري

مقدمااه اي باار تكنولاااوژي   
هاي غالات/ رساول   فرآورده 
 پايان

ماشين آلات ماكاروني سازي،  
مقااررات ايمنااي و بهداشااتي،  

 2133استاندارد ملي ايران 

ويژگي ها ي بسته بنادي موفاق جهات كساب باازار      
 فروش

1   

دقيقه26 انواع مواد بسته بندي    

دقيقه26 انواع ماشين آلات بسته بندي    

دقيقه26 پيلن و مقوايي ويژگي هاي بسته هاي پلي اتيلن ، پرو    

   1 2211استاندارد ملي ايران به شماره 

روش هاي آزمون ويژگي هاي بسته ها از قبيل آزمون 
 رنگ ، آزمون مقاومت دوخت بسته هاي پلاستيكي و...

1   

    مهارت :

دقيقه26  استفاده از انواع پوشش، ورق يا كيسه هاي پلي اتيلن   

دقيقه26  پوشش، ورق يا كيسه هاي پروپيلن استفاده از انواع   

دقيقه26  بكارگيري ورقه هاي بسيار نازك آلومينيوم    

دقيقه26  استفاده از مقوا    

كنترل انواع بسته ها از نظر مناسب باودن باراي ماواد    
 غذايي، رنگ ، مقاومت دوخت ، وخامت

دقيقه26    

لايه بودن ، كنترل انواع بسته هاي مقوايي از نظر چند 
دوخت حرارتي ، وزن پايه ، وخامت ، جذب آب ، ابعاد 

 بسته ، دربندي بسته هاي مقوايي

دقيقه26    

كنترل نشانه هاي روي بسته ها جهت عااري از عياب   
 بودن 

دقيقه26    

دقيقه26  قرار دادن بسته ها ي ماكاروني در كارتن ها    
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 ستاندارد آموزش ا
 ش ي تحلیل آموز برگه -

 عنوان : 
بكارگیري انواع مواد بسته بندي و نشانه 

 گذاري بر روي بسته ها و کارتن ها 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 
 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 
 مصرفي و منابع آموزشي

انواع كيسه ها كنترل نشانه گذاري ها بر روي كارتن ها و 
از قبيل ) نام فرآورده، وزن بسته ، تعداد بسته، نام و نشان 

 توليد كننده فرآورده و كارتن با علامت تجارتي 

دقيقه26  آيين كار بهداشتي واحادهاي    
 2366توليد كننده ماكاروني 

 و هاا  ماكااروني، ويژگاي  

آزماون اسااتاندارد   روشاهاي 
 312ملي ايران 

ژگي  يبسته بندي ماكاروني، و
هاااا وروشاااهاي آزماااون،   

 2211استاندارد ملي ايران 
روش تعين مقاومت دوخت 
 -كيسه هاي پلاستيكي 

استاندارد ملي ايران به شماره 
3622 

 هاانجام ساير آزمون هاي ويژگي هاي بسته 

 آزمون رنگ  

 آزمون مقاومت دوخت بسته هاي پلاستيكي

 آزمون تعيين وزن پايه

اساتاندارد ملاي اياران باه     آزمون وخامت كاغذ مطاابق  
 116شماره 

آزمون قابليت جذب آب مطابق استاندارد ملاي اياران باه    
 421شماره 

 آزمون مقاومت چاپ بسته هاي پلاستيكي

 3:26  

كنترل خوانا بودن نشانه ها بر روي بسته ، كارتن و كيسه 
 هاي پلي اتيلن

  دقيقه26 

 نگرش :

 بندي كه براي مواد غذايي بسيار مناسب است رين نوع مواد بسته استفاده از بهت

و مباين و تاداعي كنناده     استفاده از بسته بندي هايي كه به ارزش ذاتي كاالا بيففاياد  
 ماهيت و كيفيت كالا باشد

 مقرون به صرفه بودن نوع بسته بندي از نظر اقتصادي

 اب شوداز منظر متخصصين بازاريابي و فروش به عنوان بسته بندي موفق انتخ

 ايمني و بهداشت : 

 نشانه هاي روي بسته ها عاري از عيب بودن 

عدم نفوذ و اثر گذاري نامطلوب بر روي محتواي بسته بندي بوسيله نشاانه هااي روي   
 بسته ها كه با جوهر، چاپ مي شود

 نوع بسته بندي ايمني كالاي محتواي خود را ت مين كند

 يرات فيفيكي و شيميايي شود.باعث تغي نبايد نوع بسته بندي

 نوع و مواد اوليه سازنده ماده بسته بندي از سلامت كافي برخوردار بودن 

 توجهات زيست محيطي :

 انهدام بسته خالي ، براحتي انجام شود 
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 نگهداري و انبارداري محصول در انبار

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

3:39 3 3:39 

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 تجهيفات:    دانش :

 ليفتراك 

 پالت

 دستگاه تهويه 

ترماوهيگروگرار)حرارت سانج و   
 رطوبت سنج( 

 ابفار:

 كپسول آتش نشاني
 يه جعبه كمك هاي اول

 لباس مناسب

 مواد مصرفي:

 ماكاروني با رشته بلند

 ماكاروني كوتاه

 مواد ودعفوني كننده 

 

   قيقهد26 ذخيره و بسته بندي محصول

   1 شرايط نگهداري ماكاروني در بلند مدت

ژگي ها و شرايط مناسب انبار ماكااروني مطاابق    وي
 2366استاندارد 

1   

اياب آن ) پالات هااي    انواع پالت ها و مفاياا و مع  
 چوبي و پلاستيكي (

دقيقه26    

 بااا توجااه بااه نااوع محصااول و انبااارداري  شاارايط
 ( first in , first outسيستم 

دقيقه26    

    مهارت :

حماال و نقاال كااارتن هاااي محصااول و چياادمان 
 صحيح در انبار

دقيقه26    

دقيقه26  پالت بندي انبار    

ت در ورود و خروج از رعايت تقدم و تاخر محصولا
 انبار 

دقيقه26    

كنترل تهويه مناسب باراي حاذر گارد و غباار و     
 تعادل دماي انبار 

دقيقه26    

دقيقه26  ودعفوني انبار هر دو يا چهار هفته   

انجام اقدامات پيشگيرانه جهات جلاوگيري از ورود   
 جوندگان و موش به داخل انبار

دقيقه26    

 نگرش :

 عايت اصول انبارداري و حفظ سلامت محصولات و مواد اوليه دقت در ر-
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 استاندارد آموزش 

 ي تحلیل آموزش  برگه -

 عنوان : 

 نگهداري و انبارداري محصول در انبار

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ایمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زیست محیطي مرتبط

 اد، موابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  ايمني و بهداشت : 
 جلوگيري از آلودگي و ثابت ماندن ويژگي هاي محصاول در مادت نگهاداري باا    

 تغييرات ممكن  ترين حداقل
به دستگاه ترموهيگروگرار ثبات ) حارارت سانج و رطوبات     محصول انبارتجهيف 
 سنج ( 

 رات دماي انبار تغييجلوگيري تراكم و تعريق رطوبت فرآورده با 

براي اطمينان از سلامت حداقل به مادت ياك هفتاه در    نگهداري فرآورده نهايي 
 اين انبار 

 با تعادل دماي انبار و تهويه مناسب  سوزي جلوگيري از بروز آتش

 هفته يكبار  رهر دو هفته يا چهاانبار ود عفوني 

نگهداشتن انبار در مواقع غيار  تاريك جلوگيري از باز شدن لارو حشرات انباري  با 
 وروري 

 تجهيف انبار به سيستم اعلام حريق

 وسايل و ابفار لازم براي اطفاء حريق 

 كيسه نايلوني از نوع جرقه گيري شدهاستفاده از 

 توجهات زيست محيطي :

 ندارد
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  برگه استاندارد تجهیزات -                  
شخصات فني و دقیق م نام  ردیف  توضیحات  تعداد  

  1 چهار چرخ ترالي 1
  4 استيل زنگ نفن ني 3
  4 استيل زنگ نفن طبق 2
ترموهيگروگرار)حرارت سنج و  4

 رطوبت سنج(
 1600 + .…50-اندازه گيري حرارت ) 
 و(

-اندازه گيري رطوبت) 

200ċ…+1333ċ ) 

1  

  1 زنجيري نوار نقاله 1
  1 با مكانيفم پنوماتيكي و الكترونيكي خشك اره برش محصول  1
كيلويي و بفرگتر از طول  16پلاستيكي  سبد دريافت محصول 2

 رشته ها
1  

استيل زنگ نفن و لوله اي شكل و انتهاي  قيف 2
 آن هم اندازه دهانه سلفون باشد

1  

لبااااس ايمااان و مناساااب و   2
 بهداشتي

  دست 11 سفيد، روشن وپاكيفه ، كلاه

د هاي حاوي فرآورده نهايي سب 16
 و وايغات حاصل از برش

  1 كيلويي 16پلاستيكي 

  1 ديجيتال دستگاه توزين) ترازو ( 11

دستگاه پرس بسته ها )ماشين  13
 دوخت (

  1 ماشين دوخت حرارتي

  1 تني 1ليفتراك برقي يا دوگانه سوز  ليفتراك 12
  به تعداد كافي چوبي يا پلاستيكي پالت  14
  M3/h 11666 1 دستگاه تهويه 12

     

 

 وجه : ت

 نفر در نظر گرفته شود .  11تجهيفات براي يك كارگاه به ظرفيت  -
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 برگه استاندارد مواد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

 11 رشته اي بلند ماكاروني با رشته بلند 1
 بسته

 

  بسته 11 انواع حلفوني ، گوش ماهي و... ني كوتاهماكارو 1

  به مقدار لازم و سود آب و اسيد كلريك مواد ودعفوني كننده 3

 بسته هاي شامل مواد  4

 پلي اتيلن

 پروپيلن

 مقوا

 مورق هاي آلوميني

 
 

مؤسسه استاندارد و  2211مطابق استاندارد 
 تحقيقات صنعتي

 

  بسته 11

مؤسسه استاندارد  3232ندارد مطابق با استا كارتن 5
 و تحقيقات صنعتي

11  

     

     

 

 توجه : 

 محاسبه شود . نفر 11و يك كارگاه به ظرفيت مواد به ازاء يك نفر  -
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  برگه استاندارد ابزار  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ردیف

  1 يكيلوي 36 كپسول آتش نشاني 1

داراي تمامي امكانات كمك هاي اوليه و  جعبه كمك هاي اوليه 3
 بهداشتي

1  

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 توجه : 

 ابفار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -
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 تفاده در تدوين و آموزش استاندارد ( منابع و نرم اففار هاي آموزشي ) اصلي مورد اس -

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم اففار رديف

 تولیدماکاروني 1

 

شــرکت تعــاوني  تهران 1375  فرهاد فرهنودي

صنعت ماکاروني 

ایران با همكاري 

 انتشارات اوحدي

تولید ماکاروني و  1

 فرآورده هاي آن 

هــدي محمــد م

 جعفري

ــدي  ــد مه محم

 جعفري

 علوم کشاورزي تهران 1391

مقدمه اي بر تكنولوژي  3

 فرآورده هاي غلات/ 

 نوپردازان تهران 1377  رسول پایان

 و ها ویژگي -ماکاروني 4

ــهاي ــون روشـ  آزمـ

استاندارد ملـي ایـران   

113 

ــه  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران

ــه  تهران 1371  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

حقیقات صنعتي ت

 ایران

ــتي   5 ــار بهداش ــین ک آی

واحدهاي تولید کننـده  

 ماکاروني 

ــه  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران

ــه  تهران 1371  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران

 -بسته بندي ماکـاروني  3

ژگي هـا وروشـهاي    وی

استاندارد ملـي   -آزمون

 3913ایران 

ــه  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

صنعتي تحقیقات 

 ایران

ــه  تهران 1371  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران

ماشین آلات ماکـاروني   7

مقررات ایمني  –سازي 

استاندارد  –و بهداشتي 

 3511ملي ایران 

ــه  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران

ــه  تهران 1371  موسســــــ

اســــــتاندارد و 

تحقیقات صنعتي 

 ایران
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 واهاي آموزشي ) پیشنهادي گروه تدوین استاندارد ( علاوه بر منابع اصلي  سایر منابع و محت  -

سال  نام کتاب یا جزوه ردیف

 نشر

مولف / 

 مولفین

 مترجم/

 مترجمین

محل 

 نشر

 توضیحات ناشر

1 
ماکاروني و محصولات 

 مشابه
1371 

جعفري ، 

محمد 

 مهدي

 
استان 

 فارس

موسسه 

استاندارد 

و 

تحقیقات 

صنعتي 

 ایران

 

1 

زوه درسي فرآورده ج

هاي ماکاروني ) ساخت 

 فرایند و بسته بندي (

1335 

شهیدي ، 

فخري و 

شهیدي ، 

 ناهید

 
دانشگاه 

 مشهد

دانشكده 

 کشاورزي
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 فهرست سایت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

 رديف عنوان

www.daneprairie.com 1 

www.Manamacaron.com 2 

reza-ghaderi.persianblog.ir 3 

  4 

 5 
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 4پیوست 

 فهرست معرفي نرم افزارهاي سودمند و مرتبط 

 ) علاوه بر نرم افزارهاي اصلي ( 

 

 توضیحات آدرس تهیه کننده عنوان نرم افزار ردیف
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