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  آدرس  دفتر طرح و برنامه هاي درسي
 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    ، خيابان خوش شماليخيابان آزادي   ،تهران 

97  
  66944120 - 66569907تلفن                                                     66944117      دورنگار 

  Barnamehdarci @ yahoo.com: آدرس الكترونيكي 
  

 :اعضاء كميسيون تخصصي برنامه ريزي درسي
  علي موسوي مديركل دفتر طرح و برنامه هاي درسي 

  رفه اي استان خراسان رضوياداره كل آموزش فني و ح افشين رحيمي گل خندان مديركل
  رامك فرح آبادي معاون دفتر طرح و برنامه هاي درسي

  گروه صنايع غذايي  رئيسپريسا رستمي 
  

 :همكار براي تدوين استاندارد آموزش شغلحوزه هاي حرفه اي و تخصصي
  اداره كل آموزش فني و حرفه اي استان خراسان رضوي -
-   

 :فرآيند اصلاح و بازنگري 
-  
-  
 

كليه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فنـي و حرفـه اي   
  .كشور بوده و هرگونه سوء استفاده مادي و معنوي از آن موجب پيگرد قانوني است 

 



 

 

 
 
 

    شايستگي  شغلآموزش تهيه كنندگان استاندارد 
ردي
سابقه كار   شغل و سمت   رشته تحصيلي  آخرين مدرك تحصيلي   نام و نام خانوادگي  ف

  ايميل تلفن و، آدرس    مرتبط

  مديريت دولتي  كارشناسي ارشد  مجيد بهادري كميجاني  1
كارشناس 
پژوهش و 
  برنامه ريزي

  سال 10

 05137286006:تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 
ــل  : ايميــــــــــــــــــــــــــــ
mb.komijani@yahoo.com 

  : آدرس 

 كارشناسي ارشد  عليرضا زحمت كش  2

مهندسي علوم و 
رايش گ-صنايع غذايي

 ميكروبيولوژي

  سال 6  مربي

 :تلفن ثابت 

  09359882722: تلفن همراه 
ــل  : ايميــــــــــــــــــــــــــــ
e.foodscience@gmail.co

m  
 : آدرس 

 كارشناسي ارشد  فرنوش رهنما  3
مهندسي علوم و 
 صنايع غذايي

  سال 6  مربي

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 
ايميــــــــــــــــــــــــــــــــل 
farnoush_rahnama@yaho

o.com 
  : آدرس 

4    
 كارشناسي ارشد  م رسولينجمه بيگ

مهندسي علوم و 
گرايش -صنايع غذايي

 تكنولوِي مواد غذايي

  سال 7  مربي

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 
ــل  : ايميــــــــــــــــــــــــــــ
najmerasouli@yahoo.com 

  :آدرس 

 كارشناسي ارشد  رضا جابري  5
مهندسي علوم و 
 صنايع غذايي

  سال10  مربي

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 
ــل  : ايميــــــــــــــــــــــــــــ

jaberi79@yahoo.com  
  : آدرس 

 كارشناسي  كاظم عطار  6
مهندسي علوم و 
 صنايع غذايي

ريس مركز 
شماره 

زبرخان 12
  نيشابور

  سال 14

 :تلفن ثابت 

  : تلفن همراه 
  : ايميل 
  :آدرس 

 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  :تعاريف
  : استاندارد شغل 

 سـتاندارد حرفـه اي نيـز گفتـه     مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كـار را گوينـد در بعضـي از مـوارد ا    
  .مي شود

  : استاندارد آموزش 
  . ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل  نقشه
  :  ك شغل نام ي

  . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود 
  : شرح شغل 

هـا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت 
  . كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل  شرايط

  : طول دوره آموزش 
  . حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي 

  : ويژگي كارآموز ورودي 
  . حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود 

  :كارورزي
رزي صرفا در مشاغلي است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صـورت مـي گيـرد و ضـرورت     كارو

د در محـل آمـوزش بـه صـورت     مانند آموزش يك شايستگي كه فـر .(دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود
  .)س مي آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي گرددبا استفاده از عك تئوريك

  : ارزشيابي 
كتبـي عملـي و اخـلاق    ، عملـي  بخـش   ه، كه شـامل س ـ فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

  . اي خواهد بود  حرفه
  : فه اي مربيان صلاحيت حر

  .حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود 
  : شايستگي 

  . توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و كارا برابر استاندارد 
  : دانش 

، رياضي (كه مي تواند شامل علوم پايه  لازم براي رسيدن به يك شايستگي يا تواناييحداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني 
  . ، تكنولوژي و زبان فني باشد  )، زيست شناسي، شيمي فيزيك 

  : مهارت 
  . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي 

  :  نگرش
  .  مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد 

  : ايمني 
  .مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود 

  :توجهات زيست محيطي 
 .در هر شغل بايد رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد گرددملاحظاتي است كه 



 

 

 
 

   :شغل استاندارد آموزش نام 
 يت شير خامكنترل كيفكارور آزمايشگاه 

 :شغل استاندارد آموزش شرح 

تشخيص شير خام از قبيل  شغلي از حوزه صنايع غذايي است كه شايستگي هايشيرخامكنترل كيفيتكارور آزمايشگاه 
انجام آزمون هاي شيميايي  ،انجام آزمون هاي فيزيكي شيرخام، نمونه برداري از شيرخام ،سالم و بررسي وضعيت آن

ثبت آزمون ها و بررسي و ارزيابي  ،اسيون محيط هاي كشت ميكروبي ووسايل مورد استفاده و فضاي كاراستريز ،شيرخام
  .ضمناً قادر خواهد بود محيط و ابزار استريل مربوط به آزمونهاي ميكروبي را تهيه كند وبرآيد  آنها و تهيه گزارش نهايي

  :وروديويژگي هاي كارآموز 
  مديپل: ميزان تحصيلات حداقل
  جسماني و رواني  سلامت كامل :  و ذهني توانايي جسميحداقل 

  ندارد : مهارت هاي پيش نياز 
:آموزش دوره طول

 ساعت 118: طول دوره آموزش             
  ساعت  42:  ـ زمان آموزش نظري         
  ساعت 76:   ـ زمان آموزش عملي         

  ساعت    -   :   كارورزي                زمان ـ 
  ساعت     -   :ـ زمان پروژه                    

 )به درصد( بودجه بندي ارزشيابي 

  ٪25:  كتبي -

  ٪65:عملي  -

  ٪10 :اخلاق حرفه اي  -

:صلاحيت هاي حرفه اي مربيان

 سال سابقه كار مرتبط3با حداقلصنايع غذايي ليسانس
  

 

 
 

 



 

 

  
  
  
  ) : اصطلاحي ( تعريف دقيق استاندارد  ٭

كنترل كيفي هستند كه تمام شير هاي خامي كه توسط  تكنسين هايكارخانه هاي توليد شير و لبنيات در كشور داراي 
تانكرهاي شير از دامداري وارد كارخانه مي شوند را طبق چك ليست هاي مصوب سازمان غذا و دارو از لحاظ پروتئين، 

اگر مطابق با چك ليست مورد تائيد باشند شير ها اجازه ورود به  چك مي كنند كه ...و اسيديته، چربي، آلودگي ميكروبي 
  .خط توليد كارخانه را دارند

  
  
  
  ) :و اصطلاحات مشابه جهاني ( اصطلاح انگليسي استاندارد  ٭
  

Raw milk quality control laboratory technician  
  
  
  
  : ن استاندارد مهم ترين استانداردها و رشته هاي مرتبط با اي ٭

  كارور آزمايشگاه دريافت شير خام
  
  
  
  :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي كار  ٭

  ......................................طبق سند و مرجع                جزو مشاغل عادي و كم آسيب  : الف 

  ......................................طبق سند و مرجع                       جزو مشاغل نسبتاً سخت   : ب 

  ........................................طبق سند و مرجع                 جزو مشاغل سخت و زيان آور  : ج 

         نياز به استعلام از وزارت كار:  د 

  
  



 

         

  
  

 

 شغل آموزش استاندارد 
  شايستگي ها  -

 عناوين فردي

  سلامت شير  بررسي وضعيت1
  نمونه برداري از شيرخام2
  انجام آزمون هاي فيزيكي شيرخام 3
  انجام آزمون هاي شيميايي شيرخام  4
  انجام آزمايشات كنترل ميكروبي شير خام 5
  استريزاسيون محيط هاي كشت ميكروبي ووسايل مورد استفاده و فضاي كار 6
  رسي و ارزيابي آنها و تهيه گزارش نهاييثبت آزمون ها و بر 7

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 



 

 
  استاندارد آموزش 

   ي تحليل آموزش برگه -

  : عنوان 
   بررسي وضعيت سلامت شير

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

7 4 11 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  منابع آموزشيمصرفي و 

  شير خام     :دانش
  ظرف نمونه برداري 
  ابزار نمونه برداري 

  كپسول آتش نشاني 
  جعبه كمك هاي اوليه 

  ميز كار 
  نور كافي

     2 شير خام سالم ظاهريمشخصات -

     5/2  انواع تركيبات شيرخام-

  :تغييرات موثر بر تركيبات شير خام -
  غدد پستان، تغذيه، وراثت، مرحله شيردهي، سن، عفونت(

  )محيط، روند شيردهي

5/2     

    :مهارت

چگونگي تشخيص شير خام سـالم و بررسـي وضـعيت آن از-
  نظر ويژگي هاي نامطلوب حسي

 4    

  :نگرش
 دقت در انتخاب شير سالم-
   بين انسان و دامو مراقبتآشنايي با مسموميت ها و بيماري هاي مشترك-

  : ت ايمني و بهداش
 مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني-
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-
 استفاده از لباس كار مناسب و بهداشتي-
  استفاده از دستكش لاتكس و ماسك -

 :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و ضايعات طبق اصول صحيح-
 

 



 

 
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -
  : عنوان 

  نمونه برداري از شير خام
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

4 12 16 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

مصرفي  ، موادابزار  ،تجهيزات 
  و منابع آموزشي

  ظرف نمونه برداري-   :دانش 
  دماسنج-
  ملاقه نمونه برداري-
  بهم زن-
  كرمات دوپتاس قرص بي-
ظروف شيشه اي درسمباده اي -

  استريل
ميلي گرم  25يدوفور با غلظت -

  در ليتر
  پنبه-

  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 

  ميز كار 

      2  روشهاي نمونه برداري شير خامانواع  -

روش هاي سترون سازي ظروف نمونه برداري شير انواع  -
  خام

2      

   :مهارت 

    5/1   وسايل و ظروف نمونه برداري مناسب    انتخاب -

    5/2   نگهداري و حمل نمونه ها   -

    5/1   نمونه برداري از يك راس دام -

    5/1   نمونه برداري از بيدون وقپان -

    5/2   نمونه برداري از تانكر حمل شير -

    5/2   نمونه برداري از مخازن شير -

  :نگرش 
  روف استريلدقت در انتخاب ظ -
  دقت در يكنواخت سازي نمونه قبل از آزمايش -

  : ايمني و بهداشت 
  استفاده از لباس كار بهداشتي و مناسب -
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -
  كپسول آتش نشاني  مجهز بودن كارگاه به -

  :توجهات زيست محيطي 
  ل صحيحدفع صحيح زباله و ضايعات طبق اصو -
  

 

  
  



 

 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  انجام آزمون هاي فيزيكي شيرخام

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

6 11 17 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

مصرفي  ، موادابزار  ،تجهيزات 
  و منابع آموزشي

نسيمترترمو لاكتو دا-   :دانش
ميلي ليتري 300مزور-
بن ماري -
كرايوسكوپ -
لوله آزمايش-
پايه لوله ازمايش-
محلول اتيلن گليكول -
محلول هاي استاندارد -

نمك
  متر PHدستگاه  -
ميلي ليتري 50بشر -
ترمومتر-
محلول هاي بافر -

7و  4استاندارد 
پيست-
آب مقطر-
 kclمحلول -

  پنبه-
لوله مخصوص -

سديمان
نترفوژ ژربرسا-
شيشه نمونه برداري -

شير خام
بن ماري-
دماسنج -
مزور -
دستگاه لاكتوفيلتراتور -
كاغذ صافي مخصوص-

  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 

  ميز كار

رنگ، وزن مخصوص، ويسـكوزيته،(خواص فيزيكي شير خام-
  phنقطه انجماد،

2     

     2 امتعيين درجه پاكيزگي وبهداشتي شير خ-

     2 كمي و كيفي مواد خارجيويژگي-

   :مهارت
    2   كار با ترمولاكتودانسيمتر-

    2  كار با دستگاه هورتوت يا كرايوسكوپ-

    3   متر   pHكار با  -

    2   انجام آزمايش سديمان-

    2   كار با لاكتوفيلتراتور-

 :نگرش
 نقطه انجماددقت در كاليبره بودن دستگاه تعيين-
 

  : ايمني و بهداشت 
 استفاده از لباس كار بهداشتي و مناسب-
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-
 كپسول آتش نشاني مجهز بودن كارگاه به-

  :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و ضايعات طبق اصول صحيح-
 



 

 
  استاندارد آموزش 

  حليل آموزش ي ت برگه -
  : عنوان 

  انجام آزمون هاي شيميايي
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

12 23 35 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  برموكروزول ارغواني-   :دانش 
  قطره چكان-
  ميلي ليتري 250بشر-
  ددرص 68اتانول-
  ميلي ليتري 2پيپت هاي-
لوله آزمايش يا پليت تميز و -

  خشك
درصد  1معرف فنل فتالين -

  الكلي
  نرمال 9/1محلول سود-
  ميلي ليتري 10پيپت -
يا  50بشر يا ارلن ماير -

  ميلي ليتري 100
  ميلي ليتري 10بورت -
  آمپول تيترازول سود-
  سود خشك-
  بالن ژوژه-
  لوله آزمايش-
  گيره لوله آزمايش-
شعله گاز يا بن ماري -

  جوش
  دستگاه كنداكتومتر-
  آب مقطر-
  پنبه-
اسيد سولفوريك با دانسيته -

82/1  
  الكل آميليك-
  ميكرومتر شير-
  پايه نگهدارنده چربي سنج-
  سانتريفوژ ژربر-
  پيپت اتوماتيك-
  ميلي ليتري 11پيپت ژوژه -

  دستكش و عينك ايمني
  

استفاده از (مروشهاي سريع تشخيص شير خام سالانواع  -
  ).معرف، تست الكل

1         

      2  روش دقيق اندازه گيري اسيديته شيرخام انواع -

      1  ترشيدگي شير،وجود آغوز و جوش شيرين در شير ويژگي -

      1  هدايت الكتريكي در شير خام -

      2  روشهاي اندازه گيري چربي شيرخام انواع -

      5/2  شير خام اندازه گيري پروتئننكات مربوط به -

روش مرجع آون (روشهاي اندازه گيري ماده خشك  انواع -
  )گذاري،روش محاسبه،صفحه آكرمن

5/1      

اندازه گيري سريع چربي،پروتئين،لاكتوز و نكات مربوط به  -
  ماده خشك با روش تجزيه نوري

1      

    :مهارت 
    5/1    تفسير تغيير رنگ معرف بروموكرزول و رزازورين -

    5/1    انجام تست الكل و تفسر نتيجه -
    5/1    اماده سازي معرف -
    5/2    انجام تيتراسيون دورنيك -
    1    آماده سازي معرف فنل فتاليين     -
نرمال سود با استفاده از سود خالص، آمپول  9/1تهيه محلول -

  تيترازول،محلول سود نرمال
  3    

    5/0    انجام آزمايش جوش و تشكيل لخته  -
    5/1   كار با كنداكتومتر              -
    2   اندازه گيري ميزان چربي با روش ژربر-

    5/2 اندازه گيري پروتئن شير با روش تيتراسيون فرمل                -

    4   اندازه گيري ماده خشك شيرخام   -

    5/1   كار با دستگاه ميلكواسكن     -

  



 

  
  

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  انجام آزمون هاي شيميايي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

   

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  بورت-  :نگرش 
  ميلي ليتري 100بشر-
  
  نرمال 7/1محلول سود -
  فرمالين -
  ترازوبا-

  ميلي  1/0حساسيت 
  گرم

  آون-
  دسيكاتور-
  سليكاژل-
  پليت شيشه اي-
  بن ماري-
   دستگاه ميلكو اسكن-
  جعبه كمك هاي اوليه -
  كپسول آتش نشاني -
  ميز كار-

  دقت در خشك و تميز بودن ظروف نمونه برداري-
  

  : ايمني و بهداشت 
  لباس كار بهداشتي و مناسب استفاده از -
  مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني -
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -

  :توجهات زيست محيطي 
  دفع صحيح زباله و ضايعات طبق اصول صحيح -
  

 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  



 

  
  استاندارد آموزش 

  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  رل ميكروبي شيرخامانواع روش هاي كنت

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

7 16 23 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

 لوله هاي آزمايش متوسط-     5/1 بازدارنده هاي ميكروبي، طبيعي، شيميايي-

 )استارتر ماست(باكترهاي آغازگر-

  ميلي ليتري10پيپت-
  ميلي ليتري 1پيپت -
  بن ماري-
  انكيباتور-
  بورت-
  معرف فنل فتالين-
  ميلي ليتري 50بشر -
  كيت آنتي بيوتيك-
  لوله آزمايش در پيج دار -
  سمپلر-
  پايه لوله آزمايش-
  معرف متيلن بلو-
  مزور-
  محلول اشباع شده متيلن بلو-
  آب مقطر-
  قرص متيلن بلو-
  تردستگاه كلني كان-
  4/1رينگر-
  سرم فيزيولوژي-
  لوله آزمايش-
محيط كشت پليت كاننت اسكيم -

  ميلك آگار
  ميلي ليتري 1پيپت  -
  پليت استريل-
  بن ماري-
  انكوباتور-

  جعبه كمك هاي اوليه 
  كپسول آتش نشاني 

  ميز كار

     5/1 تخمين كيفيت بهداشتي شير خام-

     2 كنترلهاي ميكروبي شير خامانواع-

     2 شمارش پرگنه ها و تنظيم گزارشنكات مربوط به -

    :مهارت
    3  )استارتر زني(بكارگيري باكتري هاي آغازگر-

    2  كار با كيت آنتي بيوتيك و تفسير نتيجه-

    3   انجام آزمون ردوكتاز-

    1   آماده سازي متيلن بلو-

    5/2  تعيين و شمارش ميكروارگانيسم هاي مختلف-

    5/2   تهيه رقت-

    2  آماده سازي محيط كشت-

  :نگرش
 دقت در استريل بودن ظروف و وسايل-
 دقت در شرايط نگهداري كيت هاي آنتي بيوتيك-

  : ايمني و بهداشت 
 استفاده از لباس كار بهداشتي و مناسب-
  مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني -
 به جعبه كمك هاي اوليه مجهز بودن كارگاه-

  :توجهات زيست محيطي 
 دفع صحيح زباله و ضايعات طبق اصول صحيح-



 

 

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
استريليزاسيون محلول  و محيط هاي كشت ميكروبي 

  وسايل و فضاي كار

 زمان آموزش

 جمع عملينظري  

3 7 10 

 ايمني ،گرشنمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  مصرفي و منابع آموزشي

  آون-    :دانش
  اتانول-
  ميلي ليتري 100- 50بشر-
  ميلي ليتري 100ارلن-
  لوله آزمايش-
  محيط كشت-
  جعبه كمك هاي اوليه -
  كپسول آتش نشاني -
  ميز كار-

  
  

      1 روش هاي عمومي استريزاسيونانواع-

      1 وسايل و تجهيزات استريليزاسيون-

      1 محلول ها و مواد ضدعفوني كننده-

    :مهارت
    3   استريل كردن ظروف و وسايل با دستگاه آون-

    u.v    1استريل كردن فضاي آزمايشگاه با استفاده از لامپ  -

    3   استفاده از فنول ها واتانول در غلظت هاي مناسب-

  :نگرش
دقت در اصول حافظت شخصي در استريل كردن فضاي آزمايشگاه با اسـتفاده از لامـپ-

u.v  
 

  : ايمني و بهداشت 
  استفاده از لباس كار بهداشتي و مناسب -
 مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني-
  مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه -

 :توجهات زيست محيطي 
 ح زباله و ضايعات طبق اصول صحيحدفع صحي-
 

 

 



 

  
  

  استاندارد آموزش 
  ي تحليل آموزش  برگه -

  : عنوان 
  ثبت نتايج آزمون ها و بررسي و ارزيابي آنها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري  

3 3 6 

 ايمني ،نگرشمهارت ،،دانش
  مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 
  ابع آموزشيمصرفي و من

  جداول استاندارد-    :دانش
  فرم گزارش 

  خودكار 
اصول ثبت و تهيـه گـزارش از اطلاعـات و تجهيـزاتنكات -

  آزمايشگاه
1     

     2 تطابق شيرخام دريافتي با ضوابط تائيد شده نكات مربوط به -

    :مهارت
    3  ثبت نتايج و تطابق با جداول استاندارد-

  :نگرش
- 
- 

  : ايمني و بهداشت 
 استفاده از لباس كار مناسب-
 مجهز بودن كارگاه به كپسول آتش نشاني-
 مجهز بودن كارگاه به جعبه كمك هاي اوليه-

 :توجهات زيست محيطي 
- 
- 

 

 
 
 
 



 

 
 
 

 

    برگه استاندارد تجهيزات -                  

  توضيحات   تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

   1 استاندارد  UVلامپ   1

   1 استاندراد هود مخصوص ميكروبي  2

   1 ليتري20 دستگاه آب مقطر گيري  3

 گرمميلي1/0حساسيت  ديجيتال ترازو  4
  

1   

5  PH  1 استاندارد  متر شيشه اي   

   1 جوش  بن ماري  6

   1 مناسب  يخچال و فريزر  7

  فور يا آون     8
  

   1 استاندارد

   1 استاندارد  و كلاوات  9

   1  درجه سانتي گراد45-37انواع دماهاي مورد نياز انكوباتور يا گرمخانه  10

   1 استاندارد  كلني كانتر  11

   1 نوري  ميكروسكوپ   12

   1 استاندارد  هيتر برقي  13

   1 استاندارد هم زن مغناطيسي  14

   1 استاندارد ترمو لاكتو دانسيمتر  15

   1 تاندارداس  كرايوسكوپ  16

   1 استاندارد  سانترفوژ ژربر  17

   1 استاندارد دستگاه لاكتوفيلتراتور  18

   1 استاندارد دستگاه ميلكو اسكن  19

   1 همراه با سليكاژل  دسيكاتور  20
   1 استاندارد كيت آنتي بيوتيك  21

  : توجه 
  . نفر در نظر گرفته شود  15تجهيزات براي يك كارگاه به ظرفيت  -



 

 

 
 

   برگه استاندارد مواد -                  

  توضيحات   تعداد   مشخصات فني و دقيق  نام رديف

    2  داراي تاريخ مصرفاستاندارد انوع محلولهاي شوينده ضدعفوني كننده 1
    ليتري 4 استاندارد  ميليكالكل ا 2
    1 4/1  رينگر 3
    2 استاندارد  سرم فيزيولوژي  4
    بسته 1  ت اسكيم ميلك آگارپليت كان  محيط كشت  5
    گالن1 استاندارد  آب مقطر  6
    1  ميلي گرم در ليتر25با غلظت  يدوفور  7
    عدد5 استاندارد قرص بي كرمات دوپتاس 8
    1 استاندارد محلول اتيلن گليكول 9

    1  7و4استاندارد  محلول هاي بافر  10
    1 استاندارد kclمحلول  11
    1 استاندارد  يوم فويل آلومين   12
    2 استريل  پنبه 13
    5 استاندارد كاغذ صافي مخصوص 14
  درصد الكلي1 معرف فنل فتالين  15

  
1    

    1  نرمال9/1و7/1  محلول سود 16
    ليتري 1  82/1با دانسيته  سيد سولفوريك ا 17
    1  محلول اشباع شده  متيلن بلو 18
    1 پودر يا مايع  معرف متيلن بلو 19
    1  استارتر استاندارد باكتري هاي آغاز گر ماست 20

  
  : توجه 

  .محاسبه شود  نفر 15و يك كارگاه به ظرفيت مواد به ازاء يك نفر  -
  
  
  

 



 

 

 

 

     برگه استاندارد ابزار -                  

  توضيحات   تعداد مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

   5  سي سي100و200 مزور 1
   5  سي سي50و500 انواع ارلن 2
   5  پلاستيكيشيشه اي انواع پليت 3
   10  سي سي20-5 نواع لوله هاي آزمايشا 4
   5 استاندارد لام شيشه اي براي ميكروسكوپ 5
   5 استاندارد مل شيشه اي براي ميكروسكوپلا 6
   5  سي سي10-1 معموليپيپتانواع  7
   2  ميلي ليتري11 پيپت ژوژه 8
   5  ستاندارد يكبار مصرف رسرنگ سمپل 9
   1 استاندارد قاشقك 10
   2 استاندارد گيره مخصوص ارلن 11
   1 استاندارد ذره بين كلني كانتر 12
   3  به همراه فيلد انس حلقه اي و سوزني 13
   1 استاندارد ملاقه استيل 14
   15 سفيد روپوش 15
   15 استاندارد عينك ايمني 16
   15  تاندارد و بهداشتياس دستكش بهداشتي 17
   15 استريل ماسك 18
   3 استاندارد پيست 19
   1  استاندارداستيل همزن 20
   1  مخصوص شستشو بورس 21
   3 استاندارد آرپور 22
   1 فلزي جالوله اي 23
   1 معمولي مثلث نسوز 24
   2 استاندارد توري نسوز 25
   5  در پيج دار لوله آزمايش 26

  : توجه 



 

 .ر به ازاء هر سه نفر محاسبه شود ابزا -

  
 

 

 ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (منابع و نرم افزار هاي آموزشي-

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم افزار رديف

1 I.D.F standard  
50c-1995 

     

2 A.O.A.C 1995 

  
        

3 Standard methods 

for examination of 

milk and milk 

products,1994
  

        

4 Cod of practice: 

England dairy 

board  

        

5 Milk Marketing 

Board U.K.  
        

6 Milk Quality

Dairy Chemistry 

1980 

 

     

ــير و 7 ــايش ش ــهاي آزم روش
  1373فرآورده هاي آن ، 

 

 دكتر عباس فرخنده
 

    

تكنولوژي شير و فرورده هاي 8
 لبني 

  

دكتـــر ســـيد علـــي
 مرتضوي

    

 

 

 

 

 

 

 

 


