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 نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  : دفتر طرح و برنامه های درسي 

 6-2/1/01/22:   شغلآموزش کد ملي شناسايي 
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 پلاك ، اي كشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    يابان خوش شمالي، خخيابان آزادي    –تهران 

251 

 66561166 – 1تلفن                                                     66144112دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونيكي : 

 

 

 

 

 : کشاورزی امور باغي و زراعي اعضاء کميسيون تخصصي برنامه ريزی درسي رشته 

 اشرف السادات هاشمي نژاد، سهيلا رحمتي، ابوالفضل پوربابا، محمد احمدی ، ارژنگ بهادری )سرگروه(-
 

 زه های حرفه ای و تخصصي همكار برای تدوين استاندارد آموزش شغل: حو

 امه های درسي دفتر طرح و برن -

-  

 فرآيند اصلاح و بازنگری : 

 شرح استاندارد شغل  -

 طول دوره آموزش -

 بودجه بندی -

 صلاحيت حرفه ای مربيان  -

 محتوای استاندارد شغل  -

 محتوای استاندارد آموزش  -

 ، مواد مصرفي، ابزار ليست تجهيزات  -

  اينترنت، فهرست منابع آموزشي  -
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   شايستگي    شغلآموزش تاندارد تهيه کنندگان اس

 نام و نام خانوادگي رديف
آخرين مدرك 

 تحصيلي 
 رشته تحصيلي

شغل و 

 سمت 
 ايميل تلفن و، آدرس   سابقه کار مرتبط

كارشنا كشاورزي  كارشناسي كوروش لواف زاده  1
 س 

 تلفن ثابت : سال  15

  6112 :5468612 :تلفن همراه 
 ايميل : 
 آدرس : 

كارشناسي  ر حبيبيياشا 2
 ارشد

 تلفن ثابت : سال  4 مدرس كشاورزي

 6195  2114644 تلفن همراه :
 ايميل : 
 آدرس : 

 تلفن ثابت : سال2 كارمند كشاورزي ليسانس رضا مرادي 9

  6112-6296568تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

مدير  كشاورزي ليسانس  محمد حاج آقايي  4
 فني 

 تلفن ثابت : سال 2

 6112-2529811تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 
مدير  كشاورزي ليسانس  سميرا اسدالهي  5

 فني 
 تلفن ثابت : سال 2

 6112-5212166تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

 

 

 

 تلفن ثابت : سال 8 مدرس  باغباني  فوق ليسانس  كريم صدرايي  6

 6111-2116461تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 
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 تعاريف : 
 ندارد شغل : استا

 ساتاندارد حرفاه اي نياف وفتاه     مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كاار را وويناد در بع اي از ماوارد ا    
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 ي يادويري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل .  نقشه

 نام يك شغل :  
 ه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص كه از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مي رود اطلاق مي شود . به مجموع

 شرح شغل : 
هاا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك حوزه شغلي ، مسئوليت 

 عملكرد مورد نياز شغل . شرايط كاري و استاندارد 

 طول دوره آموزش : 
 حداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن به يك استاندارد آموزشي . 

 ويژگي کارآموز ورودی : 
 حداقل شايستگي ها و توانايي هايي كه از يك كارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 کارورزی:
است كه بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي به صورت محدود يا با ماكت صورت ماي ويارد و ضارورت     كارورزي صرفا در مشاغلي

د در محال آماوزش باه صاورت     دارد كه در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجربه شود.)مانند آموزش يك شايستگي كه فر
 دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نمي وردد.( با استفاده از عكس مي آموزد و ضرورت تئوريك

 ارزشيابي : 
كتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  بخاش   ه، كه شاامل سا  فرآيند جمع آوري شواهد و ق اوت در مورد آنكه يك شايستگي بدست آمده است يا خير 

 اي خواهد بود .  حرفه

 صلاحيت حرفه ای مربيان : 
 اقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي كه از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار مي رود .حد

 شايستگي : 
 توانايي انجام كار در محيط ها و شرايط ووناوون به طور موثر و كارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
يك شايستگي يا توانايي . كاه ماي تواناد شاامل علاوم پاياه )        حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به

 ، تكنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي ، فيفيك رياضي 

 مهارت : 
 حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يك توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . 

 نگرش : 
 از رفتارهاي عاطفي كه براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد .  مجموعه اي 

 ايمني : 
 مواردي است كه عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط كار مي شود .

 توجهات زيست محيطي :

 رعايت و عمل شود كه كمترين آسيب به محيط زيست وارد وردد. ملاحظاتي است كه در هر شغل بايد
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:  شغلاستاندارد آموزش نام 

سرپرست سالنهاي پرورش قارچ خوراكي دكمه اي

: شغلاستاندارد آموزش شرح 

كه وظايفي نظير  )امور زراعي و باغي(كشاورزي وروه سرپرست سالنهاي پرورش قارچ خوراكي دكمه اي حرفه اي از

چينش صحيح كمپوست،مديريت زماني و اجراي مراحل مختلف توليد قارچ،چينش صحيح محصول و آماده كردن سالن 

فروشندوان قارچ  ،فروشندوان بذر قارچ ،و مشاغلي همچون توليد كنندوان قارچ براي كشت بعدي را به عهده دارد.

 تباط هستند.خوراكي و كارشناسان مراكف خدمات كشاورزي در ار

: ورودیويژگي های کارآموز 

توليدات وياهي يا پرورش قارچ فوق ديپلم ميزان تحصيلات : حداقل 

   رواني ي و مانجس سلامت كامل:  و ذهني توانايي جسميحداقل 

 ندارد: مهارت های پيش نياز 

:آموزش دوره  طول

ـ

طول دوره آموزش              :      104   ساعت  

زمان آموزش نظري           :    46     ساعت 

زمان آموزش عملی           :    51      ساعت ـ 

  _______     :کارورزی                  زمان ـ 

 _______      :ـ زمان پروژه                      

بودجه بندی ارزشيابي ) به درصد ( 

 %25:  کتبي -

 %65عملي : -

%19اخلاق حرفه ای : -

صلاحيت های حرفه ای مربيان :

سال سابقه كار مرتبط  4ليسانس مهندسي كشاورزي با ورايش باغباني يا ليسانس توليد قارچ با 
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 تعريف دقيق استاندارد ) اصطلاحي ( :  ٭

تسلط به مهارت هاي مربوط مي تواند از  بعد از اتمام دوره آموزشي سرپرست سالنهاي پرورش قارچ خوراكي دكمه اي با

 عهده مديريت و وظايف اجرايي سالنهاي پرورش قارچ خوراكي دكمه اي بر آيد.

 

 اصطلاح انگليسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

 

Halls(salons) head of a button mushroom cultivation 

 

 با اين استاندارد :  مهم ترين استانداردها و رشته های مرتبط ٭

 پرورش دهنده قارچ خوراکي دکمه ای  -

 

 

 جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي کار : ٭

 

 طبق سند و مرجع ......................................       الف : جزو مشاغل عادی و کم آسيب  

 سند و مرجع ...................................... طبق               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 ........................................طبق سند و مرجع          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

           د :  نياز به استعلام از وزارت کار    
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1
 . Competency / task 

1.
 Occupational / Competency Standard      

                     2استاندارد آموزش شغل / شايستگي 1شايستگي ها / كارها  -

 

 عناوين رديف

 تعيين مشخصات ساختمان سالنها و ف ابندي آنها 1

 تنظيمات اوليه تجهيفات و تأسيسات سالنها 2

 مديريت نيروي كار جهت آماده سازي ساالن توليد 9

 مديريت صحيح زمان و نيروي كار در چينش كمپوست داخل سالنها 4

 يليوم ها)ريشه دواني(مديريت سالنها در مرحله رشد ميس 5

 (casingمديريت سالن در مرحله خاكدهي ) 6

 (airingمديريت زماني و اجرايي مرحله هوادهي) 2

 مديريت توليد مرحله چينش قارچ خوراكي دكمه اي)برداشت محصول( 1

 مديريت بسته بندي محصول قارچ خوراكي دكمه اي 0

 كشت براي دوره بعدآماده نمودن سانهاي پرورش بعد از اتمام  19

11  

12  

19  

14  

15  
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 استاندارد آموزشي
 آموزشبروه تحليل -

 عنوان : 

 تعيين مشخصات ساختمان سالنها و ف ابندي آنها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 16 12 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 نابع آموزشيمصرفي و م

 سالن-    دانش :

 قفسه هاي فلفي-

 ابفار و تجهيفات -

ساير وسايل كمك  -

 آموزشي 

   5/6 مشخصات سالنهاي توليد و راهروي دسترسي -

انتخاب محل مناسب براي ايجاد ساالن پارورش قاارچ    نحوه -

 خوراكي دكمه اي

5/6   

   5/6 ابعاد استاندارد هر سالن -

   5/6 ياز سازهمصالح مورد ن -

    مهارت :

  9  ف ابندي و قفسه وذاري سالن -

  2  نصب تجهيفات و تآسيسات تعيين محل -

  9  ايفولاسيون سالنها-

  2  شناخت سالن پاستوريفاسيون خاك پوششي-

 نگرش :

 دقت نظر در ف ابندي سالنها و استفاده بهينه از ف اي موجود-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت نكات بهداشتي سالنها-

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان :   

 تنظيمات اوليه تجهيفات و تأسيسات سالنها

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 8 16 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ، تجهيزات

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

 هوا ساز      دانش :

 سيستم ورمايش-

 مه پاش-

 سنسور-

ساير وسايل -

 كمك آموزشي 

   5/6 تجهيفات اصلي سالن توليد قارچ خوراكي -

تجهيفات و تأسيسات)هواساز،سيستم ورمايش،مه پاش و  -

 تهويه(

5/6   

   5/6 طبقه بندي سالنهاي كشتنحوه -

   5/6 طبقه بندي سالن خاك پوششينحوه -

    مهارت :

تنظيمات اوليه تجهيفات سالنهاي پرورش قارچ خاوراكي   -

 دكمه اي

 4  

  4  طبقه بندي سالنهاي كشت و خاك پوششي -

-    

 نگرش :

 دقت در نصب و راه اندازي تجهيفات-

 جانمايي صحيح تجهيفات-

 ايمني و بهداشت : 

 نصب ايمن تجهيفات-

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

 مديريت نيروي كار جهت آماده سازي ساالن توليد

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

1 9 4 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

،  ابزار ،تجهيزات 

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

كتب آموزشي و     دانش :

   5/6 برآورد توليد قارچ دكمه اي هر سالن - كلاسهاي مرتبط

   5/6 محاسبات اقتصادي سود و زيان توليد هر سالن -

-    

-    

    مهارت :

  5/1  وفينش نيروي كار با توجه به ظرفيت سالنها-

  5/1  ماده سازي سالنزمان بندي صحيح ا-

 نگرش :

 رضايتمندي نيروي كار-

 ترغيب نيروي كار به رعايت نكات بهداشتي -

 ايمني و بهداشت : 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

مديريت صحيح زمان و نيروي كار در چينش كمپوست 

 ي دكمه اي داخل سالنهاقارچ خوراك

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 4 6 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و منابع  مواد

 آموزشي

 سالن -    دانش :

 رايانه-

ساير وسايل كمك -

 آموزشي 

   5/6 شيوه محاسبه ميفان كمپوست قارچ خوراكي دكمه اي-

زمانبندي صحيح پر كردن سالنها با توجه به نيروي نحوه -

 كار

5/6   

   5/1 روش صحيح چينش كمپوست در قفسه هاي كشت -

-    

    مهارت :

  1  روشهاي تشخيص كمپوست سالم و غير آلوده انجام-

  1  آفات و بيماريهاي كمپوستشناسايي  -

  2  مديريت كار در اين مرحله -

 نگرش :

 دقت نظر در شناسايي كمپوست سالم-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت نكات بهداشتي نيروي كار-

 توجهات زيست محيطي :
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 

 

 
 

 عنوان : 

مديريت سالنها در مرحله رشد ميسيليوم ها)ريشه 

 دواني،اسپان ران(

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 6 8 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و منابع  مواد

 آموزشي

كتب آموزشي و     دانش :

اطاالاع از شاارايط محيطااي سااالن در مرحلااه رشااد      - كلاسهاي آموزشي مرتبط

 ميسيليوم)اسپان ران(

1   

   5/6 تامين شرايط بهينه محيطي در اين مرحله نحوه-

   5/6 ماريهاي كمپوست در مرحله اسپان رانشناخت آفات و بي-

    مهارت :

  2  د شرايط مطلوب براي مرحله اسپان راناايج-

  2  پيشگيري از آلودوي و حفظ بهداشت سالن-

كنترل سالن در شرايط حساس و بحراناي مرحلاه اساپان    -

 ران 

 1  

  1  مديريت نيروي كار-

 نگرش :

 كافي در كار علاقه مندي و دقت نظر-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت كامل بهداشت سالنها-

 رعايت بهداشت نيروي كار-

 توجهات زيست محيطي :
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

 (casingمديريت سالن در مرحله خاكدهي )

 زشزمان آمو

 جمع عملي نظري 

2 6 8 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

خاك  -    دانش :

 پوششي

هاي از نمونه  -

آفات و 

 بيمارها

دستگاه  -

 تهويه

 رطوبت سنج -

 سم پاش -

ساير وسايل  -

كمك 

 آموزشي 

   5/6 پوششي اطلاع از مواد اوليه خاك -

   5/6 تهيه خاك پوششي روش هاي-

شرايط محيطي مناسب سالن توليد قارچ خوراكي دكمه اي  -

 (co2در مرحله خاكدهي)دما،رطوبت،تهويه،

5/6   

   5/6 آفات و بيماريها در اين مرحله -

    مهارت :

    ايجاد شرايط بهينه محيطي در مرحله خاكدهي-

    ار و تنظيمات دستگاههامديريت نيروي ك-

    صحيح خاكدهي و ضخامت خاك پوششي  انجام-

    كنترل آفات و بيماريها در اين مرحله -

 نگرش :

 دقت نظر در انجام اين مرحله و بالا بردن راندمان توليد-

- 

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت بهداشت ابفار و نيروي كار-

 توجهات زيست محيطي :
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

 (airingمديريت زماني و اجرايي مرحله هوادهي)
 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 6 8 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

 وا دهيدستگاه ه-    دانش :

 دماسنج-

 رطوبت سنج-

 دستگاه تهويه-

ساير وسايل كمك -

 آموزشي 

   5/6 ويژويهاي ظاهري كمپوست در مرحله هوهدهي -

   5/6 زمان مناسب و شيوه هوادهي-

شرايط محيطي سالن در مرحله  -

 (co2هوادهي)دما،رطوبت،تهويه،

5/6   

   5/6 آفات و بيماريهاي اين مرحله -

    مهارت :

  5/1  دانستن زمان درست هوادهي-

  5/1  پيشگيري و كنترل بيماريها در اين مرحله-

  5/1  انتخاب صحيح سموم در مرحله هوادهي-

مديريت نيروي كار و توليد قارچ خوراكي دكمه اي در -

 مرحله هوادهي

 5/1  

 نگرش :

 ايجاد محيط مناسب براي بالا بردن ميفان توليد -

 مني و بهداشت : اي

 رعايت كامل بهداشت نيروي كار و ابفار-

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

مديريت توليد مرحله چينش قارچ خوراكي دكمه 

 اي)برداشت محصول(

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 6 8 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

 سالن كشت -    دانش :

 رايانه -

ساير وسايل كمك -

 آموزشي 

اطلاع از زمان چينش)برداشت(و مراحل برداشت قارچ -

 دكمه اي

1   

   5/6 ويژوي هاي ظاهري قارچ دكمه اي آماده چينش -

ايط شرايط محيطي مطلوب در اين اطلاع از شر-

 ( co2مرحله)،دما،رطوبت،تهويه،

5/6   

    آفات و بيماريهاي مرحله چينش -

    مهارت :

  2  نحوه چينش صحيح و زمان چينش-

  2  پيشگيري و كنترل آفات و بيماريهاي اين مرحله-

  2  مديريت صحيح نيروي كار-

    رعايت بهداشت در زمان برداشت-

 نگرش :

 دقت در برداشت و بالا بردن عملكرد-

- 

 ايمني و بهداشت : 

 در زمان برداشت  رعايت كامل بهداشت نيروي كار و ابفار-

- 

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي      
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

 مديريت بسته بندي محصول قارچ خوراكي دكمه اي

 ان آموزشزم

 جمع عملي نظري 

4 6 8 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و  مواد

 منابع آموزشي

     دانش :

   5/6 اطلاع از انواع بسته بندي قارچ خوراكي دكمه اي-

   5/6 درجه بندي محصول بر اساس كيفيتنحوه -

   5/6 شتي در هنگام بسته بندينكات بهدا -

   5/6 شرايط محيطي مناسب سالن بسته بندي -

    مهارت :

  2  نحوه بسته بندي صحيح-

  2  رعايت كامل بهدشت هنگام بسته بندي-

  1  نحوه استفاده از سردخانه و نگهداري محصول در آن-

  1  مديريت صحيح نيروي كار و درجه بندي محصول-

 رش :نگ

 علاقه مندي و دقت در كار-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت نكات بهداشتي سالن بسته بندي-

 رعايت بهداشت نيروي كار-

 توجهات زيست محيطي :

- 
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 استاندارد آموزشي
 بروه تحليل آموزش-

 عنوان : 

آماده نمودن سانهاي پرورش بعد از اتمام كشت براي دوره 

 بعد

 موزشزمان آ

 جمع عملي نظري 

1 9 4 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

، ابزار  ،تجهيزات 

مصرفي و منابع  مواد

 آموزشي

 سالن كشت -    دانش :

 مواد ضدعفوني كننده -

ساير وسايل كمك    -

 آموزشي 

و شستشااوي آن پااس از  smcروش تخليااه سااالنها از -

 كشت

5/6   

سالنهاي توليد قارچ دكماه   cook out اطلاع از شيوه -

 اي

5/6   

-    

    مهارت :

  1  نحوه و انجام تخليه سالنها و شستشوي آن -

  1  اعمال نكات بهداشتي صحيح در اين مرحله-

  1  جلوويري از شيوع و انتقال بيماري به دوره بعد-

-    

 نگرش :

 يه با توجه به توليد سالنزمانبندي صحيح تخل-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت كامل نكات ضدعفوني و بهداشتي سالنها-

 توجهات زيست محيطي :

- 
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  بروه استاندارد تجهيفات - 

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

ن برای هر سال 1 ميلي متر 966فن مخلوط كننده به قطر سيستم تهويه 1

 جداگانه

برای هر سالن  1 ميكرون 16-25قطر ذرات مه  سيستم توليد مه)مه پاش( 2

 جداگانه

فشااار بااالا كاااركرد داراي سيسااتم ايجاااد   و ورمايش سيستم سرمايش 9

  m3/h 4600،ظرفيت كانكتور رطوبت

1  

 هر سالن دو رديف 2 لوله هاي والوانيفه متناسب با ابعاد سالن قفسه سالن 4

 

 

 

 ه : توج

 نفر در نظر گرفته شود .  15تجهيزات برای يك کارگاه به ظرفيت  -
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 بروه استاندارد مواد  -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

و يك  بيست ليتري ،آجر فرماليننليفرما مواد ضدعفوني 1

 عددي

مسموميت بسيار 

 بالا

رعايت نكات ايمني  ا كيلو ورمي  لاتيون،بنوميل،كاربندازيمما سموم نباتي 2

 در حين مصرف

بذر زني شده،داراي رنگ قهوه اي  كمپوست 9

 روشن،بدون بو،كيسه اي يا بلوكي

  

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 توجه : 

 .محاسبه شود نفر 15و يك کارگاه به ظرفيت ك نفر مواد به ازاء ي -
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  بروه استاندارد ابفار  -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

پشتي يا دستي داراي نازل قابل  سمپاش  1

 تنظيم

ميتوان از سمپاش  1

پمپي براي سهولت 

و مديريت زمان 

 استفاده كرد.

استريل داخل  چكمه،لباس 2

سالن،ماسك،دستكش و 

 سطل

 به تعداد ترجيحأ سفيد رنگ

 كارور

 

  1 درجه سانتي وراد 56تا  1 ترمومتر 9

  1 % 166تا 56 رطوبت سنج 4

  1 داراي باطري قابل شارژ چراغ قوه شارژي 5

     

     

     

     

     

     

     

 

 توجه : 

 سبه شود .ابزار به ازاء هر سه نفر محا -
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 منابع و نرم اففار هاي آموزشي ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (  -

 ناشر يا توليد كننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم اففار رديف

كتاااب  اصااول ومباااني  1

پاااارورش قارچهاااااي  

 خوراكي

ساسااان جعفااار   پيتر اويي

نياااااااااا،مريم 

يد خسروشاهي،س

 مهدي كرمي

1981 

 

 سخن وستر مشهد

پرورش علماي و عملاي    2

 قارچ دكمه اي

بهااااااااااااروز 

شمسي،حميدرضاا  

محمااااادي،امين 

 صداقت

 آييژ تهران 1981 -

اصااااول كاااااربردي و  9
هااااي  پااارورش قاااارچ

 خوراكي

 

ابراهيمااي و ولااي 

 ا...

 انتشارات راهيان تهران 1984 -
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 ساير منابع و محتواهاي آموزشي ) پيشنهادي وروه تدوين استاندارد ( علاوه بر منابع اصلي -

 مترجم/ مولف / مولفين سال نشر نام كتاب يا جفوه رديف

 مترجمين

محل 

 نشر

توضيحا ناشر

 ت

اصاااول پااارورش   1

 هاي خوراكي قارچ

تپااه و ابااراهيم  محماادي واال 1982

 پورجم

دانشاااااگاه  تهران -----
تربيااااااات 

 مدرس،

 

 

اصااول كااابردي و   2

پرورش قارچ هااي  

 خوراكي

  انتشارات راهيان تهران  ابراهيمي،و. 1984

راهنماااي مصااور و  9

جاااامع پاااارورش  

 قارچهاي خوراكي

انتشااارات سااخن  تهران جعفرنيا،س استيمتف،پ.ج،س،شيلتون 1986

 وستر
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 بل استفاده در آموزش استانداردفهرست سايت هاي قا

 

 رديف عنوان

www.cpoint.nl            1 

 2 

 3 

 4 

 5 

 6 

 7 
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