
 

  

 ريزي و سنجش مهارت  معاونت پژوهش، برنامه

 ريزي درسي دفتر پژوهش، طرح و برنامه

  

 غلشاستاندارد آموزش 
 

 اي دکمه خوراکي قارچ بندي بسته

 

 
 گروه شغلي

 امور زراعي 
 

 

 غلکد ملي آموزش ش

1 3 0 0 1 7 0 2 6 0 2 3 1 1 6 

شناسه  نسخه

 شايستگي

سطح  شناسه گروه شناسه شغل

 مهارت

Isco-80 

 

 

 1/4/00 تاريخ تدوين استاندارد:

1/1/
07/

27-6 



 
 

  دفتر طرح و برنامه های درسي نظارت بر تدوين محتوا و تصويب  :
  6-2/1/78/28شغل: آموزش کد ملي شناسايي 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آدرس  دفتر طرح و برنامه های درسي   

     ، ای کشور  ، سازمان آموزش فني و حرفه 2، ساختمان شماره ، نبش خيابان نصرت    خيابان خوش شمالي ،خيابان آزادی    –تهران  

 253 پلاك 

 66563311 – 3تلفن                                                     66344118دورنگار       

 Barnamehdarci @ yahoo.comآدرس الكترونيكي : 

 

 : کشاورزی )امور باغي و زراعي(اعضاء کميسيون تخصصي برنامه ريزی درسي رشته 

 )سرگروه(شمي نژاد، ابوالفضل پوربابا، محمد احمدی، ارژنگ بهادری اشرف السادات ها-

 

  :همكار برای تدوين استاندارد آموزش شغلحوزه های حرفه ای و تخصصي 

 دفتر طرح و برنامه های درسي  -

 تهراناستان  ،انجمن پرورش دهنده قارچ خوراکي کشور-

-  

 فرآيند اصلاح و بازنگری :  

  شرح استاندارد شغل -

 طول دوره آموزش -

 بودجه بندی -

 صلاحيت حرفه ای مربيان  -

 محتوای استاندارد شغل  -

 محتوای استاندارد آموزش   -

 ، مواد مصرفي، ابزار ليست تجهيزات  -

   اينترنت، فهرست منابع آموزشي  -
 



 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

  شايستگي   نندگان استاندارد آموزش شغل  تهيه ک

 رديف
نام و نام 

 خانوادگي

آخرين مدرك 

 تحصيلي 

رشته 

 تحصيلي
 شغل و سمت 

سابقه کار 

 مرتبط
 ايميل تلفن و، آدرس  

عضو نظام  کشاورزي کارشناس  ابوالفضل پوربابا  1
مهندسي و 
منابع طبيعي 
اسان قزوين 
مدرس 

کلينيک منطقه 
11 

 ثابت : تلفن سال11

 13981336381تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 

عضو نظام  کشاورزي کارشناس  محمد احمدي 2
مهندسي و 
منابع طبيعي 
اسان قزوين 
مدرس 

کلينيک منطقه 
11 

 تلفن ثابت :  سال 3

 13122321673تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 
 

 

مسئول  کشاورزي کارشناس  مريم زنديه 9
کلينيک گياه 

زشکي منطقه پ
11 

 تلفن ثابت :  سال 12

 13122723197تلفن همراه : 
 ايميل : 
 آدرس : 
 

 
 

کارشناس و  کشاورزي کارشناس  مينا ابارشي 2
مدرس 

کلينيک منطقه 
 شهرداري 11

 تلفن ثابت :  سال 7

 13961817176تلفن همراه : 
 

 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 

 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 

 ساتاندارد حرفاه اي نياز گفتاه     لکرد موثر در محيط کاار را گويناد در بعضاي از ماوارد ا    مشخصات شايستگي ها و توانمندي هاي مورد نياز براي عم
 .مي شود

 استاندارد آموزش : 
 ي يادگيري براي رسيدن به شايستگي هاي موجود در استاندارد شغل .  نقشه

 نام يك شغل :  
 نتظار مي رود اطلاق مي شود . به مجموعه اي از وظايف و توانمندي هاي خاص که از يک شخص در سطح مورد نظر ا

 شرح شغل : 
هاا ،  بيانيه اي شامل مهم ترين عناصر يک شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل ، کارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يک حوزه شغلي ، مسئوليت 

 شرايط کاري و استاندارد عملکرد مورد نياز شغل . 

 طول دوره آموزش : 
 رد نياز براي رسيدن به يک استاندارد آموزشي . حداقل زمان و جلسات مو

 ويژگي کارآموز ورودی : 
 حداقل شايستگي ها و توانايي هايي که از يک کارآموز در هنگام ورود به دوره آموزش انتظار مي رود . 

 :یکارورز
رد و ضارورت  يا گ يا با ماکت صورت ما يود به صورت محد يا همگام با آن آموزش عملي ياست که بعد از آموزش نظر يصرفا در مشاغل يکارورز

د در محال آماوزش باه صاورت     که فر يستگيک شايف شده تجربه شود.)مانند آموزش يتعر يمدت يبرا يط واقعيدارد که در آن مشاغل خاص مح
 گردد.( يشاغل نماز م ياريند و شامل بسيبب يآموزش عمل يک مکان واقعيدر  يآموزد و ضرورت دارد مدت يبا استفاده از عکس م تئوريک

 ارزشيابي : 
کتباي عملاي و اخالاق    ، عملاي  بخا    ه، که شاامل سا  فرآيند جمع آوري شواهد و قضاوت در مورد آنکه يک شايستگي بدست آمده است يا خير 

 اي خواهد بود .  حرفه

 صلاحيت حرفه ای مربيان : 
 دارد انتظار مي رود .حداقل توانمندي هاي آموزشي و حرفه اي که از مربيان دوره آموزش استان

 شايستگي : 
 توانايي انجام کار در محيط ها و شرايط گوناگون به طور موثر و کارا برابر استاندارد . 

 دانش : 
حداقل مجموعه اي از معلومات نظري و توانمندي هاي ذهني لازم براي رسيدن به يک شايستگي يا توانايي . کاه ماي تواناد شاامل علاوم پاياه )       

 ، تکنولوژي و زبان فني باشد . ، زيست شناسي ( ، شيمي يزيک ، فرياضي 

 مهارت : 
 حداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن به يک توانمندي يا شايستگي . معمولاً به مهارت هاي عملي ارجاع مي شود . 

 نگرش : 
 ل مهارت هاي غير فني و اخلاق حرفه اي مي باشد .  مجموعه اي از رفتارهاي عاطفي که براي شايستگي در يک کار مورد نياز است و شام

 ايمني : 
 مواردي است که عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز حوادث و خطرات در محيط کار مي شود .

 توجهات زيست محيطي :

 ملاحظاتي است که در هر شغل بايد رعايت و عمل شود که کمترين آسيب به محيط زيست وارد گردد.



 
 
 
 

 :  شغلاستاندارد آموزش نام 

 دکمه ای  بسته بندی قارچ خوراکي

 : شغلاستاندارد آموزش شرح 

از  باغي( که وظايفي از قبيل انتقال قارچ–کشاورزي )امور زراعي شغلي از حرفه  قارچ خوراکي دکمه اي بسته بند

در سرد  بسته بندي و چيدمان و و مرتب کردن آنها و توزين، کنترل  به سالن بسته بنديسردخانه اوليه )شوک دهي( 

و با مشاغل توزيع کننده قارچ خوراکي ، سرپرست بخ  بسته بندي و مسئول سردخانه واحد در ارتباط  خانه را در بردارد 

 مي باشد.

 : ورودیويژگي های کارآموز 

 يان دوره راهنمائيپاميزان تحصيلات : حداقل 

 يو روان يجسمان سلامت کامل:  نيو ذه توانايي جسميحداقل 

 ندارد: مهارت های پيش نياز 

:آموزش دوره  طول  

 ساعت 82  طول دوره آموزش            :  

 ساعت 21 ـ زمان آموزش نظری       :   

 ساعت 52 ـ زمان آموزش عملي         :   

 ساعت   -  کارورزی                :   زمان ـ 

  ساعت     - :                ـ زمان پروژه       

 بودجه بندی ارزشيابي ) به درصد ( 

 %25:  کتبي -

 %65عملي : -

 %11اخلاق حرفه ای : -

 صلاحيت های حرفه ای مربيان :

    سال سابقه کار در رشته مربوطه 2 زراعت يا قارچ با ،غبانيباگراي   با يکشاورز ليسانس مهندسي

 

 

 

 
 
 



 
 

 

 

 استاندارد ) اصطلاحي ( :  تعريف دقيق ٭

 توزين، کنترل و مرتب کردن قارچ و چيدمان در سردخانهاست که بتوان از عهده  يشغل بسته بندی قارچ خوراکي

 د.يبرآ

 

 اصطلاح انگليسي استاندارد ) و اصطلاحات مشابه جهاني ( : ٭

Packer Mushroom 

 

 

 

 

 ستاندارد : مهم ترين استانداردها و رشته های مرتبط با اين ا ٭

 دکمه ای  پرورش دهنده قارچ خوراکي -

 کارگر سالن های پرورش قارچ خوراکي دکمه ای -

 

 

 

 

 جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسيب شناسي و سطح سختي کار : ٭

 

 استعلام از وزارت کار طبق سند و مرجع      ■الف : جزو مشاغل عادی و کم آسيب  

 طبق سند و مرجع ......................................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت   

 ............................................ طبق سند و مرجع        ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور   

           د :  نياز به استعلام از وزارت کار    

 

 

 

  

 

 

 

 



 
 
 

 

 

 

                        1شايستگي شغل /آموزش استاندارد 

 2شايستگي ها / کارها  -

 عناوين رديف

1 
 انتقال قارچ از سردخانه اوليه)شوک دهي( به سالن بسته بندي

 درجه بندي قارچ و منظم کردن آن ها در درون ظروف 2

 توزين 9

 اسلايس قارچ هاي خوراکي 4

 اريخ زنيانجام عمليات استرچ يا لفاف کشي و ليبل و ت 5

 چيدمان بسته هاي آماده در دايکات کارتن و تسمه کشي 6

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                 
1.

 Occupational / Competency Standard      
2
 . Competency / task 



 
 
 ستاندارد آموزش ا
  ي تحليل آموزش برگه -

 عنوان : 

 انتقال قارچ از سردخانه اوليه )شوک دهي( به سالن بسته بندي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 6 11 

 يمنيا  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 سردخانه اوليه-    دان  :
 جعبه و ظروف-
 دايکات -
 جک يا چهار شاخ-
 باسکول-
 تجهيزات-
 پالت پلاستيکي-
 

   2 اهميت شوک سرمايي در ماندگاري قارچ خوراکي-

   2 ماندگاري قارچ خوراکي در سردخانه-

    

    

    

    مهارت :

  9  چيدمان قارچ هاي برداشت شده در انبارهاي سرد-

   9  انتقال قارچ هاي چيدمان شده در انبارهاي سرد-

 نگرش :

 سرعت عمل در هنگام کار-

 ثابت نگه داشتن رنگ ، کيفيت-

 جلوگيري از افت وزن-

 ايمني و بهداشت : 

 ي مربوط به سردخانهکات ايمننرعايت -

 

 توجهات زيست محيطي :

 

 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش برگه -

 

 عنوان : 

 درجه بندي قارچ و منظم کردن آنها در درون ظروف 

  زمان آموزش
 جمع عملي نظري

6 7 12 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

ظروف در سايزهاي -    دان  :

 مختلف

 

 

ويژگي هاي قارچ هااي مرغاوو و ناامرغوو باا مانادگاري      -

 متفاوتهاي 

2   

ويژگي انواع قارچ جهت مصرف در صنايع تبديلي و يا مصرف -

 تازه 

2   

   2 ويژگي هاي ظروف بسته بندي-

    

    مهارت :

داسازي قارچ ها با درجات کيفي بار اسااس اساتانداردهاي    ج-

 تعريف شده

 2  

درجه بندي بر اساس اندازه، وزن، رنگ، نقص ها و ترکيبي از -

 آنها

 2  

    

 نگرش :

 استفاده از ظروف سلولزي-

 دقت در درجه بندي نهايي-
 جلوگيري از آسيب هاي مکانيکي-

 ايمني و بهداشت : 

 ه از لباس کار مخصوصاستفاد-

 

 توجهات زيست محيطي :

- 

 



 استاندارد آموزش 
 يي تحليل آموزش برگه -        

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 عنوان : 

 توزين

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

9 7 11 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ترازوي مخصوص-      :دان

 

 

   2 مقياس هاي وزني-

   1 انواع ترازو با دقت هاي متفاوت-

    

    

    مهارت :

  2  توزين قارچ هاي برداشت شده-

توزين بسته ها با توجه به ظرفيت ظروف و قيمت فاروش از  -

 کيلو گرم 1گرم تا  211نوع 

 2  

 نگرش :

 دقت در توزين-

 عملسرعت -

 ايمني و بهداشت : 

 کاردر هنگام و بهداشتي رعايت نکات ايمني -

 استفاده از لباس کار مناسب -

 توجهات زيست محيطي :

- 



 
 استاندارد آموزش 

 ي تحليل آموزش برگه -         

  

 

 عنوان : 

  ورقه کردن)اسلايس( قارچ هاي خوراکي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 3 11 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دستگاه اسلايس-    دان  :

 لباس کار-

 دستک -

 مواد ضدعفوني کننده-

ساير وسايل کمک -

 آموزشي 

   1 مفهوم اسلايس-

   1 هدف از ورقه کردن يا اسلايس قارچ خوراکي -

    

    مهارت :

  2  جدا سازي قارچ هاي مناسب براي اسلايس-

  2  شستشوي قارچ ها و پاک کردن از بقاياي خاک پوششي-

  9  استفاده از دستگاه اسلايس کننده-

  2  جمع آوري قارچ هاي اسلايس شده در بسته-

 نگرش :

 ظور اسلايس کردندقت در جداسازي قارچ هاي درجه بندي شده به من-

 

 

 ايمني و بهداشت : 

 هنگام استفاده از دستگاه اسلايسو بهداشتي رعايت نکات ايمني -

 استفاده از لباس کار مناسب -

 توجهات زيست محيطي :

 دفع صحيح مواد زائد-

 



 

 استاندارد آموزش 
 ي تحليل آموزش برگه -

 
 
 

 عنوان : 

 استرچ يا لفاف کشي ليبل و تاريخ زنيعمليات 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 12 16 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 استرچ ک -    دان  :
 ليبل زن-
 تاريخ نگار-
 برچسب-
 استرچ به اندازه مورد نياز-
 ترازو-
ظروف يکبار مصرف در -

 سايز هاي مختلف
 
 

   1 مفهوم استرچ-

   1 ويژگي ها و حساسيت هاي قارچ خوراکي-

   1 هدف از کاربرد برچسب يا ليبل-

   1 اطلاعات مندرج روي برچسب بر اساس استاندارد-

    

    مهارت :

کشيدن لفاف يا استرچ به دور ظروف بادون صادمه زدن باه    -

 قارچ

 6  

  2  تنظيم دستگاه تاريخ زني و کار با آن-

  2  کار با دستگاه استرچ ک  اتومات و دستي-

 نگرش :

 دقت در توزين کردن قارچ در درون ظروف-

 دقت در حفظ کيفيت قارچ ضمن کار-
 دقت در مطابقت اطلاعات  ليبل با واقعيات محتواي بسته-

 ايمني و بهداشت : 

 ايمني هنگام کار با دستگاه رعايت نکات-

 مناسب استفاده از لباس کار ، دستک ، کلاه ، ماسک-

 توجهات زيست محيطي :

 دفع صحيح مواد زائد -

 



 
 ستاندارد آموزش ا
 ي تحليل آموزش برگه -       

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 عنوان : 

 چيدمان بسته هاي آماده در دايکات کارتن و تسمه کشي

 زمان آموزش

 جمع ليعم نظري 

1 3 11 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محيطي

 ، موادابزار  ،تجهيزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 دايکات-    دان  :

 جعبه-

 کارتن-

ظروف يکبار مصرف در -

 اندازه هاي مختلف

 نوار چسب-

 

 

هدف از استفاده از دايکارت و کارتن براي بسته بنادي قاارچ   -

 اکيخور

1   

    مهارت :

چيدن بسته ها در دايکارت و کارتن با در نظر گارفتن حجام   -

 آن

 9  

  1  محاسبه ظرفيت کارتن ها و آماده کردن بر اساس سفارش-

  9  برچسب زني درو کارتن و تسمه کشي کارتن-

  2  درج اطلاعات مشتري بر روي کارتن-

 نگرش :

 ا حين کارتن گذاريدقت در حفظ کيفيت قارچ ه-

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت نکات بهداشت و ايمني در هنگام کار  -

 

 توجهات زيست محيطي :

 دفع مناسب مواد زائد -

- 



 
 
 

  برگه استاندارد تجهيزات  -

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

  سالن 1 6*9 سردخانه 1

  طبقه 1دو رديف  متر  2*1.7زيفل طبقات 2

   1 معمولي دستگاه ليبل زن 9

  1 معمولي باسکول 2

     

 

 

 

 

 

 وجه :ت

 نفر در نظر گرفته شود .  15تجهيزات برای يك کارگاه به ظرفيت  - 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

  برگه استاندارد مواد  -                  

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

  1 پلاستيکي جعبه 1

  91 يکبار مصرف ظروف 2

  11 - دايکات 9

  11 پلاستيکي پالت  2

  بسته 1 مخصوص قارچ  برچسب 1

  به ميزان مورد نياز - استرچ 6

   1 بزرگ نوار چسب  8

 

 

 

 

 

 

 توجه : 

 .محاسبه شود  نفر 15و يك کارگاه به ظرفيت مواد به ازاء يك نفر  -

 

 
                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  برگه استاندارد ابزار  -

 توضيحات  تعداد  مشخصات فني و دقيق  نام  رديف

  1 بزرگ جک 1

  1 بزرگ استرچ ک  2

  1 معمولي اسلايسر 9

  9 معمولي ترازو 2

 

 

 

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود . -

 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 

 منابع و نرم افزار هاي آموزشي ) اصلي مورد استفاده در تدوين و آموزش استاندارد (  -

 ناشر يا توليد کننده محل نشر سال نشر مترجم مولف عنوان منبع يا نرم افزار رديف

اصااول پاارورش قااارچ   1

 هاي خوراکي

-ابراهيم گل تپاه 

 ابراهيم پور جم

دانشااگاه تربياات   تهران 1979 

 مدرس

فيزيولااااوژي پااااس از  2

 برداشت

جااازوه دانشاااگاه 

 تهران

    

       

       

       

       

       

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 
 
 

 ساير منابع و محتواهاي آموزشي ) پيشنهادي گروه تدوين استاندارد ( علاوه بر منابع اصلي   -

 مترجم/ فينمولف / مول سال نشر نام کتاو يا جزوه رديف

 مترجمين

 توضيحات ناشر محل نشر

ويلهااام هونتاااه،  1972 پرورش قارچ خوراکي 1

 کلاوس گرابه

عباااادالکريم 

 کاشي

نشاااااار  تهران

آماااوزش 

 کشاورزي

 

مرکز نشر  تهران حسين متقي  1979 قارچ خوراکي تکمه اي 2

 سپهر

 

ويلهااام هونتاااه،  1972 پرورش قارچ خوراکي 9

 کلاوس گرابه

عباااادالکريم 

 کاشي

نشاااااار  تهران

آماااوزش 

 کشاورزي

 

        

        

        

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 فهرست سايت هاي قابل استفاده در آموزش استاندارد

 

 رديف عنوان

Persiapack.ir 1 

Irmag.com 2 

 3 انجمن صنفي پرورش دهندگان قارچ خوراکي

w.mushroomadventures.comww 4 

 5 

 6 

 7 

 
8 

 9 

 10 
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