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   تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:نام شغل                     
   استاندارد خلاصه 

 تعریف مفاهیم سطوح یادگیری
  به مفهوم قدرت انجام کار:توانایی/ به مفهوم مبانی مطالب نظری : اصول/  به مفهوم داشتن اطلاعات کامل:شناسایی/ به مفهوم داشتن اطلاعات مقدماتی:آشنایی

 :شغل مشخصات عمومی
 یستی و زریختیتکنسین فنی عمل آور و بسته بند میگو کسی است که بتواند از عهده تشخیص خصوصیات 

 بر آمده میگوها تشخیص فساد، صید و جمع آوری، و فرآوری میگوهای دریایی بر روی شناور تا کارخانه
 .ولات میگو برآیدص عملیات فرآوری و بازاریاب محوهمچنین 

  :ورودی ژگی های کارآموزوی
 پایان دوره راهنمایی:میزان تحصیلات حداقل 
 سلامت کامل جسمانی و روانی : توانایی جسمیحداقل 

 ندارد   :مهارت های پیش نیاز این استاندارد
 :موزشی آ دوره طول
 ساعت      120        :                 آموزش    دوره طول

 ساعت        40      :                ـ زمان آموزش نظری
 ساعت         80     :                 ـ زمان آموزش عملی

 ساعت          -     :     کارآموزی در محیط کارـ زمان 
  ساعت          -    :                     پروژهاجرای ـ زمان 

 ساعت        -           :     زمان سنجش مهارت        ـ

 :  روش ارزیابی مهارت کارآموز
 %25): دانش فنی( امتیاز سنجش نظری-1
 %75: سنجش عملی امتیاز  -2
 %10:  امتیاز سنجش مشاهده ای-1-2
 %65:  امتیاز سنجش نتایج کار عملی-2-2

  :ویژگیهای نیروی آموزشی
  :حداقل سطح تحصیلات 

 لیسانس مرتبط 
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:نام شغل                                    
 فهرست توانایی های شغل 

 عنوان توانایی ردیف

  و زیستی میگوها  ریختیتشخیص خصوصیات توانایی  1
 توانایی تشخیص انواع فساد در میگوها  2
 توانایی صید و جمع آوری میگوهای دریایی  3
 یی بر روی شناور تاکارخانه توانایی حمل و فرآوری میگوهای دریا 4
  و انتقال به کارخانه های فرآوری یتوانایی برداشت و حمل و نقل میگوهای پرورش 5
  کارخانه رتوانایی فرآوری میگو د 6
 ورالعمل های بهداشت مراحل مختلف فرآوری میگو تتوانایی اجرای دس 7
 ن میگو توانایی تشخیص برخی از فرآوررده های نوی 8
 ی بازاریابی محصولات میگو یوانات 9
 توانایی بکارگیری ضوابط ایمنی و بهداشت کار در محیط کار  10
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغلن                       
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

 15 10 5 ایی تشخیص خصوصیات  ریختی و زیستی میگوها توان 1

    آشنایی با خصوصیات عمومی میگوها  1-1
    شناسایی خصوصیات تاکسونومیک و مورفولوژیک میگوها  2-1

    آشنایی با طبقه بندی میگوها  3-1
    آشنایی با قطعات بدن میگوها  4-1

    آشنایی با ضمائم بدن میگوها  5-1

     ضمائم سر - 

     ضمائم سینه ای - 

     ضمائم شکمی - 

    آشنایی با خصوصیات بافتی و ارزش غذایی میگوها  6-1

    آشنایی با گونه های تجاری میگو در ایران  7-1

    آشنایی با خصوصیات میگوی سفید سرتیز  8-1

     پراکنش- 

     دستگاه و چرخه زندگی - 

    ری  مشخصات ظاه- 

    آشنایی با خصوصیات میگوی سفید هندی  9-1

    آشنایی با خصوصیات میگوی  ببری سبز  10-1
    آشنایی با خصوصیات میگوی موزی  11-1

 12 8 4 توانایی تشخیص انواع فساد در میگوها  2

    آشنایی با اصول تشخیص میگوی سالم و ناسالم  1-2
    د لکه سیاه در میگو آشنایی با مکانسیم ایجا 2-2
    آشنایی با راه های جلوگیری از ایجاد لکه سیاه  3-2

     عوامل طبیعی - 
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغل                       ن
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

    یی  استفاده از مواد شیمیا- 

 12 8 4 توانایی صید و جمع آوری میگوهای دریایی  3

     آوری عآشنایی با چگونگی اخذ مجوز جم 1-3

    آشنایی با رعایت نکات بهداشتی در سالن های عمل آوری  2-3
    آشنایی با نیروهای کار متخصص 3-3

     نیروی کار نظارت بر جمع آوری - 

    نده  نیروی کار عمل آوری کن- 

    آشنایی با اعزام لنج جمع آوری به دریا  4-3

    آشنایی با قایق های رابط لنج جمع آوری کننده و لنج میگو گیر  5-3

    آشنایی با ابزار و روش صید میگو  6-3

توانایی حمل و فرآوری میگوهای دریایی بر روی شناور  4
 تاکارخانه 

5 10 15 

     اولیه میگوها آشنایی با سایز بندی 1-4

    آشنایی با شستن میگوها با آب دریا  2-4

    آَشنایی با جدا سازی سر میگو و سفالوتوراکس  3-4

    آشنایی با شستشوی مجدد میگو با آب دریا  4-4

    آشنایی با پختن یا سرد کردن میگو  5-4

    در کشتیبا پختن میگو شنایی آ 6-4
    دن و نگهداری میگو با سرد کرآشنایی  7-4

     سرد کردن با افزایش مستقیم یخ به آب دریا - 

     سرد کردن مکانیکی با استفاده از مولد های تولید برودت- 
     سرد کردن به وسیله یخ گذاری - 

     یخ پودری - 
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغل                       ن
 داف و ریزبرنامه درسی اه

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

     یخ پولکی- 
       یخ مایع- 
     یخ خشک - 

     محاسبه مقدار یخ - 
    آشنایی با اثرات مراحل مختلف حمل و نقل و فرآوری برکیفیت میگو  8-4

     سرکندن- 

     شستشو- 

     یخ گذاری- 

      جعبه ها- 

     تخلیه در ساحل- 

 و انتقال به یتوانایی برداشت و حمل و نقل میگوهای پرورش 5
 کارخانه های فرآوری 

4 8 12 

    آشنایی با مقدمات برداشت میگو از استخر  1-5

    آشنایی با روش برداشت میگو از استخر  2-5

    آشنایی با عملیات پس از برداشت میگو  3-5

    ی  سرد ساز- 

     غوطه وری در محلول متابی سولفیت سدیم- 

     جعبه گذاری - 

 20 15 5  کارخانه رتوانایی فرآوری میگو د 6

    آشنایی با شستشوی میگوها  1-6

    آشنایی با سر کندن میگوها  2-6
    آشنایی با ارزیابی ظاهری میگوها  3-6

     چشم ها -  
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغل                       ن
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

     آنتن ها - 
     رنگ - 
     قوام - 

     پوست - 
     پوست  شکستگی - 

    آشنایی با سورت بندی میگوها 4-6

    زای ماشین سورت بندی شناسایی اج 5-6

     با عملیات پس از سورت بندی آشنایی 6-6

     1آشنایی با خصوصیات میگوی درجه  7-6

    آنشایی با انواع محصولات فرآوری شده  8-6

    شناسایی میگوی سالم و درسته  9-6

    شناسایی میگوی سرکنده 10-6

    fantail raundشناسایی  11-6

    fantail deveindسایی شنا 12-6

    شناسایی میگوی پروانه ای  13-6

    شناسایی میگوی پوست کنده دارای روده پشتی  14-6

    شناسایی میگوی پوست کنده فاقد روده پشتی  15-6
    شناسایی میگوی پخته و پوست کنده  16-6
    شناسایی میگوی پوست کنده و ریخته  17-6

    گوی کامل و پخته شناسایی می 18-6
    آشنایی باتوزین و بسته بندی  19-6

    ی اولیه شآشنایی با یخ پو 20-6
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغل                       ن
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

    نجمد کننده آشنایی با انوع وسایل م 21-6
    شناسایی تونل ها انجماد با وزش باد  22-6
    شناسایی پلیت فریزر 23-6

 مراحل مختلف یورالعمل های بهداشتتتوانایی اجرای دس 7
 فرآوری میگو 

5 10 15 

    آشنایی با اصول و نکات بهداشتی درکشتی های صیادی  1-7

    ی تاسیسات غیر برودتی آشنایی با دستورالعمل شستشو و ضدعفون 2-7

    آشنایی با دستورالعمل بهداشتی سالن و تجهیزات فرآوری  3-7

    آشنایی ب دستورالعمل بهداشتی پرسنل  4-7

آشنایی با دستورالعمل و نظافت و خـشک کـردن بهداشـتی دسـت هـا و                  5-7
 واحدهای فرآوری 

   

     فیزیولوژی پوست دست - 

    افت دست ها روش های مرسوم نظ - 

    روش موثر شستشو گندزدایی و خشک کردن دست ها  - 

    آشنایی با دستورالعمل بهداشتی استفاده از متابی سولفیت سدیم  6-7

    Haccpآشنایی با تجربه و تحلیل مخاطرات و نقاط بحرانی کنترل  7-7

    Haccpآشنایی با مفاهیم و اصول روش  8-7

     Haccpاصول روش  

    Haccpمراحل آمادگی کاربرد اصول  

 7 5 2 توانایی تشخیص برخی از فرآوررده های نوین میگو  8

    آشنایی با میگوی خشک 1-8

    آشنایی با میگوی شور 2-8
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:ام شغل                       ن
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 رحش شماره

 جمع عملی نظری

     ترشی میگو آشنایی با 3-8
     سس میگو آشنایی با 4-8
    آشنایی با کنسرو میگو  5-8

     میگوی سوخاریآشنایی با 6-8
    آشنایی با برگر میگو  7-8

    آشنایی با گوشت چرخ شده میگو 9-8

 7 3 4 توانای بازاریابی محصولات میگو  9

آشنایی با اهمیت بازاریابی در توسعه تولیـد میگـو و فـرآورده هـای آن در            1-9
 ایران  

   

     با عوامل موثر در بازاریابی میگو آشنایی 2-9

     محصول - 

     گونه میگو- 

     خصوصیات زیستی میگو - 

     وضعیت ظاهری و نکات بهداشتی - 

     اندازه میگو - 

    )نحوه عرضه(ته بندی  عمل آوری وبس- 

     قیمت گذاری - 

     توزیع در زمان مناسب - 
    اتیغ تبل- 
 کـشورهای مـصرف   رسـوم آشنایی با بازارهای جهانی و بررسی  عـادات و      3-9

 کننده  میگو 
   

    آشنایی با قوانین و مقررات کنترل کیفی  4-9
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    تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو:لام شغ                       ن
 اهداف و ریزبرنامه درسی 

 زمان آموزش
 شرح شماره

 جمع عملی نظری

 5 3 2 توانایی بکارگیری ضوابط ایمنی و بهداشت کار در محیط کار  10

    بکارگیری ضوابط ایمنی و بهداشت کار در محیط کار آشنایی با مفهوم  1-10
    کات حفاظتی آشنایی با ن 2-10

    شناسایی اصول رعایت نکات ایمنی و حفاظتی در محیط کار  3-10
    آشنایی با حوادث و نحوه جلوگیری از بروز حوادث  4-10

    آشنایی با نحوه به کارگیری ضوابط ایمنی در هنگام بازدید از جایگاه  5-10

     عمل آوریآشنایی با اصول به کارگیری نکات حفاظتی در حین  6-10

    میگوآشنایی با رعایت ضوابط ایمنی در حمل و نقل 7-10
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   تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو :نام شغل                  
  مواد و وسایل رسانه ای ‘ ابزار ‘ فهرست استاندارد تجهیزات

 شماره تعداد  مشخصات فنی  ردیف
   چه ایروپوش پار 1

   کلاه پارچه ای 2

   ماسک یکبار مصرف  3

   فلزیچاقو  4

    پلاستیکیسطل 5

    پلاستیکی یا استیلسد کوچک  6

   استیلپارچ  7

   شیشه ایبشر مدرج  8

   شیشه ایاستوانه مدرج  9

    شیشه ایبالن ژوژه 10

    چوبیخط کش 11

    پلاستیکیچکمه 12

   بزرگپلاستیکی سبد  13

   کاغذیبسته های کوچک  14

   کاغذیمستر کارتن  15

   نایلونینخ  16

   یخ قالبی، پولکی، پودر  17

   ضدعفونی کننده متابی سولفیت سدیم  18

   آب سرد  19

   گاری گالوانیزه  20

   دستگاه رقم بند سورتر  21

    سانتی گراد-30تونل انجماد  22

   سانتی گراد -40پلیت فریزر 23

    سانتی گراد25- تا 18-سالن نگهداری سرد خانه  24
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   تکنسین فنی عمل آور وبسته بند میگو :                نام شغل 
  مواد و وسایل رسانه ای ‘ ابزار ‘ فهرست استاندارد تجهیزات

 شماره تعداد  مشخصات فنی  ردیف
   m 10×20×3 به ابعاد سالن عمل آوری 25

   m 3×3×3به ابعاد سالن پیش سرد کن  26

   فایبرگلاسجعبه های حمل میگو  27

    اسب بخار دیجیتال5 پمپ مکش مرطوب 28

    دیجیتالترازو 29

   ترازو دیجیتال 30

 
 
 
 
 


