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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
 513220670450021 :شايستگيآموزش کد ملي شناسايي 

 

 خدمات تغذيه ای ريزی درسي  :اعضاء کارگروه برنامه

سابقه  شغل و سمت رشته تخصصي آخرين مدرک تحصیلي  نام و نام خانوادگي رديف

 کار

 مديريت بازرگاني دکتری  محمد صالح زاده  1

 GRS مدرس رسمي سازمان -مربي  

 European Bartender انگلستان و

School 

 سال 11

 سال21 مربي  صنايع غذايي کارشناسي رقیه کهنمويي 2

 مربي  صنايع غذايي ارشناسي ک مريم احباب  3
19 

 سال 

 زبان و ادبیا ت فارسي  کارشناسي  زيبا ياوری  4
دبیر گروه برنامه ريزی درسي خدمات 

 تغذيه ای 

28 

 سال 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

اي کشور بوده و هرگونه سوء استفاده مادي و معنوي کلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه

 آن موجب پیگرد قانوني است. از

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي کشور سازمان آموزش فني و حرفه جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628تلفن           

 rpc@irantvto.irآدرس الکترونیکي : 
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 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 
 فتو  اي نيو  نسوتاندارد ررهو هاي مورد نياز براي عملكرد موورر در ميويك روار را نوينود در بازوي از مووارد اها و توانمنديمشخصات شايستگي

 .شودمي

 استاندارد آموزش : 
 هاي موجود در استاندارد شغل. ي يادنيري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 نام يك شغل :  
 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ر  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مياي از وظايف و توانمنديب  مجموع 

 شرح شغل : 
هوا، شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، رارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگور در يوك رووزه شوغلي، مسو و ي ترين عناصر يك اي شامل مهمبياني 

 شرايك راري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. 

 طول دوره آموزش : 
 رداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن ب  يك استاندارد آموزشي. 

 ويژگي كارآموز ورودي : 
 رود. هايي ر  از يك رارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظار ميها و تواناييتگيرداقل شايس

 كارورزي:
نيرد و ضرورت دارد رارورزي صرها در مشاغلي اس  ر  باد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي ب  صورت ميدود يا با مار  صورت مي

 د در ميل آموزش ب  صورت ت وريوكتاريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ر  هر ر  در آن مشاغل خاص مييك واقاي براي مدتي
 نردد.(آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقاي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نميبا استفاده از عكس مي

 ارزشيابي : 
اي رتبي عملي و اخلاق ررهو ، عمليبخش   ، ر  شامل سگي بدس  آمده اس  يا خيرآوري شواهد و قزاوت در مورد آنك  يك شايستهرآيند جمع
 خواهد بود. 

 اي مربيان : صلاحيت حرفه
 رود.اي ر  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 
 ر مورر و رارا برابر استاندارد. ها و شرايك نونانون ب  طوتوانايي انجام رار در مييك

 دانش : 
، رياضويتوانود شوامل علووم هاي )ر  مي هاي ذهني لازم براي رسيدن ب  يك شايستگي يا توانايياي از مالومات نظري و توانمنديرداقل مجموع 

 ، تكنو وژي و زبان هني باشد. (، زيس  شناسي، شيميهي يك

 مهارت : 
 شود. هاي عملي ارجاع ميبراي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. مامولاً ب  مهارت رداقل هماهنگي بين ذهن و جسم

 نگرش : 
 باشد.  اي ميهاي غير هني و اخلاق رره اي از رهتارهاي عاطفي ر  براي شايستگي در يك رار مورد نياز اس  و شامل مهارتمجموع 

 ايمني : 
 شود.ن موجب بروز روادث و خطرات در مييك رار ميمواردي اس  ر  عدم يا انجام ندادن صييح آ

 

 

 

 

 ملارظاتي اس  ر  در هر شغل بايد رعاي  و عمل شود ر  رمترين آسيب ب  مييك زيس  وارد نردد.
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 شايستگي: استاندارد آموزش نام 

 ترکیبي(سرد  )نوشیدني هاي   و میکسولوژي تهیه ماکتِیل

 :ي شايستگاستاندارد آموزش شرح 

کنترل  یکارها است که شامل یا هيحوزه خدمات تغذ یها يستگياز شا يکي( ماکتیل  تهیه نوشیدني های سرد )

ای ترکیبي نوشیدني ه) لیکتِانواع ما هیمناسب ،  ته زاتیو تجهابزار ، انتخاب مکان  يو کارگاه یفرد يمنيبهداشت و ا

با  است که لیِرو ماکتسو  يشيحرکات نما مجموعهو ( و مدرن کلاسیک) شیگارنکورديال و وپ وتهیه انواع سیرُ ،سرد(

 باشد. يدر ارتباط م هاتهیه نوشیدني شاپ و يکافمتصدی  مشاغل

 : وروديهاي کارآموز ويژگي

 (ديپلمپايان دوره متوسطه دوم ) : حداقل میزان تحصیلات

  ذهنيي و داشتن سلامت کامل جسم: و ذهني حداقل توانايي جسمي

 ندارد نیاز:هاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 ساعت        80:             طول دوره آموزش  

 ساعت  17     :         زمان آموزش نظري   ـ

 ساعت   63      :            ـ زمان آموزش عمل

 ساعت                   :        کارورزي  زمان ـ 

  ساعت                 :            ـ زمان پروژه   

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25کتبي :  - 

 %65عملي : -

 %10اي :رفهاخلاق ح -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 کتیل و میکسولوژی دوره تهیه مابعلاوه سال سابقه کار مرتبط  10ديپلم با -

 هیه ماکتیل و میکسولوژیدوره تبعلاوه سال سابقه کار مرتبط  3با فوق ديپلم صنايع غذايي  -
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

مواد از ابزار  صحیح و کاربرديو استفاده رسپي خواني ، طعم شناسي ،ل ها و ماکتیِترکیبي   سردتهیه انواع نوشیدني    

 .در جهت ساخت نوشیدني و تجهیزات مصرفي 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

 Bartending & Mixology 

 

 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

 نوشیدني هاتهیه  -

 کافي شاپمتصدي -

 

 

 

 شناسي و سطح سختي کار :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب ٭

 دي و کم آسیب         طبق سند و مرجع ......................................الف : جزو مشاغل عا

 .......طبق سند و مرجع ...............................                     ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت  

 .................طبق سند و مرجع .......................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

 د :  نیاز به استعلام از وزارت کار    
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 استاندارد آموزش شايستگي 

 کارها  -

 

 عناوين رديف
 ساعت آموزش

 جمع عملي نظري

 5 3 2 و کارگاهي یفرد يکنترل بهداشت عموم 1

 8 6 2 مناسب تجهیزات ابزار و انتخاب مکان  2

 30 20 10 (ترکیبي سرد )نوشیدني های تهیه ماکتِیل  3

 19 16 3 تهیه سیروپ و کورديال 4

 18 14   4  حرکات نمايشي و سرو آنيخ تراشي همراه  با ، انجام گارنیش  5

 80 63 17 جمع ساعات
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

  کارگاهي و فردی عمومي بهداشت کنترل

 شزمان آموز

 جمع عملي نظری 

2 3 5 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 برد وايت تخته-  دانش :

 جاروتي و-

 اولیه های کمک جعبه-

 برقي کش حشره-

 يکبار مصرف  دستکش-

 آشغال سطل-

 کف و سطوح شوينده-

 کارآموز صندلي-

 مربي ليصند-

 نشاني آتش کپسول-

 يکبار مصرف کلاه-

 کامپیوتر-

 کفش-

 مناسب  کار لباس-

 برد وايت ماژيک-

 يکبار مصرف ماسک-

 کارآموز میز-

 مربي میز-

 کفش  مناسب کار-

 

    مسری یها بیماری و فرد از ناشي های آلودگي عوامل -

    HACCP اهمیت  و آلودگي منابع -

    غذايي ادمو سلامت و ايمني کننده تهديد خطرات انواع -

    محیط کننده آلوده عوامل از پیشگیری های روش -

  مهارت :

    مناسب هشويند مواد با کار محیط سطوح و کف شستشوی -

    پساب و پسماند صحیح دفع و ،کنترل ها هواکش کنترل -

    ها آ با بارزهم و موذی وجانوران ورودحشرات از پیشگیری -

    کار محیط در کافي مطبوع تهويه و نور تامین -

 نگرش :

 زمان و انرژی و آب ، مصرفي مواد در جويي صرفه -

 افراد سلامت و ای حرفه اخلاق رعايت-

 ايمني و بهداشت : 

 ماسک نسوز، دستکش کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 مناسب ابزار و تجهیزات  ، انتخاب مکان

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 6 8 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادرابزا ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 هیاول یجعبه کمک ها  دانش :

 يآتش نشان کپسول

 خچالي-پیشخوان کار 

 بار یکد-ساز خي-زريفر

 باراسپون

 ين-مادلر

 گریج

 میکسر بلندر

 بوستون کریش -کوبلر کریش

 نیسيپار کریش

 جولپ -نرياستر هاتورن

 نرياستر نيفا-نرياستر

ستمال کاکتل د-باز کن درب

 - خي اسکوپ-کار تخته–

 کراشر سيآ

 یا شهیش یها وانیل انواع

 تخت کار چاقو

 استورن-بار مت –کن  پوست

 -یا شهیش بطری-پور

 ريمر پوراسپات

 باکس شیگارن

 میکسینگ گلاس بارگان

 واشر هولدر کولدر

سودا میکر  دستمال کاکتل

بارگان اسموک گان فلاور 

 بلاستر

 کامپیوتر

     مکان مناسب يژگيو-

    و ابزار   زاتیتجهانواع   -

    نگهداری مواد مصرفي روش  -

  مهارت :

    انتخاب مکان مناسب  -

    انتخاب تجهیزات و ابزار -

     وسايل و ابزار کارصحیح  چیدمان  -

    استفاده صحیح از مواد مصرفي 

 نگرش :

  زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه -

 در نظر گرفتن سلامت افراد  -

 ای  حرفه اخلاق رعايت -

 جهیزات سالم و بهداشتي تاستفاده از  ابزار و  -

 ايمني و بهداشت : 

 دستکش و ماسک يکبار مصرف کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده-

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 کار هنگام ارگونومي رعايت -

 محیطي :زيست توجهات

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 )نوشیدني های سرد ترکیبي (یل ماکتِتهیه 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

10 20 30 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 هیاول یجعبه کمک ها  دانش :

 يآتش نشان کپسول

 خچالي-پیشخوان کار

 ارب یکد-ساز خي-زريفر

 تخم مرغ باراسپون

 میوه خشک ين-مادلر

 سودا ريحان گریج

 رزماری نعنا کسریم بلندر

 بوستون کریش -کوبلر کریش

 نیسيپار کریش

-نريسترجولپ ا -نرياستر هاتورن

 نرياستر نيفا

ستمال کاکتل د-باز کن درب

 کار تختهاسموک گان

 کراشر سيآ - خي اسکوپ

 یا شهیش یها وانیل انواع

 فلاور بلاستر تخت کار چاقو

 استورن-بار مت –کن  پوست

اسپات پور -یا شهیش بطری-پور

 سودامیکر مرير

 باکس شیگارن

 گلاس نگیکسیم بارگان

 هولدر کولدر واشر

 سیروپ ها  کاکتل دستمال

 میوه ها آب 

 میوه و ادويه جات

    )دستورالعمل (و رسپي نويسي رسپي خوانيروش -

    سرد ترکیبي ( نوشیدني ماکتیل )ساخت های  انواع روش-

    در تهیه ماکتیل )کالر کدينگ(اهمیت رنگ شناسي -

    اهمیت طعم شناسي-

    ريپورينگفروش تهیه  -

  مهارت :

    لعمل و رسپياستفاده از دستورا-

    )کالر کدينگ( وان نماداستفاده از رنگ به عن-

 –ل ، تکنیههک رُو یکشههِ -بیلههد )واع ماکتیههل ههها انهه تهیههه-

 اِستیر،لییر و بلند(

   

انهه نوشهیدني بهدون اسهتفاده از پیمتهیهه ) فريپورينگتهیه -

 جهت تسريع و دقت(

   

 نگرش :

 در نظر گرفتن سلامت افراد  -

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي هصرف -

 استفاده از مواد سالم و بهداشتي  -

 ای  حرفه اخلاق رعايت -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 تهیه ماکتِیل )نوشیدني های سرد ترکیبي (

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط هات زيست محیطيتوج

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  ايمني و بهداشت : 

 يکبار مصرف دستکش و ماسک ، مناسبکار  استفاده از لباس -

 محیط کارفردی و عمومي در رعايت بهداشت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار-

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح عدف و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 کورديالتهیه سیروپ و 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

4 14 18 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 اولیه جعبه کمک های  دانش :

 کپسول آتش نشاني

 پیشخوان کار يخچال

 يخ ساز صنعتي

 يخ خرد کن

 بار استیشن

 قیف-ارچپ-میز فلیر

 یزراسکوي -ني

 گارنیش باکس لیوان

 دستمال کاغذی

 انواع بطری

 چاقو

 تخته پوست کن

پرتقال لیمو سنگي سیب 

 گیلاس آناناس

 سطل يخ

 رزماری

 ريحانونعنا  

 دارچین 

 نمک وشکر 

 دی غنچه گل محم

 

    پ در نوشیدني ماکتِیلواهمیت سیر-

    روش انتخاب سیرپ و تاثیر آن در طعم دهي-

    انواع ابزار و تجهیزات-

    انواع مواد مصرفي-

  مهارت:-

    ل )رسپي (استفاده از دستورالعم-

    ناسبمو مواد مصرفي  استفاده از ابزار -

رامهل، ،عسل ،کا یشکر،وانیل ،پ )گرانادين وتهیه انواع سیر-

رس گهتمشک ،لايم کورديال، نعنا، رزماری ، پومو،رزفلمهون و 

 فوم(

   

 نگرش :

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه -

 سالم و بهداشتي مواد  استفاده از -

 ای  حرفه اخلاق رعايت -

 سلامت افراددر نظر گرفتن  -

 ايمني و بهداشت : 

 يکبار مصرف دستکش و ماسک کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 تهیه سیروپ و کورديال

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني  ، نگرش مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -

- 
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -        

 عنوان : 

 مايشيات نهمراه با حرک( ماکتیل ،يخ تراشي انجام گارنیش )تزيین

 و سروآن 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

2 16 18 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زيست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 جعبه کمک های اولیه  دانش :

 -اجاق گاز کپسول آتش نشاني

 پیشخوان کار

  يخچال

 پولنیب-سیمپل سیروپ 

 راکشيمنعنای -يخ ساز صنعتي

 ترازو  شکر-يخ خرد کن

یلت فبطری شیشه ای -پوورچک

-آبکش -قابلمه -قاشق -قهوه

 -ني-یفق-پارچ-لگن

آب لیمو -عسل-اسکويیزر

-گارنیش باکس-لیوان  -سنگي

دستمال -گاوزبان چای گل

 روتگريپف- انار گل رز کاغذی

سرکه -تمشک - انواع بطری

ل م خلالي وانیشیربادام پسته بادا

گوجه رزبری بلکبری توت 

فرنگي گیلاس مربای انار 

گیلاس و تمشک دارچین 

سودا  دانه قهوه رزماری میخک

 اتش نشاني  میکر و کپسول 

 -ن اسکويیزر-نارگیل   -چاقو

 دستمال 

 تخته پوست کن

پرتقال لیمو سنگي سیب گیلاس 

 آناناس

 نعنا  ريحان-رزماری-سطل يخ

 نمک  -شکر-دارچین 

 غنچه گل محمدی 

    گارنیش و زيبايي ظاهری ماکتیل ها اهمیت -

    روش يخ تراشي-

    انواع ابزار و مواد مصرفي-

    ات نمايشي حین ساخت و تزيین ماکتیل انواع حرک-

  هارت :م

    استفاده از دستورالعمل و رسپي خواني-

    استفاده از ابزار و مواد مصرفي مناسب-

    انجام گارنیش )تزيین کلاسیک و مدرن (-

    يخ تراشي-

    انجام حرکات نمايشي-

    سرو ماکتیل -

 نگرش :

 زمان و انرژی آب، مصرفي، مواد در جويي صرفه -

 ترين مواد و سالمگارنیش با بهترين -

 ای  حرفه اخلاق رعايت -

 سلامت افراددر نظر گرفتن -
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 وزش استاندارد آم

 ی تحلیل آموزش برگه -        

 عنوان : 

 مايشينات ( ماکتیل ،يخ تراشي همراه با حرکانجام گارنیش )تزيین

 و سروآن 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظري 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 توجهات زيست محیطي مرتبط

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

  هداشت : ايمني و ب

 نسوز و ماسک دستکش کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار-

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک-
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  برگه استاندارد تجهیزات   

 توضیحات  تعداد  صات فني و دقیق مشخ نام  رديف

  دستگاه P4 1 کامپیوتر 1

  دستگاه 1 استاندارد يخچال فريزر 2

  دستگاه 1 استاندارد ظرفشويي 3

  دستگاه 1 استاندارد تهويه سیستم 4

  جعبه 1 استاندارد اولیه های کمک جعبه 5

  دستگاه 1 متوسط معمولي  مخلوط کن 6

  گاهدست3 آشپزخانه ترازو 7

  عدد3 متر نیم ( 1متر در 1) استیل میز کارآموز 8

  عدد 1 چوبي  مربي میز 9

  عدد 1 پودری  گرمي کیلو  6 نشاني کپسول آتش 10

  عدد 1 چرمي صندلي مربي 11

  عدد 15 پلاستیکي صندلي کارآموز 12

  دستگاه P4 1 کامپیوتر 13

  عدد 70cm*100cm   1 برد وايت تخته 14

  دستگاه 1 صنعتي کوچک خ ساز ي 15

  دستگاه 1 صنعتي کوچک يخ خرد کن                   16

  دستگاه 1 متوسط  مخلوط کن  17

  عدد 1 استاندارد پیشخوان کار 18

  عدد 2 کوچک –چوبي  رمیز فل 19

  دستگاه  1 استاندارد مخزن نگهداری ابمیوه )بارگان ( 20

  دستگاه 1 رد استاندا فلاور بلاستر 21

  دستگاه 1 استاندارد  اسموک گان 22

  دستگاه  1 استاندارد سودا میکر 23

  جعبه  1 عددی  12 گارنیش باکس 24

 

 نفر در نظر گرفته شود.  15جهیزات براي يك کارگاه به ظرفیت ت -توجه
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 برگه استاندارد مواد  -  

  توضیحات تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

اس توت لیمو سنگي لیمو زرد گیلاس آنان گريپ فروت سیب پرتقال) میوه 1

 تازه و سالم(ها 

از هر کدام 

 کیلو گرم 1

 

از هر کدام  ياشت(بسته بندی و بهدپنیرک جوز هندی شکر نمک دارچین فلفل) ادويه ها 2

 گرم 100

 

از هر کدام  تازه (رزماری نعنا ريحان ) سبزبجات معطر 3

 گرم 100

 

نار افروت يپگر بلوبری پرتقال آناناس آلبالو سیب  لیمو زرد و سنگي) آب میوه 4

ه بندی ی بستاراآلوورا هلو( بهداشتي و د زردآلو گلابي انار ذغال اخته

 و استاندارد

از هر کدام 

 لیتر 1

 

از هر کدام  بسته بندی و بهداشتي (طعم ها و رنگ های مختلف) شکلات 5

 گرم 100

 

فرنگي   توت -گلابي–پرتقال -لیمو -نارگیل  -آناناس–موز -شلیل   میوه خشک 6

 کیویو

از هر کدام 

 گرم 100

 

گت اور-ل وانی-ريپل یرام ت -دارچین–سیب -بلوکارسائو -گرانادين ) ها سیروپ 7

 ( يم رزلا-پرتقال -باربیکیو سیمپل  -موز نعنا-کرنبری - رزبرری-

 و دست ساز هداشتي و دارای بسته بندیب

هر کدام از 

700ml 

 

  لیتر 1 دارای بسته بندی و بهداشتي (در طعم و رنگ های مختلف) سودا 8

  عدد15 بهداشتي و دارای بسته بندی تخم مرغ 9

  ml100 دارای بسته بندی و بهداشتي(پیچاد - -شکلات -پرتقال) طمع دهنده 10

  لیتر 1 بهداشتي و دارای بسته بندی شیر 11

  لیتر 1 یبسته بند یو دارا يبهداشت خامه 12

  100ml بهداشتي و سالم ورچسترسس  13

  گرم 100 بهداشتي و سالم چوب دارچین 14

  گرم100 بهداشتي و سالم زرشک سیاه و قرمز 15

  گرم 100 توت فرنگي سالم و بهداشتي -بلک بری-رزبری -بلوبری  توت 16

  گرم 100 بهداشتي و دارای بسته بندی خاک شیر 17
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 برگه استاندارد مواد  -  

  توضیحات تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  گرم100 بهداشتي و دارای بسته بندی تخم شربتي 18

 يهداشتبیدمشک( ب -گلاب–آويشن -نعنا -بادرنجبويه  -)بهارنارنج عرقیات سنتي 19

 استانداردو 

700ml  

  عدد 15 پارچه ای بلند پیش بند 20

  جغت 15 يکبار مصرف دستکش 21

  عدد 15 يکبار مصرف کلاه 22

  عدد 15 يکبار مصرف ماسک 23

  ابسته نخي دستمال 24

  بسته 1 پلاستیکي ني 25

  بسته 1 کاغذی دستمال 26

 

 توجه : 

 محاسبه شود. نفر 15و يک کارگاه به ظرفیت مواد به ازاء يک نفر  -
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  دارد ابزار برگه استان -   

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  سری   3 مختلف سايزهای در - استیل کاسه 1

  عدد 3 استیل پارچ 2

  سری 2 مسي يا استیل در حجم های مختلف جیگر 3

  عدد 1 پلاستیکي ريمر 4

  دستگاه  2 استیل يا چوبي مادلر 5

  عدد 3 چوبي کار تخته 6

  عدد 3 استیل يا مس (بوستون پاريسین-کوبلر )شیکر  7

 mixingلیوان مخلوط کن ) 8

glass ( 

  عدد  3 شیشه ای

  سری 1 فلزی  هولدر 9

  سری 1 استاندارد واشر 10

  دستگاه  2  استاندارد ) رد کن ( کولدر 11

  سری    3 مختلف سايزهای در انواع ظروف نگهداری 12

  سری     3 مختلف هایسايز در_استیل  آبکش 13

  سری6    شیشه ای  – پلاستیکي ) لوله ازمايشگاه ( پور چک 14

  سری 2 مختلف سايزهای در_استیل  چاقو 15

  عدد 3 استیل درب بازکن 16

    عدد 3 استاندارد مت بار 17

  عدد 3 استاندارد بطری و شیکر تمريني فلر  18

  عدد 3 استیل ابمیوه گیری دستي 19

  عدد 3 استیل باراسپون )قاشق کار ( 20

  عدد 3 استیل اسکوپ يخ 21

  عدد3 میلي لیتر 700شیشه ای  بطری  22

  از هرکدام يک سری         شیشه ای در اشکال مختلف لیوان   23

  عدد 2 استیل يا مسي هاتورن استرينر 24

  عدد 1 پلاستیکي بطری سس 25
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  بزار برگه استاندارد ا -   

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  عدد 5 استیل پنس 26

  عددی 6سری  3 پلاستیکي استورن پور 27

  عدد استیل صافي هاتورن 28

  عدد 3 استیل صافي چايي )فاين استرينر( 29

  عدد 3 استیل صافي جولپ 30

  عدد 3 استیل رنده 31

  عدد 2از هر کدام  فلزی متوسط –چوبي  سیني 32

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود. -

 

 

 

 

 

 


