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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
 751220670000011 :شايستگيآموزش كد ملي شناسايي 

 

 خدمات تغذيه ای  ريزی درسي  :اعضاء کارگروه برنامه

 سابقه کار شغل و سمت رشته تخصصي ين مدرک تحصیلي آخر نام و نام خانوادگي رديف

 سال 19 غذايي مربي و کارشناس صنايع علوم پزشکي کارشناسي مريم احباب 1

 سال 35 قناد رياضي ديپلم محمد گنجه 2

 سال 43 قناد - سیکل محمد وظیفه 3

 سال 16 کارشناس پژوهش فیزيک کارشناسي ارشد محمد علي بزرگری 4

 سال39 مدير خدمات مجالس تجربي ديپلم وریلا همغول 5

 زبان و ادبیات فارسي کارشناسي زيبا ياوری 6
 دبیر کارگروه برنامه ريزی

 ای درسي خدمات تغذيه
 سال 28

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

دي و اي كشور بوده و هرگونه سوء استتااده متاكلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه

 موجب پیگرد قانوني است. معنوي از آن

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي كشور سازمان آموزش فني و حرفه جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628         تلان  

 rpc@irantvto.irرس الکترونیکي : آد
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 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 
 اي نيو  گتتو  سوتاندارد ررهو بعضي از مووارد اهاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در ها و توانمنديمشخصات شايستگي

 .شودمي

 استاندارد آموزش : 
 هاي موجود در استاندارد شغل. ي يادگيري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 نام يك شغل :  
 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ك  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مياي از وظايف و توانمنديب  مجموع 

 :  شرح شغل
هوا، ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، كارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگر در يك روزه شغلي، مسئوليتاي شامل مهمبياني 

 شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. 

 طول دوره آموزش : 
 ي. يك استاندارد آموزش ات مورد نياز براي رسيدن ب رداقل زمان و جلس

 ويژگي كارآموز ورودي : 
 رود. هايي ك  از يك كارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظار ميها و تواناييرداقل شايستگي

 كارورزي:
گيورد و كارورزي صرها در مشاغلي است ك  بعد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي ب  صوورت محودود يوا بوا ماكوت صوورت مي

د در محل آمووزش در آن مشاغل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ك  هر ضرورت دارد ك 
آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آموزش عملوي ببينود و شوامل بسوياري از مشواغل با استتاده از عكس مي ب  صورت تئوريك

 گردد.(نمي

 ارزشيابي : 
كتبوي عملوي و اخولاق ، عملويبخش   ، ك  شامل سي شواهد و قضاوت در مورد آنك  يك شايستگي بدست آمده است يا خيرآورهرآيند جمع

 اي خواهد بود. رره 

 اي مربيان : صلاحيت حرفه
 رود.اي ك  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 
 ها و شرايط گوناگون ب  طور موثر و كارا برابر استاندارد. كار در محيط توانايي انجام

 دانش : 
توانود شوامل علووم كو  مي هاي ذهني لازم براي رسويدن بو  يوك شايسوتگي يوا توانوايياي از معلومات نظري و توانمنديرداقل مجموع 

 ، تكنولوژي و زبان هني باشد. (، زيست شناسي، شيمي، هي يكرياضيپاي )

 مهارت : 
 شود. هاي عملي ارجاع ميرداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. معمولاً ب  مهارت

 نگرش : 
 باشد.  اي مياخلاق رره  هاي غير هني واي از رهتارهاي عاطتي ك  براي شايستگي در يك كار مورد نياز است و شامل مهارتمجموع 

 ايمني : 
 شود.اردي است ك  عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خطرات در محيط كار ميمو

 توجهات زيست محيطي :

 ملارظاتي است ك  در هر شغل بايد رعايت و عمل شود ك  كمترين آسيب ب  محيط زيست وارد گردد.
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 شايستگي: استاندارد آموزش نام 

 بوتیکي یحلواپز

 :ي شايستگاستاندارد آموزش شرح 

ردی اشت و ايمني فشامل کارهای کنترل بهد که است خدمات تغذيه ای حوزه های شايستگييکي از بوتیکي یحلواپز

 قالب و برش ، کردن پهن کي،حلوای بوتی تهیه ،اولیه مواد سازی آماده ، اولیه حلوا و نگهداری مواد تهیه و کارگاهي،

ن شرقي و حلوا پز اذربايجا مي باشد و با استانداردهای دسرساز سنتيحلوا بندی بسته و گذاری ظرف ، تزيین ،حلوا زدن

 در ارتباط است.و مسقطي لاری 

 : وروديهاي كارآموز ژگيوي

 )راهنمايي دوره پايان ( اول متوسطه دوره پايان: حداقل میزان تحصیلات

  ذهنيي و ت كامل جسمداشتن سلام: و ذهني حداقل توانايي جسمي

 ندارد نیاز:هاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 ساعت   40    طول دوره آموزش                    :    

 ساعت   13    زش نظري               :    ت زمان آمو

 ساعت   27   ت زمان آموزش عملي                :    

 ساعت     -   كارورزي                       :     زمان ت 

  ساعت       -  ت زمان پروژه                            :    

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25كتبي :  - 

 %65عملي : -

 %10اي :اخلاق حرفه -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 مرتبط کار سابقه سال 3 با صنايع غذايي ديپلم -

 مرتبط کار سابقه سال 1 با فوق ديپلم صنايع غذايي -
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

 انواع تزيین ،حلوا زدن قالب و برش ، کردن پهن وای بوتیکي ،تهیه و آماده سازی مواد اولیه ، تهیه انواع حل         

 ..حلوا را انجام مي دهد بندی بسته و گذاری ظرف ،حلوا

 

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

Halva  cooking   Boutiqe 

 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

 ساز سنتيدسر -

 آذربايجان شرقي حلوا پزي -

 حلوا پزي مسقطي لاري -

 

 

 

 شناسي و سطح سختي كار :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب ٭

 ..طبق سند و مرجع ....................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسیب  

 ..........طبق سند و مرجع ............................                     ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت  

 .....طبق سند و مرجع ...................................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

      د :  نیاز به استعلام از وزارت كار         
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 شايستگي  استاندارد آموزش

 كارها  -

 

 وينعنا رديف
 ساعت آموزش

 جمع عملي نظري

 5 3 2 کارگاهي و فردی ايمني و بهداشت کنترل 1

 5 3 2 اولیه حلوا پزی و نگهداری مواد تهیه 2

 5 3 2 اولیه مواد سازی آماده 3

 16 12 4  حلوای بوتیکي تهیه  4

 3 2 1 احلو زدن قالب و برش ، کردن پهن 5

 3 2 1 حلوا تزيین 6

 3 2 1 حلوا بندی بسته و گذاری ظرف 7

 40 27 13 جمع ساعات
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 استاندارد آموزش 

  ی تحلیل آموزشبرگه -

 عنوان : 

 کارگاهي و فردی ايمني و بهداشت کنترل

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 3 5 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط محیطيتوجهات زيست

 واد، مابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 برد وايت تخته  دانش :

 تي

 جارو

 اولیه های کمک جعبه

 برقي کش حشره

 يکبار مصرف  دستکش

 آشغال سطل

 کف و سطوح شوينده

 کارآموز صندلي

 مربي صندلي

 نشاني آتش کپسول

 يکبار مصرف کلاه

 کامپیوتر

 کفش

 مناسب  کار لباس

 برد وايت ماژيک

 يکبار مصرف ماسک

 رآموزکا میز

 مربي میز

 

    مسری یها بیماری و فرد از ناشي های آلودگي عوامل -

    HACCP اهمیت  و آلودگي منابع -

    غذايي ادمو سلامت و ايمني کننده تهديد خطرات انواع -

    محیط کننده آلوده عوامل از پیشگیری های روش -

  مهارت :

    مناسب هشويند دموا با کار محیط سطوح و کف شستشوی -

    پساب و پسماند صحیح دفع و ،کنترل ها هواکش کنترل -

    ها آ با بارزهم و موذی وجانوران ورودحشرات از پیشگیری -

    کار محیط در کافي مطبوع تهويه و نور تامین -

 نگرش :

 زمان و انرژی و آب ، مصرفي مواد در جويي صرفه -

 افراد سلامت و ای حرفه اخلاق رعايت-

 ايمني و بهداشت : 

 ماسک نسوز، دستکش کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 محیطي :توجهات زيست

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 حلوا  اولیه مواداری و نگهد تهیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 3 5 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 يخچال  دانش :

 فريزر

 استیل نگهداری ظروف

 شیشه ایا ي

 کارآموز صندلي

 مربي صندلي

 نشاني آتش کپسول

 اولیه جعبه کمک های 

 يکبار مصرف  کلاه

 يکبار مصرف ماسک

 کارآموز میز

 مربي میز

 کامپیوتر

 مناسب کار  کفش

 مناسب کار لباس

 آرد گندم 

 آرد برنج و نخودچي 

 بادام پسته و گردو

 گلاب 

 هل 

 زعفران 

 کاکائو 

 شکلات 

    مرغوب نخودچي آرد و برنج آرد ، گندم آرد های ويژگي -

    تازه وگردوی پسته، فندق ، بادام های ويژگي -

    زعفران ، هل ، گلاب های ويژگي -

    مرغوب شکلات و کاکائو پودر های ويژگي -

     مواد اولیه اهمیت ظروف نگهداری-

    خريد هنگام اقتصادی صرفه اهمیت -

  مهارت :

    ماهانه هفتگي، روزانه، خريد لیست تهیه -

    نگهداری مواد اولیه حلوا -

    اولیه مواد نگهداری در fifo اجرای اصول -

 نگرش :

 رعايت اخلاق حر فه ای  -

 بهداشتي  و سالم اولیه موادتهیه  -

 صرفه جويي در مصرف مواد اولیه ، انرژی و زمان -

 کمک به اقتصاد خانواده -

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت بهداشت فردی و عمومي هنگام کار  -

 ر مصرفيکبا دستکش ومناسب سفید باس کار ل ، کلاه يکبار مصرف  از استفاده -

 رعايت ارگونومي هنگام کار  -

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 اولیه مواد یساز آماده

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 3 5 

 ايمني  ،رش نگ مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 کار تخته  دانش :

 چاقو

 پیمانه

 ترازو

 آسیاب

 ظرفشويي سینک

 دستمال

 هاون

 يکبار مصرف  دستکش

 کار مناسب  لباس

 و ابزار مناسب شوينده

 محیط

  مناسب  کفش

 ، بادام ، گردو آرد انواع

 ، زنجبیل ، هل ، پسته

 گلاب

  دارچین 

  جامد روغن

  کره

 کاکائو ودرپ

  شکر

 شکلات

 کارآموز صندلي

 مربي صندلي

 ينشان آتش کپسول

 کلاه

 ماسک

 کارآموز میز

 يمرب میز

 

    استاندارد های قاشق و پیمانهانواع   -

 و کلردن وزن از قبلل شکر پودر و آرد کردن الک ضرورت -

 زدن پیمانه

   

    اولیه مواد کردن پیمانه جهت همیتا مورد نکات-

    ندق (اع مغزها )گردو ،بادام ، پسته و فانو-

    ن زعفران و بن ماری کردن شکلات روش دم کرد-

  مهارت :

    اولیه مواد حجمي و وزني گیری اندازه -

    به روش صحیح  اولیه مواد کردن پیمانه -

    دام ، پسته ، فندق(مغزها )گردو ، با کردن آسیاب -

    دادن آن آرد و تفت  کردن الک-

    دم کردن زعفران-

    ن شکلاتبن ماری کرد- 

 نگرش :

 وبهداشتي  سالم اولیه مواد تهیه -

  انرژی و زماني ،مصرف مواد  در جويي صرفه-

 کمک به اقتصاد خانواده  -

 ايمني و بهداشت : 

 يکبار مصرف ماسک نسوز، دستکش ،يکبار مصرف  کلاه ، مناسب کار لباس از استفاده -

 و ماسک يکبار مصرف 

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار  -

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 حلوای بوتیکي تهیه

 مان آموزشز

 جمع عملي نظری 

4 12 16 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 کار تخته  دانش :

 انواع آرد

 چاقو

 پیمانه

 ترازو

 آسیاب

 دستمال

 هاون

 يکبار مصرف  دستکش

  کار مناسب  لباس

 و ابزار مناسب شوينده

 محیط

 ، هل ، پسته، بادام ، گردو

 ، دارچین ، گلاب، زنجبیل

 ، کره ، جامدروغن ، روغن

 کاکائو پودر

 زعفران

 شکلات ، شکر

 کارآموز صندلي

 مربي صندلي

 ينشان آتش کپسول

 يکبار مصرف  کلاه

 يکبار مصرف  ماسک

 کارآموز میز

 يمرب میز

 

 بدون آرد خامي گرفتن و دادن تفت با ارتباط درمهم  نکات -

 رنگ تغییر

   

 پودر ، کرش پودر و آرد به کره يا جامد روغن افزودن روش -

 آن کردن مخلوط و مواد به شده خرد گردو بادام، ، هل

   

    روش تنظیم درجه حرارت گاز -

  مهارت :

    ز ابزار و وسايل کاراستفاده مناسب ا-

    تفت دادن آرد-

    تهیه حلوای بوتیکي-

    زاتنظیم درجه حرارت گ-

 نگرش :

 تهیه مواد اولیه سالم و بهداشتي  -

 فه ای رعايت اخلاق حر -

 انرژی و زمان اولیه، مواد مصرف در جويي صرفه-

 کمک به اقتصاد خانواده  -

 يمني و بهداشت : ا

يکبار مصرف  ماسک نسوز، دستکش ،يکبار مصرف  کلاه ، مناسب کار لباس از استفاده -

 پیش بند –

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 کارهنگام رعايت ارگونومي -

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 ستاندارد آموزش ا

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 حلوا زدن قالب و برش ، کردن پهن

 وزشزمان آم

 جمع عملي نظری 

1 2 3 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 چاقو  دانش :

کوچک و  شیريني قالب

 متوسط

 وردنه

 روغني کاغذ

 قالب سیلیکوني

 کارآموز صندلي

 يمرب صندلي

جعبه  ينشان آتش کپسول

 یه کمک های اول

 يکبار مصرف کلاه

 يکبار مصرف  ماسک

 وردنه 

 سیني فلزی 

 ديس 

 کارآموز میز

 يمرب میز

 لباس کار مناسب 

 دستکش يکبار مصرف

 

 وردنه و نايلون لای حلوا کردن باز با ارتباط درمهم  نکات -

 آن کشیدن

   

    حلوا ضخامت اهمیت -

    پزی شیريني های قالب انواع -

    های سیلیکوني انواع قالب -

  مهارت :

    مناسب ضخامت با حلوا کردن پهن -

    با چاقو  مختلف اشکال به حلوا برش-

    شکل دادن به حلوا با قالب سیلیکوني -

    مختلف اشکال به حلوا زدن قالب -

 نگرش :

 رعايت اخلاق حر فه ای  -

 کمک به اقتصاد خانواده  -

 انرژی و زمان اولیه، مواد رفمص در جويي صرفه-

 تهیخ مواد اولیه سالم و بهداشتي  -

 ايمني و بهداشت : 

 يکبار مصرف  ماسک نسوز، دستکش کلاه، ، مناسب کار لباس از استفاده -

 کار محیط در عمومي و فردی بهداشت رعايت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار  -

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و سماندپ مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 بوتیکي  حلوا تزيین 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

1 2 3 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 گاز جاقا  دانش :

 قابلمه

 رنده

 قیف

 ماسوره

 قاشق

 بشقاب

 کاسه

 الک

 ای تخته شکلات

 بادام خلال

 گردو مغز

 پسته خلال

 شکر پودر

 مايع روغن

 کارآموز صندلي

 يمرب صندلي

 ينشان آتش کپسول

  کلاه

 ماسک

 کارآموز میز

 يمرب میز

 

     تزيیني مواد انواع  -

    مرغوب ای تخته شکلات ويژگي -

     مناسب ماسوره و قیف ويژگي -

 کلردن پلودر و کردن خرد با ارتباط در اهمیت مورد نکات -

 گردو و خلال بادام

   

  مهارت :

    ماری بن روش به ای تخته شکلات کردن ذوب-

    حروف ماسوره با سر درقیف شکلات ريختن-

    شکلات با حلوا تزيین-

    روی حلوا  گردو و بادام ، پسته پودر پاشیدن-

    حلوا روی انداختن نقش-

 نگرش :

 حلوا انواع تزيین مراحل در دقت-

 انرژی و زمان ، مصرفي مواد در جويي صرفه-

 ای حرفه اخلاق رعايت-

 ايمني و بهداشت : 

 کار هنگام عمومي و فردی بهداشت رعايت-

 دستکش و ماسک ، کار لباس کلاه، از استفاده- 

 کار هنگام ارگونومي رعايت-

 ت زيست محیطي :توجها

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 حلوا بندی بسته و حلوا گذاری ظرف 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

1 2 3 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 و منابع آموزشيمصرفي 

 روغني کاغذ  دانش :

 سلفون

 قابل مصرف يکبار ظروف

 تجزيه

 کارآموز صندلي

 يمرب صندلي

 ينشان آتش کپسول

 يکبار مصرف  کلاه

 يکبار مصرف ماسک

 دستکش يکبار مصرف

 کارآموز میز

 يمرب میز

 جعبه کمک های اولیه 

 کپسول اتش نشلني 

 

    تجزيه قابل مصرف يکبار ظروف انواع  -

    شکلات کپسول ويژگي -

    سلفون کاربرد اهمیت -

    ظرف در حلوا چیدنروش  -

  مهارت :

    حلوا چیدنبرای  مناسب ظروف انتخاب -

    ظرف در حلوا چیدن -

    حلوا بندی بسته -

 نگرش :

 رعايت اخلاق حر فه ای   -

 استفاده از ظروف بهداشتي و سالم -

 ي در مواد مصرفي ، زمان و انرژیيصرفه جو -

 ايمني و بهداشت : 

 کار هنگام عمومي و فردی بهداشت رعايت- 

 دستکش و ماسک ، کار لباس کلاه، از استفاده- 

 کار هنگام ارگونومي رعايت-

 توجهات زيست محیطي :

 آن صحیح دفع و پسماند مناسب تفکیک -
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  زاتندارد تجهیبرگه استا -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  دستگاه 2 استاندارد گاز اجاق 1

  دستگاه 1 استاندارد يخچال 2

  دستگاه 1 استاندارد ظرفشويي 3

  دستگاه 1 استاندارد گوشت چرخ 4

  دستگاه 1 استاندارد سیستم تهويه 5

  هجعب 1 استاندارد اولیه های کمک جعبه 6

  دستگاه 1 کیلو گرمي6 کپسول آتش نشاني 7

  دستگاه 1 آشپزخانه مخصوص ترازو 8

  عدد 5 استیل کارآموز میز 9

  عدد 1 استاندارد مربي کار میز 10

  دستگاه P4 1 کامپیوتر 11

  عدد 1 چرمي مربي صندلي 12

  عدد 15 پلاستیکي کارآموز صندلي 13

  عدد cm 1 100× 70 برد وايت تخته 14

  دستگاه 1 استاندارد آسیاب 15

  عدد 1 پلاستیکي درب دار  سطل زباله  16

  عدد 1 دسته دار  تي 17

  عدد 1 دسته دار  جارو  18

 

 توجه : 

 ر نظر گرفته شود . نار د 15تجهیزات براي يك كارگاه به ظرفیت  -
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 واد مبرگه استاندارد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  کیلو گرم 10  نول آرد گندم 1

  کیلو گرم3 بندی بسته دارای و بهداشتي آرد برنج 2

  کیلو گرم3 بندی بسته دارای و بهداشتي آرد نخودچي 3

  کیلوگرم 5 بندی بسته دارای و بهداشتي پودر شکر 4

  یلوگرمک 3 بندی بسته دارای و بهداشتي شکر 5

  گرم500کدام هر از بندی بسته دارای و بهداشتي پسته گردو، بادام، فندق ، 6

  لیتری  3 بطری1   بندی بسته دارای و بهداشتي مايع روغن 7

  گرمکیلو 3 بندی بسته دارای و بهداشتي کره 8

  جفت 15 مصرف يکبار دستکش 9

  گرميکیلو 5حلب 1 بندی بسته دارای و بهداشتي جامد روغن 10

  گرم کیلو 2 بندی بسته دارای و بهداشتي ای شیری تخته شکلات 11

  گرم500 بندی بسته دارای و بهداشتي کاکائو پودر 12

  گرم 250 بندی بسته دارای و بهداشتي زنجبیل پودر 13

  گرم 500 بندی بسته دارای و بهداشتي دارچین پودر 14

  گرم 200 بندی بسته دارای و بهداشتي محمدی گل 15

  کیلوگرم 2 لک بدون و تازه هويج 16

  بسته 1 بسته بندی سلفون 17

  سری5 تجزيه قابل مصرف يکبار ظروف 18

  لیتر 2 بندی بسته دارای و بهداشتي گلاب 19

  عدد 15 مصرف يکبار کلاه 20

  مثقال 1 بندی بسته دارای و بهداشتي زعفران 21

  بسته 5 بندی بسته اراید و بهداشتي نان تارت 22

  کیلو گرم 2 بندی بسته دارای و بهداشتي خرما 23

  عدد 15 آشپزی بند پیش 24

  عدد 15 مصرف يکبار ماسک 25

  گرم 200 بندی بسته دارای و بهداشتي کنجد 26

  گرمي 250 قوطي 1 بندی بسته دارای و بهداشتي ارده 27

  گرمي 250قوطي  1 دیبن بسته دارای و بهداشتي کافي میت 28
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 واد مبرگه استاندارد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  گرم 500 بندی بسته دارای و بهداشتي پودر نشاسته 29

  عدد 15 بندی بسته دارای و بهداشتي نايلوني قیف 30

  جفت 3 متوسطپارچه ای  دستگیره 31

  سری 1 مختلف سايزهای در سولکپ 32

  بسته 1 هرکدام از بندی بسته دارای و بهداشتي ای پارچه و کاغذی دستمال 33

 بسته دارای و بهداشتي-متوسط  فريزر کیسه 34

 بندی

  بسته 1

  گرم 100 بندی بسته دارای و بهداشتي کینوا 35

  گرم 500 بندی بسته دارای و بهداشتي عسل 36

  لیتری 1گالن  1 مايع دستشويي ندهمواد شوي 37

  لیتری 1گالن  1 کارمحیط  مواد شوينده 38

  لیتری 1گالن  1 کارمحیط  مواد ضد عفوني کننده 39

 

 

 توجه : 

 نار محاسبه شود . 15یت مواد به ازاء يك نار و يك كارگاه به ظرف -
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  د ابزار برگه استاندار -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  ديفر

  عدد  3 دستي آسیاب 1

  سری 3از هرکدام  مختلف سايزهای در بهتا 2

  سری 3 مختلف سايزهای در قابلمه 3

  سری 3  استیل قاشق 4

  عدد 3 چوبي کفگیر 5

  سری  3 مختلف سايزهای در -استیل چاقو 6

  سری  3 مختلف سايزهای در -استیل کاسه 7

  عدد3  استیل قیچي 8

  عدد 15 متوسط چوبي وردنه 10

  عدد3 کوچک مسي يا سنگي هاون 11

  عدد 5 چیني ديس 12

  سری 3  استیل بشقاب 13

  عدد 15 مختلف اشکال در-استیل  پزی شیريني قالب 14

  عدد 3              ک و متوسطچکو-استیل  صافي 16

  سری 3 مختلف اندازه های  ماسوره 17

  عدد 6 مختلف اشکال در -سیلیکوني قالب  19

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نار محاسبه شود . -

 

 

 


