
 

 

 

  

 ريزي و سنجش مهارت معاونت پژوهش، برنامه

 ريزي درسيدفتر پژوهش، طرح و برنامه

  

 

 استاندارد آموزش شايستگي 
 
 

   سنتي يلوچه پزک

 

 گروه شغلي 

 خدمات تغذيه اي 
 

 شايستگي    کد ملي آموزش 

2 1 2 0 1 3 0 7 6 0 2 2 1 5 7 

شناسه  نسخه
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سطح  وهشناسه گر شناسه شغل

 مهارت
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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
  751220670310212: شايستگيآموزش کد ملي شناسايي 

 

 خدمات تغذيه ای ريزی درسي  :اعضاء کارگروه برنامه

 سابقه کار شغل و سمت رشته تخصصي آخرين مدرک تحصیلي  نام و نام خانوادگي رديف

 سال 11 مربي صنايع غذايي لیسانس سحر شعباني 1

 سال5 مربي معماری فوق لیسانس شیما وارثي 2

 سال 40 مدير و موسس اموزشگاه هتلداری  فوق ديپلم  اقدس شمس 3

 الس 18 مربي صنايع غذايي علوم پزشکي  کارشناسي  مريم احباب  4

 سال 28 دبیر کارگروهخدمات تغذيه ای  زبان و ادبیات فارسي  کارشناسي  زيبا ياوری 5

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 فرآيند بازنگري استانداردهاي آموزش :

 اردبرگززار گرديزد اسزتاند ضاي کارگروه برنامه ريزي درسي خدمات تغذيه اي با حضور اع  99/  6 /21ي که در تاريخ طي جلسه ا

بزا کزد سزنتي   بررسي و تحت عنوان شايستگي کلوچه پزي  751220670310211 کد ي سنتي با  آموزش شايستگي کلوچه پز

 مورد تائید قرار گرفت .  751220670310212

معنوي  اي کشور بوده و هرگونه سوء استفاده مادي وکلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه

 قانوني است.از آن موجب پیگرد 

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي کشور سازمان آموزش فني و حرفه جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628         تلفن  

 rpc@irantvto.irي : آدرس الكترونیك
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 تعاريف : 

 استاندارد شغل : 

اي نيت  هاي مورد نياز براي عملكرد موثر در محيط كار را گويند در بعضي از موارد استتاندارد ررهت ها و توانمنديشايستگيمشخصات 

 شود.مي گفت 

 استاندارد آموزش : 

 هاي موجود در استاندارد شغل. ي يادگيري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 نام يك شغل :  

 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ك  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار ميدياي از وظايف و توانمنب  مجموع 

 شرح شغل : 

ترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، كارها  ارتباط شغل بتا مشتا ل ديگتر در يتك رتوزه شتغلي، اي شامل مهمبياني 

 ها، شرايط كاري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. مسئوليت

 دوره آموزش :  طول

 رداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن ب  يك استاندارد آموزشي. 

 ويژگي كارآموز ورودي : 

 رود. هايي ك  از يك كارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظار ميها و تواناييرداقل شايستگي

 كارورزي:

گيترد و همگام با آن آموزش عملي ب  صورت محدود يا با ماكت صتورت ميكارورزي صرها در مشا لي است ك  بعد از آموزش نظري يا 

ضرورت دارد ك  در آن مشا ل خاص محيط واقعي براي مدتي تعريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ك  هترد در محتل 

موزش عملي ببيند و شامل بستياري آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقعي آآموزش ب  صورت تئوريك با استفاده از عكس مي

 گردد.(از مشا ل نمي

 ارزشيابي : 

كتبتي عملتي و ، عملتيبخت    ، ك  شامل سآوري شواهد و قضاوت در مورد آنك  يك شايستگي بدست آمده است يا خيرهرآيند جمع

 اي خواهد بود. اخلاق رره 

 اي مربيان : صلاحيت حرفه

 رود.اي ك  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 

 ها و شرايط گوناگون ب  طور موثر و كارا برابر استاندارد. توانايي انجام كار در محيط

 دانش : 

د شتامل علتوم توانتهاي ذهني لازم براي رسيدن ب  يك شايستگي يا توانتايي كت  مياي از معلومات نظري و توانمنديرداقل مجموع 

 (، تكنولوژي و زبان هني باشد. ، زيست شناسي، شيمي، هي يكپاي )رياضي

 مهارت : 

 شود. هاي عملي ارجاع ميرداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. معمولاً ب  مهارت

 نگرش : 

 باشد.  اي ميهاي  ير هني و اخلاق رره ورد نياز است و شامل مهارتاي از رهتارهاي عاطفي ك  براي شايستگي در يك كار ممجموع 

 ايمني : 

 شود.مواردي است ك  عدم يا انجام ندادن صحيح آن موجب بروز روادث و خطرات در محيط كار مي

 توجهات زيست محيطي :

 رد گردد.ملارظاتي است ك  در هر شغل بايد رعايت و عمل شود ك  كمترين آسيب ب  محيط زيست وا
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 شايستگي: آموزش استاندارد نام 

 سنتي يکلوچه پز

 :ي شايستگ استاندارد آموزششرح 

فهردی و  کنتهرل بدداشهت و ايمنهيکارههای  کهه شهامل خدمات تغذيه ای گروه از استشايستگي  سنتي یپز کلوچه

فر های بدون  دیه کلوچهتی و توزين مواد اولیه، تدیه کلوچه های شیری،  تدیه کلوچه های مغزدار ، آماده ساز کارگاهي

 .است ارتباط در ، قناد و نانوای نان های حجیم شیريني پز قبیلبا مشاغلي از و مي باشد 

 : وروديهاي کارآموز ويژگي

 راهنمايي(پايان دوره متوسط اول ) پايان دورهحداقل میزان تحصیلات : 

 داشتن سلامت کامل جسمي و ذهني:  و ذهني حداقل توانايي جسمي

 :ندارد نیازهاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 ساعت   88                  طول دوره آموزش  : 

 ساعت   27              ز زمان آموزش نظري :

 ساعت 61               ز زمان آموزش عملي :

 ساعت      --                 ي    :کارورززمان ز 

  تساع    --                 :        ز زمان پروژه  

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25کتبي :  - 

 %65عملي : -

 %10اي :اخلاق حرفه -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 مرتبط کار سابقه سال 2 با غذايي صنايع لیسانس-

 سال سابقه کار مرتبط  3نايع غذايي با فوق ديپلم ص-

 سال سابقه کار مرتبط 10ديپلم با -
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

 پزي سنتي شامل پخت انواع کلوچه سنتي استان هاي مختلف مي باشد.لوچه ک

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

Traditional    pancakes 

 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

  نان هاي حجیم و نیم حجیم نانواي    -

 شیريني پزي  -

 قناد -

 

 

 

 

 

 شناسي و سطح سختي کار:جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب ٭

 ...............................طبق سند و مرجع .......       ف : جزو مشاغل عادي و کم آسیب  ال

 ..........طبق سند و مرجع ............................                     ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت  

 .....طبق سند و مرجع ...................................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

           زارت کار    د :  نیاز به استعلام از و
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 استاندارد آموزش شايستگي 

 کارها  -

 

 ساعت آموزش عناوين رديف

 جمع عملي نظري

 4 3   1 کنترل بدداشت و ايمني فردی و کارگاهي  1

 7 4 3 آماده سازی و توزين مواد اولیه 2

 28 20 8 تدیه کلوچه های شیری 3

 26 19 7 تدیه کلوچه های مغزدار 5

 23 15 8 تدیه کلوچه های بدون فر  6

 88 61 27 جمع ساعات 
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان: 

 کنترل بهداشت و ايمني فردي و کارگاهي

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

1 3 4 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 تخته وايت برد  دانش :

 دستگاه تدويه هوا 

 توری

 تي

 دسته بلند جارو

 جعبه کمک های اولیه

 حشره کش برقي

 سطل زباله درب دار

 شوينده سطوح و کف

 شوينده دست

 صندلي کارآموز

 صندلي مربي

 کپسول آتش نشاني 

 کامپیوتر

 کفش مناسب کار

 کار مناسبلباس 

 يکبار مصرفماسک 

 يکبار مصرف کلاه

 يکبار مصرفدستکش  

 میز کارآموز

 میز مربي

    مل آلودگي های ناشي از فرد و بیماری های مسری عوا-

    HACCPمنابع الودگي و اهمیت -

    واع خطرات تدديد کننده ايمني و سلامت مواد غذاييان-

    کننده محیطعوامل آلوده  روش های پیشگیری از-

  مدارت :

ستفاده از دستکش و رعايت بدداشت هنگام آمهاده سهازی و ا-

 پخت مواد غذايي

   

نترل هواکش ها و هودها ،کنترل و دفع صهحی  پسهماند و ک-

 پساب

   

    ایشگیری از ورود حشرات و جانوران موذی و مبارزه با آن هپ-

    وينده مناسب محیط کار با مواد ش شتشوی کف و سطوح-

    فوني ظروف حمل غذاچربي زدايي و ضدع-

    ه ديفراست صحی  انواع گوشت نظارت بر چرخ-

    تدويه مطبوع کای در محیط کار  وتامین نور -

 نگرش :

 ،آب ، انرزی وزمان  صرفه جويي در مواد مصرفي-

 رعايت اخلاق حرفه ای -

 در نظر گرفتن سلامت افراد -

 ايمني و بدداشت : 

 ناسب ،دستکش نسوز و ماسکاستفاده از لباس کار م-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان:

 کنترل بهداشت و ايمني فردي و کارگاهي 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادار ابز ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 ايمني و بدداشت:

 بدداشت فردی و عمومي محیط کاررعايت -

 رعايت ارگونومي هنگام کار -

 رعايت اخلاق حرفه ای -

 

 توجدات زيست محیطي :

 نتفکیک مناسب پسماند و دفع صحی  آ -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

  نعنوا

 آماده سازي و توزين مواد اولیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

3 4 7 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 تخته وايت برد  دانش :

 کامپیوتر

 تي

 دسته بلند  جارو

 جعبه کمک های اولیه

 دستکش يکبار مصرف

 سطل زباله درب دار

 شوينده سطوح و کف

 ی دست مواد شستشو

 صندلي کارآموز

 صندلي مربي

 کپسول آتش نشاني 

 کلاه يکبار مصرف

 کامپیوتر

 کفش مناسب کار

 لباس کار مناسب

 ماسک يکبار مصرف

 میز کارآموز

 میز مربي

 پیمانه

 ترازو

 قاشق اندازه گیری

 آبکش

 کاسه

 تخته کار

 گيدستگاه خمیر پدن کن خان

    مواد اولیهانواع -

    انواع تخته و میز کار -

    اشق های اندازه گیری قپیمانه ها و -

    رازو و وزنه های مختلف و ابزار اندازه گیری حجمت-

    خانگي  دستگاه خمیر باز کن -

  مدارت :

    خريد روزانه، هفتگي و ماهانه تدیه لیست-

    استفاده از تخته کار-

     وردنهاستفاده از -

    یرگدستگاه خمیر استفاده صحی  از -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزشبرگه -

  عنوان

 آماده سازي و توزين مواد اولیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 نگرش :

 مصرفي و انرژی صرفه جويي در زمان و مواد-

 رعايت اخلاق حر فه ای -

 تدیه مواد سالم و بدداشتي -

 کمک به اقتصاد خانواده-

 

 ايمني و بدداشت:

 استفاده از لباس کار مناسب ،دستکش ،کلاه و ماسک يکبار مصرف -

 بدداشت فردی و عمومي محیط کار رعايت-

 رعايت ارگونومي هنگام کار -

 توجدات زيست محیطي :

   آنتفکیک مناسب پسماند و دفع صحی -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 شیری های  کلوچه تدیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

8 20 28 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 همزن برقي  دانش :
 گازفردار
 کامپیوتر

 تدويه سیستم

 نشاني آتش کپسول

 اولیه های کمک جعبه

 مربي صندلي و میز

 کارآموز صندلي و میز

 مناسب کار لباس

 برد وايت تخته
 استیل پاتیل

 الک

 لیسک
 وردنه

 مايهخمیر

 زردچوبه

 نمک

 کنجد

 گندم آرد

 شکر
 روغن جامد
 تخم مرغ
 پودر هل
 پودر قند

 روغن مايع 
 شیر

 پودر پسته
 سبزی محلي
 آرد سبوسدار

 ران زعف
 کره

 دستگاه خمیر پدن کن خانگي
 

    ابزار و مواد مصرفي-

    روش های پخت -

    و گاز فر درجه حرارتروش تنظیم -

  مدارت :

    تدیه رسپي )دستورالعمل(-

    اده مناسب از ابزار و وسايل کاراستف-

    و نان شیرين  تدیه شیرمال-

    تدیه قاق رضوی

    (کاشان-تدیه کلوچه )دزفول-

    تدیه برساق-

    ناسب درجه حرارت فر و زمان مناسب پختتنظیم م-

 نگرش :

 مواد مصرفي صرفه جويي در زمان ، انرژی و-

 رعايت اخلاق حرفه ای-

 مواد سالم و بدداشتي  تدیه-

 کمک به اقتصاد خانواده-

 ايمني و بدداشت : 

 نسوز  دستکش و ماسک يکبار مصرف و،کلاه، سفید روپوشاستفاده از   -

 هنگام کار  وعمومي رعايت بدداشت فردی  -

 هنگام کار رعايت ارگونومي -

 توجدات زيست محیطي:

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحی  آن-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 مغزدار  های کلوچه تدیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

7 19 26 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 همزن برقي  دانش :

  گازفردار

 کامپیوتر 

 هوا ويهتد سیستم

 نشاني آتش کپسول

 اولیه های کمک جعبه

 مربي صندلي و میز

 کارآموز صندلي و میز

 مناسب کار لباس

 برد وايت تخته

 استیل پاتیل

 الک

 لیسک

 وردنه

 کره

 مايه خمیر

 نمک

  کنجد

 آرد گندم

 شکر

 روغن جامد

 تخم مرغ

 شیر 

 گردو

 خرما

 دارچین

 پودر هل

 دستگاه خمیر پدن کن خانگي 

 

    و مواد مصرفيابزار -

    روش های پخت -

    فر  درجه حرارتروش تنظیم -

   مدارت :

    (تدیه رسپي )دستور العمل-

    استفاده مناسب از ابزار و وسايل کار-

    تدیه کلوچه کلانک-

    تدیه کلوچه گردويي-

    تدیه نان خرمايي-

    تدیه نان کلمپه-

    رت فر و در نظر گرفتن زمان پخت درجه حراتنظیم -

 نگرش :

 اد مصرفي صرفه جويي در زمان ،انرژی ،مو-

 رعايت اخلاق حرفه ای-

 تدیه مواد سالم و بدداشتي-

 کمک به اقتصاد خانواده -

 ايمني و بدداشت : 

 ماسک يکبار مصرف، نسوز دستکش، کلاه، روپوش -

 رعايت بدداشت فردی در هنگام کار  -

 عايت ارگونومي در هنگام کار ر-

 توجدات زيست محیطي:

 تفکیک مناسب پسماند -

 دفع مناسب صحی  آن-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 های بدون فر کلوچه تدیه

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

8 15 23 

 ايمني  ،نگرش  مهارت ، ،دانش 

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار  ،تجهیزات 

 مصرفي و منابع آموزشي

 همزن برقي  دانش :
 گاز

 کامپیوتر
 تدويه سیستم

 نشاني آتش کپسول

 اولیه های کمک جعبه

 مربي صندلي و میز

 کارآموز صندلي و میز

 مناسب کار لباس
 دستکش يکبار مصرف
 کلاه يکبار مصرف
 ماسک يکبار مصرف
 دستگیره نسوز
 کفگیر چوبي 

 برد يتوا تخته
 استیل پاتیل

 تابه
 شیر جوش

 الک

 لیسک
 وردنه

 روغن مايع

 مايهخمیر

  نمک

 آرد گندم 

 پودر قند
 روغن جامد
 گل رنگ
 تخم مرغ
 تابه 

 کفگیر چوبي 

    ابزار و مواد مصرفي-

    روش های پخت -

    گاز  درجه حرارتروش تنظم -

  مدارت :

    تدیه رسپي )دستورالعمل ( -

    اده مناسب از ابزار و وسايل کاراستف-

    تدیه سوروک -

    تدیه پیشمبه-

    یم درجه حرارت گاز و در نظر گرفتن زمان پخت تنظ -

 نگرش :

 اد مصرفي صرفه جويي در زمان ،انرژی ،مو-

 رعايت اخلاق حرفه ای-

 تدیه مواد سالم و بدداشتي-

 کمک به اقتصاد خانواده-

 اشت : ايمني و بدد

 و کلاه يکبار مصرف  ماسک ، نسوز دستکش، سفید  روپوشاستفاده از   -

 هنگام کار و عمومي رعايت بدداشت فردی  -

 رعايت ارگونومي در هنگام کار -

 توجدات زيست محیطي :

 ودفع صحی  آن تفکیک مناسب پسماند -
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  ارد تجدیزاتبرگه استاند -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  ام ن رديف

  دستگاه 3 شعله 5 گاز فردار 1

  دستگاه 1 نسبت به فضای کارگاه تدويه مطبوع 2

  عدد 1 چرمي مربي صندلي 3

  عدد 3 استیل کار میز 4

  دستگاه 1 کیلو گرمي پودری6 نشاني آتش کپسول 5

  جعبه 1 استاندارد اولیه های کمک جعبه 6

  دستگاه 2 برقي برقي نهمز 7

  عدد 1 100×70 تخته وايت برد 8

  ددع 15 چوبي صندلي کارآموز 10

  عدد  1 چوبي میز مربي 11

  عدد 1 سینک  استیل ظرفشويي 12

  عدد 1 پلاستیکي درب دار متوسط سطل   زباله 13

  عدد 1 دسته دار جارو 14

  دستگاه P4 1 کامپیوتر 15

  دستگاه 3 خانگي ن کندستگاه خمیر پد 16

 توجه : 

 نفر در نظر گرفته شود.  15رفیت ظتجدیزات برای يک کارگاه به  -
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 برگه استاندارد مواد  - 

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  کیلو گرم 1 پاستوريزه                  نيحیوا کره 1

  مثقال 1 مرغوب                    زعفران 2

  کیلو گرم 15 گندم                       آرد 3

  کیلو گرم 3 سفید                       شکر 4

  گرم 100 يددار                       نمک 5

  گرم 500 مرغوب                    خمیر مايه 6

  رمکیلو گ 5 جامد                     روغن  7

  گرم 500 سفید .سیاه                      کنجد 8

  لیتر 1 مايع                     روغن 9

  گرم 100 سالم و بدداشتي                 زردچوبه 10

  شانه 1 سالم و بدداشتي                  تخم مرغ 11

  لیتر 5 پاستوريزه                    شیر 12

  گرم300 سالم و بدداشتي                      هل 13

  گرم 300 سالم و بدداشتي                      دارچین 14

  کیلو گرم  2 سالم و بدداشتي                      خرما 15

  گرم کیلو 1 سالم و بدداشتي                    پودر قند 16

  گرم500 اشتي سالم و بدد                      سبزی محلي 17

  عدد 15 يکبار مصرف                 ماسک  18

  دست  1 سفید و بدداشتي                     لباس کار  19

  عدد 15 يکبار مصرف                       کلاه  20

  جفت 15 يکبار مصرف                  دستکش  21

  لیتر  1 دست                    مواد شوينده  22

  لیتر  1 محیط کار                   مواد شوينده 23

  کیلو گرم3 سالم                       گردو  24

  کیلو گرم3 سالم                       بادام 25

  لیتر 1 سالم و بدداشتي                      گلاب  26

  ددع 5 پارچه ای                       پیش بند  27

  عدد 3 وايت برد                     ماژيک  28

  جفت 5 نسوز                         دستگیره 29

  متر 5 تنظیف                      دستمال  30

 توجه : 

 محاسبه شود. نفر 15و يك کارگاه به ظرفیت مواد به ازاء يك نفر  -
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  برگه استاندارد ابزار  -            

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  يفرد

  عدد5 مختلف سايزهای در پاتیل استیل 1

  عدد5 مختلف سايزهای در پیرکس کاسه 2

  عدد5 مختلف سايزهای در مخصوص سیني 4

  عدد 5 متوسط آبکش 5

  عدد5 در سايزهای مختلفچوبي يا پلاستیکي  وردنه 6

  عدد 5 استیل لیسک 7

  عدد5 سايز های مختلفدر  الک 8

  عدد10 فلزی قاشق 9

  عدد 10 فلزی چنگال 10

  عدد 3 چدن قابلمه 11

  عدد 5 پلاستیکي کاسه پلاستیکي 12

  ددع  5 چدن ماهي تابه 13

  عدد5 چوبي کفگیر 14

  جفت 5 نسوز پارچه ای دستگیره 15

  عدد 5 پارچه ای دستمال 16

  سری 3 کيپلاستی پیمانه اندازه گیری 17

  عدد5 شیشه ای لیوان 18

  عدد 5 چوبي تخته کار 19

  سری 2 در سايز های مختلف قلم مو 20

  سری 2 مخصوص چاقو 21

  عدد 5 چوبي کفگیر 22

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود. -

 


