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 ريزي درسي، طرح و برنامهدفتر پژوهش نظارت بر تدوين محتوا و تصويب استاندارد :
 512020670050161كد ملي شناسايي آموزش شايستگي : 

 

 

 ريزی درسي  : خدمات تغذيه ایعضاء کارگروه برنامها

 سابقه کار شغل و سمت رشته تخصصي آخرين مدرک تحصیلي  دگينام و نام خانوا رديف

 سال 18 صنايع غذايي کارشناس علوم پزشکي کارشناسي مريم احباب 1

 سال 15 کارشناس پژوهش و برنامه ريزی فیزيک کارشناسي ارشد محمدعلي برزگری 2

 سال 40 مدير، موسس، مربي هتلداری  کارداني اقدس شمس 3

 سال 36 مدير، موسس، مربي هتلداری کارشناسي دهمهری هاشم زا 4

 هتلداری کارداني محمد علاقبند  5
ريیس انجمن حرفه ای واحدهای 

 رفاهي و پذيرايي آذربايجان شرقي
 سال 40

 زبان و ادبیات فارسي کارشناسي زيبا ياوری 6
دبیر کارگروه برنامه ريزی درسي 

 خدمات تغذيه ای
 سال 27

7      

8      

9      

10      

 

 

 

 

 

 

 

 

اي كشور بوده و هرگونه سوء استفاده ماادي و كلیه حقوق مادي و معنوي اين استاندارد متعلق به سازمان آموزش فني و حرفه

 معنوي از آن موجب پیگرد قانوني است.

 ريزي درسيطرح و برنامه، دفتر  پژوهش :آدرس

 اي كشور مان آموزش فني و حرفهساز جنوبي،خیابان خوش نبش ، تهران، خیابان آزادي

                                            66583658دورنگار       

                    66583628تلفن           

 rpc@irantvto.irآدرس الكترونیكي : 
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 تعاريف : 
 استاندارد شغل : 
 اي نيو  نتتو  سوتاندارد ررهو هاي مورد نياز براي عملكرد موورر در ميويك روار را نوينود در بازوي از مووارد اها و توانمنديمشخصات شايستگي

 .شودمي

 استاندارد آموزش : 
 ارد شغل. هاي موجود در استاندي يادنيري براي رسيدن ب  شايستگينقش 

 نام يك شغل :  
 شود. رود اطلاق ميهاي خاص ر  از يك شخص در سطح مورد نظر انتظار مياي از وظايف و توانمنديب  مجموع 

 شرح شغل : 
هوا، تترين عناصر يك شغل از قبيل جايگاه يا عنوان شغل، رارها  ارتباط شغل با مشاغل ديگور در يوك رووزه شوغلي، مسو و ياي شامل مهمبياني 

 شرايك راري و استاندارد عملكرد مورد نياز شغل. 

 طول دوره آموزش : 
 رداقل زمان و جلسات مورد نياز براي رسيدن ب  يك استاندارد آموزشي. 

 ويژگي كارآموز ورودي : 
 رود. هايي ر  از يك رارآموز در هنگام ورود ب  دوره آموزش انتظار ميها و تواناييرداقل شايستگي

 زي:كارور
نيرد و ضرورت دارد رارورزي صرها در مشاغلي است ر  باد از آموزش نظري يا همگام با آن آموزش عملي ب  صورت ميدود يا با مارت صورت مي

 د در ميل آموزش ب  صورت ت وريوكر  در آن مشاغل خاص مييك واقاي براي مدتي تاريف شده تجرب  شود.)مانند آموزش يك شايستگي ر  هر
 نردد.(آموزد و ضرورت دارد مدتي در يك مكان واقاي آموزش عملي ببيند و شامل بسياري از مشاغل نميده از عكس ميبا استتا

 ارزشيابي : 
اي رتبي عملي و اخلاق ررهو ، عمليبخش   ، ر  شامل سآوري شواهد و قزاوت در مورد آنك  يك شايستگي بدست آمده است يا خيرهرآيند جمع
 خواهد بود. 

 اي مربيان : يت حرفهصلاح
 رود.اي ر  از مربيان دوره آموزش استاندارد انتظار ميهاي آموزشي و رره رداقل توانمندي

 شايستگي : 
 ها و شرايك نونانون ب  طور مورر و رارا برابر استاندارد. توانايي انجام رار در مييك

 دانش : 
، رياضويتوانود شوامل علووم هاي )ر  مي هني لازم براي رسيدن ب  يك شايستگي يا تواناييهاي ذاي از مالومات نظري و توانمنديرداقل مجموع 

 ، تكنو وژي و زبان هني باشد. (، زيست شناسي، شيميهي يك

 مهارت : 
 شود. هاي عملي ارجاع ميرداقل هماهنگي بين ذهن و جسم براي رسيدن ب  يك توانمندي يا شايستگي. مامولاً ب  مهارت

 نگرش : 
 باشد.  اي ميهاي غير هني و اخلاق رره اي از رهتارهاي عاطتي ر  براي شايستگي در يك رار مورد نياز است و شامل مهارتمجموع 

 ايمني : 
 شود.مواردي است ر  عدم يا انجام ندادن صييح آن موجب بروز روادث و خطرات در مييك رار مي

 توجهات زيست محيطي :

 شغل بايد رعايت و عمل شود ر  رمترين آسيب ب  مييك زيست وارد نردد.ملارظاتي است ر  در هر 
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 شايستگي: نام استاندارد آموزش 

 تزئین دور غذا()گارنیش

 :استاندارد آموزش شايستگي شرح 

واد م ار با ابزار و کشامل کارهای که خدمات تغذيه ای مي باشد  حوزههای شايستگي يکي از )تزئین دور غذا( گارنیش 

 ،ومال ت تهی ه ايز ،()تووی خوراکي تهیه انواع توئیل ،مولکوليسبک آشپزی  تهیه خاويار مصنوعي به ،گارنیش مصرفي

ا، ارنیش پیش غ ذگ ،تهیه سس های رنگي ،تهیه مرنگ و ماکارون های دکوری  ،و اشکال فانتزی يراملسبد کا، توری 

، پ زی  ، شیرينيپزی آش شاغلمو با را انجام مي دهد  ، شیريني، نوشیدني گرم و سرد، غذای ايراني و مللکودک، دسر

 در ارتباط است . ی، شیريني تر ساز یدسر ساز

 : وروديارآموز هاي كويژگي

 (راهنماييپايان دوره اول متوسطه ) پايان دوره حداقل میزان تحصیلات : 

  ذهنيي و داشتن سلامت كامل جسمحداقل توانايي جسمي و ذهني : 

 ندارد نیاز :هاي پیشمهارت

 :آموزش دوره  طول

 ساعت  70طول دوره آموزش                    :         

 ساعت   15ي               :        ا زمان آموزش نظر

 ساعت  55ا زمان آموزش عملي                :        

 ا زمان كارورزي                       :          ساعت

  ا زمان پروژه                            :          ساعت

 بندي ارزشیابي) به درصد ( بودجه

 %25   كتبي : - 

 %65   عملي : -

 %10  اي :اخلاق حرفه -

 اي مربیان :هاي حرفهصلاحیت

 مرتبط سال سابقه کار 3با  متوسطه ديپلم

 مرتبط سال سابقه کار 1با  صنايع غذاييفوق ديپلم 
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 تعريف دقیق استاندارد)اصطلاحي( :  ٭

كه به  است ملل و غذاي كودك  ،ي و غذاي ايران شیريني گرم و سرد، نوشیدني ،دسر ،غذا تزيین مهارتگارنیش ، 

 .طعم و زيبايي غذا كمک مي كند

 

 

 

 

 اصطلاح انگلیسي استاندارد)اصطلاحات مشابه جهاني( : ٭

Garnish 

 

 

 

 

 هاي مرتبط با اين استاندارد : ترين استانداردها و رشتهمهم ٭

 آشپز-

 آشپز ملل -

 شیريني تر ساز -

  دسر ساز بین المللي-

 پمتصدي كافي شا –

 

 

 شناسي و سطح سختي كار :جايگاه استاندارد شغلي از جهت آسیب ٭

 ..طبق سند و مرجع ....................................       الف : جزو مشاغل عادي و كم آسیب  

 ..........طبق سند و مرجع ............................               ب : جزو مشاغل نسبتاً سخت        

 .....طبق سند و مرجع ...................................          ج : جزو مشاغل سخت و زيان آور  

  د :  نیاز به استعلام از وزارت كار    
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 استاندارد آموزش شايستگي 

 كارها  -

 

 عناوين رديف
 ساعت آموزش

 جمع عملي نظري

 10 5 5 شگارنی کار با ابزار و مواد مصرفي 1

 8 6 2 مولکوليسبک آشپزی  تهیه خاويار مصنوعي به 2

 8 6 2 تووی خوراکي() ئیلتهیه انواع تو 3

 7 6 1 و اشکال فانتزی يسبد کارامل، توری  ،تهیه ايزومالت  4

 7 6 1 تهیه مرنگ و ماکارون های دکوری  5

 7 6 1 تهیه سس های رنگي 6

 23 20 3 ملل واني يني، نوشیدني گرم و سرد، غذای اير، شیرگارنیش پیش غذا، کودک، دسر 7

 70 55 15 جمع ساعات
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 گارنیش مواد مصرفي وكار با ابزار 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

5 5 10 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،هیزاتتج

 مصرفي و منابع آموزشي

انواع برگ ها و سبزيجات     دانش :

 فانتزی

و انواع گل های خوراکي 

 فانتزی

  انواع میکرو گرين

 انواع میوه های فانتزی

 آبکش

 پروژکتور

 پیش بند

 های اولیه  کجعبه کم

 يکبار مصرف دستکش

 دستمال

 سطل زباله 

 صندلي مربي و کارآموز

 خصوص گارنیشظروف م

 کاسه

 کامپیوتر

 حريقء کپسول اطفا

 کلاه

 کیسه

 کیسه فريزر

 وايت برد ک وماژي

 ماسک يکبارمصرف

 کار میز

 گارنیش و تعاريف آن -

 عناصر بصری در گارنیشرنگ شناسي و  -

ای ، غذاهو نوشیدني ها اهمیت گارنیش در دسر و شیريني  -

  ، پیش غذا و غذاهای مللايراني و سنتي 

 انواع ابزار و مواد مصرفي -

    مهارت:

 استفاده صحیح از ابزار و تجهیزات -

 استفاده از مواد مصرفي سالم و مناسب -

 ايده پردازی در گارنیش -

 نگرش :

 ، زمان و انرژیصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 طراحي با بهترين کیفیت در جهت افزايش رضايت مشتری يا مصرف کننده -

 مصرفي سالم و بهداشتياستفاده از مواد  -

 ايمني و بهداشت : 

 رعايت بهداشت و ايمني هنگام کار در محیط -

 کار نگامهارگونومي رعايت -

 رو ماسک در هنگام کا، کلاه استفاده از پیش بند -

 ي :توجهات زيست محیط

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن-
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 سبک آشپزي مولكولي تهیه خاويار مصنوعي به

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 6 8 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 شيمصرفي و منابع آموز

 اجاق گاز    دانش :

 اسفناج

 الک

 آب

 بشقاب

 ارگپودرآگارآ

 وايت بردتخته 

 ترازو

 های اولیه  کجعبه کم

  دستکش

 رنگ مجاز خوراکي 

 روغن مايع

 سرکه بالزامیک

 سرنگ

 سطل زباله 

 کارآموزصندلي 

 صندلي مربي 

 فريزر 

 قابلمه

 قاشق

 کامپیوتر

 حريقء کپسول اطفا

 کاسه

 کیسه فريزر

 ت بردک وايماژي

 کار میز

 يخ

 يخچال

 میکسولوژی -

 تهیه خاويار مورد نیاز برای مواد مصرفي -

 گارنیش نوشیدني های سرد و غذا(خاويار) روش تهیه -

    مهارت :

 تهیه خاويار قرمز -

 تهیه خاويار سیاه -

 تهیه خاويار سبز -

 نگرش :

 ، زمان و انرژیصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 یه سالماستفاده از مواد اول -

 رعايت اخلاق حرفه ای -

 ايمني و بهداشت : 

 از روغن مايع مخصوص سرخ کردني عدم استفاده  -

 در هنگام کارو ماسک  کلاه پیش بند واستفاده از  -

 رعايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کار -

 کار نگامهارگونومي رعايت  -

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن -
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 استاندارد آموزش

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 )تووي خوراكي( توئیلانواع تهیه 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

2 6 8 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادرابزا ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 اجاق گاز    دانش :

 آب

 بشقاب

 تابه تفلون

 تخته وايت برد

 ترازو آشپزخانه

 های اولیه  کجعبه کم

  دستکش

 رنگ مجاز خوراکي

 سطل زباله 

 شکر

 صندلي مربي

 صندلي کارآموز

 قاشق

 کاسه

 حريقء کپسول اطفا

 کیسه فريزر

 وايت برد کماژي

 ملاقه

 میز کار

 مربي میز

 کامپیوتر

 انواع ابزار و تجهیزات -

 توئیل برای  لازممواد مصرفي  -

 توئیل انواع -

    مهارت :

 سادهتهیه توئیل  -

 تهیه توئیل سبز -

 تهیه توئیل قرمز يا صورتي -

 نگرش :

 ، زمان و انرژیصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 استفاده از مواد اولیه سالم -

 رعايت اخلاق حرفه ای -

  ايمني و بهداشت :

 در هنگام کارو دستکش  کلاه، استفاده از پیش بند -

 رعايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کار -

 هنگام کارارگونومي رعايت  -

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن -
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 تاندارد آموزش اس

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 ي و اشكال فانتزيسبد كارامل ،توري  ،ايزومالت تهیه 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

1 6 7 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 اجاق گاز    دانش :

 پیش بند

 وايت برد تهتخ

 ترازو آشپزخانه

 های اولیه  کجعبه کم

  دستکش

 دستمال آشپزخانه

 روغن مايع

 سطل زباله 

 شکر

 کارآموزصندلي 

 صندلي مربي 

 صندلي کارآموز

 قابلمه

 قاشق

 قلمو

 کاسه

 کامپیوتر

 حريقء کپسول اطفا

 کلاه

 کیسه فريزر

 لیمو ترش

 وايت برد کماژي

 ماسک

 ماهي تابه

 ملاقه

 میز کار

 تهیه توری کارامل برایمواد مصرفي اع انو -

 و ايزومالت کارامليو سبد توری روش استفاده از  -

    مهارت :

 يتهیه توری کارامل -

 تهیه ايزومالت -

 تهیه اشکال فانتزی از ايزومالت -

 : نگرش

 ، زمان و انرژیصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 استفاده از مواد اولیه سالم -

 ه ایرعايت اخلاق حرف -

 ايمني و بهداشت : 

 دقت در هنگام برداشتن مواد برای پیشگیری از سوختگي   -

 و دستکش در هنگام کار کلاه،  استفاده از پیش بند -

 رعايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کار -

 کارارگونومي در رعايت  -

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 تهیه مرنگ و ماكارون هاي دكوري

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

1 6 7 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 اجاق گاز    : دانش
 اسانس

 بادامپودر 
 شکرپودر 

 ترازو آشپزخانه
 های اولیه  کجعبه کم

  دستکش
 مجاز خوراکي رنگ

 سطل زباله 
 سفیده تخم مرغ

 سیل پت
 سیني شیريني پزی

 شکر
 کارآموزصندلي 
 مربي  صندلي
 فر

 قابلمه
 چوبي قاشق

 قیف
 کاغذ روغني

 حريقء طفاکپسول ا
 کیسه

 کیسه فريزر
 وايت برد کماژي

 ماسوره
 میز کار

 مربي میز
 همزن برقي
 کامپیوتر

 انواع ابزار و تجهیزات-

 مرنگ در تهیهلازم  مواد مصرفي-

 در تهیه ماکارون مواد مصرفي -

    : مهارت

 نآپخت  و ماسوره زدن قیف و در ريختن مواد تهیه مرنگ و-

 فر در

 هیه ماکارونالک کردن پودر بادام برای ت-

 انساس ،زدن سفیده تخم مرغ و مخلوط کردن با پودر شکر -

 و کرم تارتار 

 افزودن رنگ مجاز و پودر بادام خوراکي-

ن گ خاموش کردن فر و باز گذاش تن در ف ر در حالیک ه مر -

 قرار داردفر  داخل

 نگرش :

 ، زمان و انرژیصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 استفاده از مواد اولیه سالم -

 رعايت اخلاق حرفه ای -

  ايمني و بهداشت : 

 و دستکش در هنگام کار کلاه،  استفاده از پیش بند -

 عايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کارر -

 هنگام کارارگونومي رعايت  -

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

 تهیه سس هاي رنگي

 زمان آموزش

 جمع يعمل نظری 

1 6 7 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 اجاق گاز    دانش :
 آب

 آبلیمو
 بشقاب مسطح بدون لبه

 پیش بند
 تخته وايت برد
 ترازو آشپزخانه

 های اولیه  کجعبه کم
  دستکش

 سبزيجات فانتزی
 سطل زباله 

  رآموزکاصندلي 
 مربي  صندلي

 فريزر
 قابلمه
 قاشق

 کامپیوتر
 حريقء کپسول اطفا
 کره

 کیسه فريزر
 گردون

 وايت برد کماژي
 ملاقه
 میز کار

 مربي میز
 میوه های فانتزی

 نشاسته ذرت
 نمک

 ر و تجهیزاتابزاانواع  -

 در تهیه سس های رنگيمواد مصرفي  -

    مهارت :

 ذابرای غ و فانتزی  تهیه سس رنگي -

 تهیه سس رنگي برای دسر و شیريني تر -

 آنروی گردون و ريختن سس روی  بشقاب قرار دادن -

ريختن سس در بشقاب به صورت خط راست، نقطه چین،  -

 شره ای

 غذای مللاستفاده از سس در بشقاب  -

 های طبیعي برای غذای کودکاستفاده از سسها با رنگ -

 نگرش :

 زمان و انرژی، صرفه جويي در مواد مصرفي  -

 استفاده از مواد اولیه سالم -

 رعايت اخلاق حرفه ای -

 ايمني و بهداشت : 

 و دستکش در هنگام کار کلاه،  استفاده از پیش بند -

 رعايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کار -

 هنگام کاري ارگونومرعايت  -

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

نوشیدني گرم و ، شیريني، پیش غذا، كودك، دسرگارنیش 

  ملل غذاي ايراني و، سرد 

 زمان آموزش

 جمع عملي نظری 

3 0 2 23 

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 اجاق گاز     دانش :
 اسپری مخمل
 انواع سبزيجات

  آبلیمو
 آرد

 بشقاب مسطح بدون لبه
بشقاب مناسب جهت 

 گارنیش مختلف
 پنس سرکج
 تخم مرغ

 چاقو
 خامه

 خوراکيهای مجاز رنگ 
 رپود

 ژلاتین
  شیر

 فريزر 
  قابلمه
 قاشق 

 قالب دسر
 قالب کیک

 میکرو گرين قرص مرغ و
 مخصوصهای کاسه 

 کیسه فريزر
 گردون
 ملاقه
 ادويهنمک و 

 ابزار و تجهیزات  -

 گارنیش آن پیش غذاها ومواد مصرفي  -

 گارنیش آنها و مواد مصرفي دسر -

 آنگارنیش شیريني ها و مواد مصرفي  -

 مواد مصرفي غذای کودک و گارنیش آن -

 اهای ايراني و گارنیش آنمواد مصرفي غذ -

 غذاهای بین الملل و گارنیش آنمواد مصرفي  -

 مواد مصرفي نوشیدني های گرم و سرد -

    مهارت :

 گارنیش پیش غذاتهیه  -

 گارنیش دسرتهیه  -

 گارنیش شیريني تهیه  -

 تهیه گارنیش غذای کودک -

 تهیه گارنیش غذاهای ايراني -

 گارنیش غذاهای مللتهیه  -

 شیدني های گرم و سردتهیه گارنیش نو -

 نگرش :

 ژی، زمان و انرصرفه جويي در مواد مصرفي  -

 استفاده از مواد اولیه سالم -

 رعايت اخلاق حرفه ای -
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 استاندارد آموزش 

 ی تحلیل آموزش برگه -

 عنوان : 

، شیريني، نوشیدني گرم و پیش غذا، كودك، دسرگارنیش 

  ملل غذاي ايراني و، سرد 

 موزشزمان آ

 جمع عملي نظری 

   

 ايمني ،نگرش مهارت، ،دانش

 مرتبط توجهات زيست محیطي

 ، موادابزار ،تجهیزات

 مصرفي و منابع آموزشي

 ايمني و بهداشت : 

 و دستکش در هنگام کار کلاه،  استفاده از پیش بند -

 رعايت بهداشت فردی و عمومي در محیط کار -

 هنگام کارارگونومي رعايت  -

 

 

 توجهات زيست محیطي :

 تفکیک مناسب پسماند و دفع صحیح آن-
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  ارد تجهیزاتبرگه استاند -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  اهدستگ 2 استاندارد و فر اجاق گاز 1

  دستگاه 1 استاندارد سیستم تهويه 2

  دستگاه 2 استاندارد میز کار 3

  دستگاه 1 استاندارد يخچال 4

  دستگاه 1 استاندارد فريزر 5

  دستگاه 1 آشپزخانه ترازو 6

  دستگاه 1 کیلو گرمي 3 کپسول آتش نشاني 7

  جعبه 1 استاندارد های اولیه جعبه کمک 8

  عدد 1 رداستاندا  میز مربي 9

  عدد 1 چرمي صندلي مربي 10

  عدد 15 چوبي صندلي کار آموز 11

  دستگاه P4  1 کامپیوتر 12

  عدد 1 استاندارد پروژکتور 13

  عدد1 استاندارد تورچ 14

  عدد cm  1 70×  100 وايت برد 15

 

 توجه : 

 نظر گرفته شود.  نفر در 15تجهیزات براي يک كارگاه به ظرفیت  -
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 واد مبرگه استاندارد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق نام  رديف

  عددی 30شانه  3 تازه ، سالم تخم مرغ 1

  کیلوگرم3 بهداشتي و دارای بسته بندی خامه 2

  کیلوگرم5 تازه و سالم سبزيجات 3

  گرم250 بهداشتي و دارای بسته بندی ژلاتین 4

  بسته 1هر کدام از  بهداشتي و دارای بسته بندی مرغ و سبزيجات ، قرص گوشت 5

  لیتر 5 بهداشتي و دارای بسته بندی شیر 6

  رمگ500ازهرکدام  تازه ، سالم انواع میوه های فانتزی 7

  گرم500ازهرکدام تازه ، سالم انواع سبزيجات فانتزی 8

  گرم300 بسته بندی مرغوب و دارای نشاسته ذرت 9

  گرم100هرکداماز  تازه و دارای بسته بندی انواع میکروگرين 10

  گرم100هرکداماز  تازه و دارای بسته بندی انواع گل های خوراکي 11

  شیشه 1 طمتوس-بهداشتي و دارای بسته بندی آبلیمو 12

  بسته کوچک1ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی اسانس خوراکي 13

  بسته کوچک1ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی رنگ مجاز خوراکي 14

  گرم 250 بهداشتي و دارای بسته بندی نمک 15

  گرم100ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی ادويهانواع  16

  شیشه 1 طمتوس-بهداشتي و دارای بسته بندی سرکه بالزامیک 17

  گرم 250 سته بندیبهداشتي و دارای ب پودر آگار آگار 18

  لیتری 3شیشه 4 بهداشتي و دارای بسته بندی روغن مايع 19

  جفت 3 آشپزینسوز  دستکش 20

  عدد 1 وايت برد تخته پاک کن 21

  عدد 3 ، آبي ، سبز قرمز  ماژيک وايت برد 22

  گرم 200 بهداشتي و دارای بسته بندی کره 23

  گرم 500 بسته بندی بهداشتي و دارای شکر 24

  مکیلوگر 5 بهداشتي و دارای بسته بندی آرد گندم 25

  کیلوگرم2 بهداشتي و دارای بسته بندی پودر بادام 26

  بطری 3 بهداشتي و دارای بسته بندی سس باربیکیو 27

  بطری 3 بهداشتي و دارای بسته بندی سس کچاپ 28

  بطری 3 بهداشتي و دارای بسته بندی لسس خرد 29

  کیلوگرم 3هر کدام  از بهداشتي و دارای بسته بندی انواع حبوبات 30
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 واد مبرگه استاندارد  -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق نام  رديف

  بسته 5 بهداشتي و دارای بسته بندی انواع پاستا 31

  بسته 10 بهداشتي و دارای بسته بندی رشته، نودل انواع 32

  کیلوگرم 3 بهداشتي و دارای بسته بندی برنج 33

  کیلوگرم2هرکدام از  بهداشتي و دارای بسته بندی انواع آبزيان 34

  کیلوگرم2هرکدام از  بهداشتي و دارای بسته بندی انواع ماکیان 35

  کیلوگرم 5 سته بندیبهداشتي و دارای ب انواع گوشت قرمز 36

  بسته 1ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی کیسه زباله و فريزر 37

  بسته 1ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی دستمال کاغذی و پارچه ای 38

  بسته 1ازهرکدام  بهداشتي و دارای بسته بندی فويل و سلفون 39

  عدد 15 ی بسته بندیبهداشتي و دارا قیف پارچه ای و نايلوني 40

  جفت 3 متوسط دستگیره 41

  عدد 15 يکبار مصرف کلاه 42

  عدد 15 يکبار مصرف ماسک 43

  عدد 15 آشپزی پیش بند 44

 

 

 توجه : 

 نفر محاسبه شود. 15ت مواد به ازاء يک نفر و يک كارگاه به ظرفی -
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  د ابزار برگه استاندار -                  

 توضیحات  تعداد  مشخصات فني و دقیق  نام  رديف

  سری 2 فلزی استاندارد چاقو 1

  عدد 5 متوسط صافي 2

  عدد 10 متوسط و بزرگ ماهي تابه 3

  عدد 10 چیني انواع کاسه 4

  سری 2 معمولي تخته کار 5

  سری 2 سوپخوری  قاشق 6

  عدد 5 متوسط -کوچک  ملاقه 7

  عدد 15 چیني يا سرامیک انواع بشقاب های مخصوص 8

  عدد 15 چیني يا سرامیک انواع کاسه های مخصوص 9

  عدد 10 معمولي قلمو 10

  عدد 5 استاندارد صفحه گردون 11

  عدد 3 استاندارد سطل زباله 12

  سری 5 استاندارد ماسوره 13

 

 توجه : 

 ابزار به ازاء هر سه نفر محاسبه شود. -

 

 

 

 

 

 


